Priloha €. 1 — Technické podminky

Cateringové sluzby budou zajistény formou teplého rautu celkem pro 250 osob konaného
ve vnitinich prostorach, min. ve dvou vydejnich mistech. Raut se bude stavat z nasledujicich
polozek:

Napoje:

toceny syceny nealkoholicky napoj kolového typu: 150 |
tocené nealkoholické pivo: 150 |

rozlévana neperliva voda: 100 |

vanocni punc: 150 litrQ

hovézi gulas s pecivem (250 porci po 100 g)
vegetarianské téstoviny — na vybér ze dvou druht (250 porci po 100 g)
smazeny veprové a kureci fizecky s bramborovym salatem (250 porci po 100 g)

Cateringové sluzby zahrnuji rovnéz souvisejici sluzby, a to:

zajisténi (véetné dopravy a odvozu) dostatecného poctu cateringového a rautového
nabytku, nadobi, sklenic i priborl v dostatecném poctu odpovidajicimu rozsahu a
charakteru poradané akce,

zajisténi (véetné dopravy a odvozu) vkusné a decentni vyzdoby (ubrusy, atp.)
odpovidajici rozsahu a charakteru poradané akce.

zajisSténi profesionalni obsluhy v dostate¢ném poctu odpovidajicimu rozsahu a
charakteru poradané akce; obsluha musi byt vhodné odéna,

uklid prostor a odvoz odpadu

poskytnuti min. 2 osob personalu pro technické zajisténi kondni akce (napf. registrace
Ucastnikd, obsluha satny, apod.)



