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VéZen{ a mil{ ¢tendf,

dostalo se mi cti uvést ttlou brozurku,
sborni¢ek, vypovidajici o pribéhu studia

v jednom z kurzti celozivotniho vzdéldvani
na Masarykové univerzité. Nabidka kurzi,
akademii, $kol a vzdélavan{ v prezené¢ni
nebo kombinované formé je dle mého
soudu na trhu dostate¢nd. Nékteré vzni-
kaji pfi profesnich sdruZeni vinat{, zfizuji
je majitelé vinoték, vynikajici sommeliéfi

a degustdtoti, vinaf$ti odbornici, vyrob-

ci a prodejci vin, ale také stfedni a vysoké
$koly, pfipravujici profesné vzdélané absol-
venty, statn{ instituce a spole¢nosti, nabize-
jici profesni zkousky degustitort a sommeliéru, ale také sdruzeni a spolky
milovniki vin, schdzejici se na beseddch o viné bez nutné institucionali-
zace jejich ¢inéni.

Vinaisky fond Ceské republiky jiz nékolik let s potéienim sleduje
a podporuje chvalyhodné aktivity akademické obce Masarykovy univer-
zity pfi potddan soutéz{ o Univerzitn{ vino a konferenci Clovék a vino.
Brozurka, kterd se VAm dostdva do ruky, nds seznamuje s dal3i oblasti,
vzdéldvinim ¢lent akademické hodnotitelské komise a vefejnosti o viné
a vinarstvi.

Dvousemestraln{ kurz celozivotniho vzd&lavani Skola vina a vinafstvi
dopliiuje nabidku, kterou se Masarykova univerzita fadi k vyznamnym
ptiznivcim produkee nasich vinail a pfispiva k podpote regionélniho
rozvoje. Pro nase vinafe to znamend vyznamné ocenénti jejich celoro¢ni
préce.

Pieji absolventtim Skoly vina a vinafstvi pffjemné stravené chvilky s je-
jich pfételi a partnery nad péknymi viny, vytrvalost a trpélivost pti preda-
vén{ ziskanych védomost{ a praktickych zkusSenost a touhu pokracovat
v nekonéicim procesu celozivotniho vzdélavani s vinem.

Ing. Jaroslav Machovec
teditel Vinarského fondu CR

UVODNIi sLOovo



Skola vina a vina¥stvi

Kurz Skola vina a vinafstvi byl realizovin
Masarykovou univerzitou jako dvouse-
mestrélni kurz celozivotniho vzdélavani.

Prvni programy celoZivotniho vzdéls-
vani zaala Masarykova univerzita nabizet
v akademickém roce 1990/91 a navsté-
vovalo je jen nékolik desitek posluchaca.
Od té doby se mnohé zménilo - celoZi-
votn{ vzdéldvin{ se stalo celoevropskym
trendem a Masarykova univerzita se v této
oblasti stdvd subjektem, ktery plni svoji
roli vzdélavaci instituce opravdu nad
ocekdvani. Jen pro ilustraci lze zminit, Ze
v roce 2008 realizovala vSechna pracovisté
Masarykovy univerzity celkem 458 programu celoZivotniho vzdéldvéni,
kterych se zdcastnilo neuvéfitelnych 19 810 posluchacu.

K této $iroké nabidce také patii jiz vy$e uvedeny kurz Skola vina
a vinafstvi, ktery byl zaméfeny na zdkladn{ informace o péstovéni révy
vinné, o vinafstvi, vyrobé a skladovani{ vina, zatfidovini a hodnocen{
vin, obchodu s vinem, postaven{ vina v gastronomii, o sommeliérskych
a degustdtorskych zkouskich.

V rémci kurzu, do kterého se ptihlasilo 31 posluchacu, se od 19. bfez-
na do 15. fijna 2009 uskute¢nilo 11 étythodinovych semindft véetné
exkurzi do vybranych vinafstvi, Ndrodniho vinaiského centra, Salénu
vin CR a Stfedni odborné $koly vinatské Valtice, kde si mohli tcastnici
v praxi vyzkouset roli degusttoru.

Vétsina predndsek probihala v Augustinidnském opatstvi na Starém
Brné s pfednésejicimi prof. Ing. Vilémem Krausem, CSc., doc. Ing. Jaro-
slavem Cepitkou, CSc., doc. Ing. Jitim Kaldgkem, CSc., doc. Ing. Milo-
$em Michlovskym, CSc., Ing. Markem Spalkem, Ing. Pavlou Bure$ovou,
doc. JUDr. Josefem Kotdskem, Ph.D., doc. JUDr. Filipem Kiepelkou,
Ph.D., doc. JUDr. Josefem Koudelkou, Ph.D. a odbornikem z Ceské
zemédélské a potravinafské inspekce Bc. Jaroslavem Suskym. Na
vyjezdnich seminafich se kurzu vénovali pedagogové z valtické skoly,
Ing. Pavel Kr$ka z NVC a uznévan{ vinai$t{ odbornici Ing. Antonin
Stastny a Ing. Vladimira Mrdzovd.

Na ptipravé kurzu se podileli doc. Ing. Jif{ Kaldsek, CSc., Ing. Barbora
Haskovd, doc. Ing. Michal Brandejs, CSc., doc. PhDr. Markéta Pitrov4,
Ph.D., Ing. Zdenék CiZek a doc. JUDr. Josef Kotasek, Ph.D.

Ptedkladand publikace pfind$i vybrané zévére¢né price éastnikd to-
hoto kurzu, které jsou tematicky zaméfené na oblast vina a vinafstvi.

Ing. Barbora Haskovd,
tajemnice kurzu Skola vina a vinarstvi
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Neopisoval tu nékdo?
Ing. Zdené&k Cizek

Tvotfit néco nového je Gzasnd zélezitost. Kdyz se tvofi, hézi se nepodstatné
za hlavu, nepfemysli se disledné, co nastane den poté. Kdyz se sejde par
nadSenct, je$té lépe. A pékné moravské pii veCernich sezenich u poditace
upevtiuje viru v jeho spole¢enskou potfebnost, socidln{ sité jdou k certu

a krasné vinko se nékdy stdvd samo tviircem a feditelem nakousnutého
dé&je. Z mozka se kout, tiskirmy chrl{ osnovy, harmonogramy, obsahy
pfednések a semindrnich vyjezdu. Pak to vSechno za¢ne a tvaii se, jakoby
tu bylo odjakzZiva. Jedna prednasejici celebrita st¥id4 druhou, na nejvyssi
urovni se diskutuji témata, pred kterymi vinaf$t{ odbornici zdéSené prchayi,
ziskdni mezindrodniho degusta¢niho razitka a ndsledné doktorandské stu-
dium je téméf samoziejmosti.

Zading to na vés padat. Udalosti letf tryskem vpted a fidi¢ s rukou na
volantu klickuje po hrbolatych cestich semindfu, vinic, vinafstvi i studij-
nich trablt svych spoluzdki a hrozi se, kdy mu dojde benzin. Ve slepé
uli¢ce, v zoufalstvi, které je maskovéno obrovskym nad$enim a zapdlenim
pro véc, pod nétlakem jesté fanati¢téj$ich nadSenct podepisujete ortel nad
ostatnimi a déviéte souhlas k ziskdn{ osvédceni o absolvovani kurzu pouze
za podminky ptedloZeni eseje.

Nastdva tleva. Znate to? Brod je jesté daleko, téma eseje ma nejasné tva-
1y, jaro je v plné sile. V noci mivite obcas divné vinné sny, ale problémy
do pracovniho a rodinného procesu nezanésite. Dite si jedno a sledujete
¢iSnika, jestli vdm sprdvné serviruje plzen z pravé strany a ocekavéte infor-
maci o podoblasti, na dvojku rozlévaného si nechéte zajit chut, protoze to
bude beztak obarvend voda zalitd mysinou. Nékdy se vam zdajf sny o stro-
jich drti¢ich, drésajicich mohutné korkovniky i s vétvemi a kofeny, pfe-
myslite, jestli difve do sklenicky stréit nos nebo jazyk a co provést s mes-
nim nebo koSer ndpojem, budi vés hasi¢i rozvazejici v cisternach vino po
brnénské dédiné nebo polni kurat Martinec ze Svejka s lahvi starého gum-
poldskirchen se svymi nebeskymi touhami. Posouvéte se pomalu v dlouhé
fronté na lihuprosté vino a pfemyslite o kategorizaci dle ¢inského Zivotni-
ho stylu feng $uej. Vraci se vim nézné myslenky a romantické vzpominky
na dospivéni s vinem a pevné spojeni s botrytidou je vasi srde¢n{ zéleZi-
tost{ a jasnym cilem. Zpoceni se probouzite pfi spatfeni ovinéného Lota,
plodiciho déti s dcerami a pfi zkouSeni z vinnych pocti vam prestdva po-
malu chutnat. Zlobivé sny pfichdzej{ spolu s mnemotechnickymi pomtc-
kami k ur¢ovéni odrtd, vin{ a chuti. Po degusta¢nich stolech se vin{ svézi
Veltlifianky, buclaté Dornfeldfanky, aristokratické Ryfianky a s vabivymi
pohledy a hluboce rozepnutymi Zivitky sladouc¢ké Sldmovky a Ledovky.
Obracite se na bok a radéji pfivirdte odi pti vystoupeni chlupatého vyrostka
Muskata. Nad rénem snivéte o ISu prolezlém vinem skrz na skrz, o tom,
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co provede mréz, kdyZ na Martina uhodi, Cicero vés poucuje, Ze vino se
pije a ne ochutndvi, a to s poté$enim tésné hrani¢icim s odporem, vinovi
andélé vas nabddaji, Ze do zdravého téla patii jen zdravé vino a pred zazvo-
nénim budiku se tetelite blahem z vyvoje faktort $tastného Ziti na Moraveé.
Viemi deseti hlasujete pro vznik stejnojmenné katedry a psanym zdvérem
vyzkumu kandidujete na Nobelovu cenu v pfi§tim roce. - ,Kde se vino
pije, tam se spokojené Zije, kde se bur¢ak vati, tam se dobfe dafi“, ptelepu-
jete potajmu v noci brnénské plakdtovaci plochy.

Ptichdzi [éto. Brod se blizi, zakazujete si pomy$leni na esej. Jesté chvili.
Podvédomeé hledéte letni dovolenou do destinaci s produkei mistnich
vin. Listujete v katalozich, vybirite nejlep$i pomér délky, ceny, vzddle-
nosti, teploty mofe a typu penze. Budou tam pékna vina? Specidlni, kterd
nikdo ze spoluzdki neznd? Bude to téma na esej?

Veclefite na terase rodinného tffthvézdickového hotylku a zaddte
o ndpojovy listek. Deset fotek krétskych vin se na vds sméje s popis-
ky v angli¢tiné. Nabizi se deset péknych vecert s pfipravou analytické
eseje, hodnotici zprdvy o stavu vina na Krété. Ceny maji mirné rostouci
tendenci od selského zdkladu 10 eur. Co naplat, osvédéeni ze Skoly vina
a vinafstvi se ziskdvd jen jednou za Zivot.

Trosku vadi, Ze servirované skleni¢ky jsou mrfiavé a z tlustého skla.
Aby se nekradly a nerozbijely. Ale jak mate hodnotit ¢irost, jiskru, visko-
zitu a jak stékaji slzy. To bude potiz.

Sledujete nevhodné sommeliérské chovani jinak milych, usmévavych,
rychlonohych a tmavookych ¢3nika, fiticich se k vdm s otevienymi ldh-
vemi odkudsi z dtrob hotelové kuchyné. Samoziejmé bez korkové zitky.
Za ty penize by vdm mohli nechat pfi¢ichnout. Vzdyt kolik vad a nedo-
statku se d4 zjistit pouhopouhym pfi¢ichnutim. A také korek muze byt
jiny neZ u nés. Nestacilo by degustovat po dvojkich mistniho rozléva-
ného a kviili studiu sommeliérského chovani si zajit do drazsiho hote-
lu? Myslenka je rychle zamitnuta a ¢i$nikim odpusténo. Ochutndvdm
a zkoumdm krétskd vina v objemech podle doporuéeni univerzitnich
1ékaiti. Jednu pétinu sedmicky drahd polovicka, zbytek autor eseje.

Kréta je tiZzasnd. Hory a kopce jsou zelené révovymi kefi az k samym vr-
cholkiim. Neskute¢né. A encyklopedie vina uvddi, Ze msicka révokaz zde
nikdy nenasla domov. Nalej ¢i$niku z prvni lhve. Zaéind piiprava eseje.

Vinéty jsou psané fecky. Srovndvaci analyzou etikety a ndpojové-
ho listku dedukuji, Ze se pravdépodobné jednd o bilé odrudy Sylvaner,
Ugni blanc, Sauvignon, rizové Kotsifali, Romeiko a éervené Mandilaria
a Liatiko. Kritikos je mistn{ selské vino bez deklarovaného ptivodu
a na vét8iné krdsné vybarvenych nalepek na lahvich se nézev Kritikos
v riznych obméndch malym pismem opakuje. Mirné mé to mate.
Vychlazend vina se ptfjemné piji, jsou lehkd, svézi, citrusové ovoce
nachdzim ve vani i v chuti, nékdy i trochu aroma a ndznaky burskych

a liskovych offska. Az tak? Kde by se na Krété vzaly liskové ofisky?
Natoz burdky. Bez vyraznych kyselinek a dlouhé dochuti piti bez
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ohledu na barvu vina splyva s vynikajicim jidlem, $uménim mofe, z4-
padem slunce, vedernim vinkem a rdmusem cikdd. Pohoda. Zjistuji,

Ze o takovych vinech esej psit nemohu. Utvrzuje mé v tom je$té jedna
nemild ptihoda. Serviruje se ldhev retsiny. Abych si pfipomnél ur¢ité
skvélou, ale ddvno zapomenutou chut. Ale toto? Pryskyfice nalepend

na terpentynem nasédklém hadru. Jable¢nd $tiva bez cukru. Fuj. AZ po
névratu jsem si v encyklopedii Christiana Calleca pfecetl o letité historii
retsiny s jedine¢nym charakterem a zvlastn{ vin{ a chuti. S upozorné-
nim, Ze retsinu vSichni nemusi. Lihev okamZité reklamuji a dozaduji se
korkové zatky. Ci¥nici se nechdpavé sbihaji, upfjeji z mé malé sklenicky,
krouti hlavou a spokojené mlaskaji na dikaz, Ze vino je skvélé, bezchyb-
né. Zkézu se pokousim oddalit upozornénim na nedokonalost priabéhu
jable¢no-mlé¢né fermentace, na fakt, Ze oteviend ldhev byla vystavena
nadmérnému dennimu svétlu a horku, argumentuji nastupujici oxida-
zou a viditelnou hnédkou. Viechno marné. Pryskyfice s terpentynem mi
ten vecer byly souzeny.

Na plazi pod sluneénikem prozivam s hrdinou Théseem Zivot polo-
boha tanciciho s byky, jeho boj s Minotaurem a Zivot na ttéku s kras-
nou Ariadnou. Bohové to méli v popisu prace. Jednou za ¢as vystoupili
z mofe Zemétfas nebo Poseidon, vzali na sebe lidské podoby a za devét
mésict nékterd z mistnich urozenych divek porodila budouciho kréle.

Thésus se svymi druhy podnikal dlouhé plavby po Egejském moti, ale
ke vzdélenym ostrovim Kykldd, kde biih Zeméttas pfed tfemi tisici let
stvofil Thiru, sope¢ny ostrov Santorini, nikdy ze strachu pted rozhnéva-
nymi bozstvy nezavital. To je vyzva.

Rychly trajekt zvldd4 trasu po osmi hodindch tam a zpét za 80 eur na
osobu. Privodkyné slibuje za véasny ndkup 15% slevu, okruzni jizdu po
ostrové, prohlidku hlavniho mésta a ndvitévu The Unique Natural Cave
Wine Museum. Je rozhodnuto.

Srdzné tesy spadaji z vysky 300 metri kolmo do mofe, na vrcholu pev-
niny svit{ hradby snéhobilych terasovitych domu a na hladiné prizraéné-
ho mote kotvi zaocednské parniky. Kolony autobust hadovité stoupaji od
ptistavu k nebi. Je hrozné vedro, viechny mozné rasy a ndrodnosti mit{ do
stejnych uzkych ulicek plnych cinkrldtek, zlata, obrdzka mistnich kostelika,
pohledu a tZasnych vyhleda. Kone¢né se blizime k Muzeu vina. Polovina
vyletnika zustdva po nro¢nych nakupech v autobuse. Vstupné je 20 eur
a v prospektu cestovni kanceldfe o tom nebyla fe¢. Téim se na prohlid-
ku muzea s fizenou degustaci a moznosti nakupu santorinského vina.
Privodkyné nekompromisné stanovuje odjezd za Sedest minut.

Muzeum je obrovskym labyrintem podzemnich chodeb a nau¢nych
stezek. Dostdvate do ruky program a postupujete skanzenem vinafstvi
a vyroby vina na Santorini v letech 1660-1970. Muzeum pati{ spole¢nosti
Koutsoyannopoulos Winery. Figuriny vinaft v Zivotn{ velikosti trhanymi
pohyby okopavaji hnizda nizkych ket révy vinné, sbiraji hrozny, lisuji je,
sticeji a precerpavaji vino do sudu, ptipravuji soudky a ldhve pro prode;.
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Vzpomindm na pfednésku profesora Krause. Zac4tky vinafstvi, nizké
hnizdové kefe, ptivodni technologie. Panici se legra¢né hybou, v chlévé
bud¢i uméld krava, pes vrtf ocasem a za vinnym kefem vykukuje Sedivy kra-
li¢ek a v tifvtefinovych intervalech pokyvuje hlavou nv§tévnikam.

Po tficeti minutdch vstupujeme do degusta¢niho sdlu spojeného s pro-
dejnou vinatskych suvenyrt, skleni¢ek, propaga¢nich materidla, vinat-
skych encyklopedii a desitek lahvi vin. Deseti¢clennym skupindm navstév-
nika se vénuji mistni sommeliéfi, degustace bézi podle pfedem daného
usporného harmonogramu. Pracovnik muzea rozddva malé tlustosténné
degusta¢ni sklenicky, aby se nerozbijely a nekradly. Zakoupit si je miize-
me i s potiskem volcanwines v suvenyrech. Dostdvame degusta¢ni listky
a sommeliér nés seznamuje s pribéhem degustace $esti mistnich vzorkl
vin. Netrpélivé ¢ekdme na prvni naliti. Nendpadné sledujeme hodinky.
Rizend degustace za¢in a nalévé se jen jednou a malo.

Prvni vzorek bilé suché vino Santorini z odridy Asirtiko. Pfipomind
mi vina popijend u veceti na Krété. Svézi, zivé s citrusovym aroma
a v chuti daleko plnégj$i. Lahve jsou otevirdny pfed degustacni skupinou,
korkovd zétka je k dispozici. Druhym vzorkem je Santorini furmé. Vino
z¢&4sti prokvéselo v dubovych sudech a $est mésicu leZelo na kalech. Ve
vuni a v chutf citim vanilku a liskové ofisky. Zase? Kde se tu berou? Také
trochu koufe. Je to pékné bilé aromatické vino. Cuvée Nycteri, v pofa-
di tfeti vzorek, je deklarovéno jako vino polosladké. Je to smés odrud
Asirtiko, Aedani a Athiri. Pfes vysoky obsah zbytkového cukru je pijem-
né ovocité, aromatické a dokonce bohaté v chuti a dochuti. Degustace
pokratuje ochutndnim vzorku ¢ervenych vin. Vlastné razovych. Barva je
zlutavé oranzova, zlatavd, medovd. Odriudy jsou stejné jako u vin bilych,
hrozny leZely del$i dobu na slupce.

Ctvrtym vzorkem je stolni vino Fisalis Koutssoyannopoulos. Majitel
vinné galerie o ném v programu piSe, Ze se jednd o excelentni riZzové vino
z odrud Assyrtiko a Madildria. VSimnéte si, Ze v barevnému katalogu vin
na kifdovém papife nedéld problém rtizné psani ndzvu stejnych vin a také
anglické preklady jsou u nékterych inzerovanych vin mirné zavadéjici. Uz
jsem si zvykl. Na Santorini, Krété a moZné v celém Recku se jednd o ne-
podstatny problém.

BliZime se k zdvéru. Sommeliér pfipravuje posledni dva vrcholy pro-
hlidky muzea. Pdtym vzorkem je Vinsanto ro¢nik 2006. Pfezrdlé hrozny
odridy Asirtiko a Aedani. Zlut4 az medova barva pfechdzejici v odles-
cich do riZova. Jedn4 se o piirodn{ likér s vysokym obsahem zbytkového
cukru a 11% obj. alkoholu. Hrozny jsou po sbéru vystaveny ¢trndct dnt
santorinskému slunci a z kazdych péti kilogramt hroznt se ziskdvd jeden
litr sladké $tavy, kterd dva az ¢tyfi roky pied lahvovinim zraje v malych
sudech. Viné pifjemné citrusovd s medovymi tény, v chuti plné, dochut
ptilis sladkd. Degustované vzorky jsou teplé a hroznovy cukr se lepi na pa-
tro. Vino spltiuje pozadavky na aperitiv i degustiv. Je ndm nabizeno v hra-
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naté 14hvi 0,51 a pékné krabicce jako nezapomenutelny dérek a suvenyr za
20 eur. Téma eseje potdd marné hleddm.

Poslednim vzorkem ochutnévky je dezertni vino Kamaritis, ro¢nik
1999 s 11% obj. alkoholu. Pékné tvarovand ldhev s obsahem 0,51 za 21
eur v krdsné papirové krabi¢ce. Tézké viskézni vino zlatoruzové az cer-
vené barvy, vysoky obsah zbytkového cukru, technologie sbéru pezré-
Iych hrozntl a vysouseni na slunci obdobné jako u pfede$lého vzorku.
Vino nazyvané také santo je pfipravovano z odrid Asirtiko a Aedani.
Domnivam se, Ze probéhlo ¢4ste¢né dolihovani{ a aromatizovani. Na otdz-
ky a odpovédi neni ¢as. Za deset minut odjizd{ autobus. Ve viini karamel.
Mozn4 i vi$né, burské ofisky. Zase? Sladkd plnd chut keiti rostoucich na
svazich sopky. Klasické likérové vino, jemné kofenité s dlouhou dochu-
ti. Vychlazené vhodné s kouskem syra, k pastikdm, k dochucen{ jemnych
omdcek. Néco mi nesed{. O$fvdm se. Tu vini a chut pfece dobfe zndm.
Pfivirdm o¢i, aby mne nemitla barva. Nepletu se. Je to jasné.

Saler ¢erveny, ro¢nik 1997, Vinafstvi rodiny Spalkovy. 17,5% obj.
alkoholu, batiaté lihev 0,51 za 556 K¢&. Ale také Saler &erveny, roénik
2006, 17,5% obyj. alkoholu, 1ihev rustika antiqua 0,51 s korkovou zdtkou
za 214 K¢ Dezertni aromatizovand a dolihovana sladké vina s vysokym
obsahem zbytkového cukru. Cuvée odrid Portugal modry a Frankovka.
Rubinové ¢ervend barva prechdzi do zlatavych ténu. Ve vini nakldda-
né visné, sladkd karamelovd chut, jemné kofenénd s nidechem burskych
off$kt. Dlouhé a plné v dochuti. Doporucuje se k syrim s modrou plisni,
k dochuceni jemnych omécek a vyrobé sladkych fezt. Vynikajici morav-
ské dezertn{ vino s ochrannou zndmkou Saler.

Autobus s patndctiminutovym zpozdénim sjizd{ zatdcky k piistavu.
Na kolenou svirdm nékolik krabi¢ek zaru¢ené nejlepsiho santorinského
vina. Par tcastnikd zdjezdu se mradi, ale j4 mdm konecné téma na esej.
Neékdo tu opisoval.

Zdroje a pouZitd literatura:

CALLEC, Christian. Velkd encyklopedie vina. 2002, Rebo Produktion CZ,
str. 343-350.

RENAULTOVA, Mary. Krdl musi zem#it. 1994, ARGO.

RENAULTOVA, Mary. Byk prichdzi z moe. 1994, ARGO.

Ptedndsky vyucujicich v kurzu Vino a vinafstvi, 2009

Eseje spoluzdka v kurzu Vino a vinafstvi, 2009

Volcan Wines, dostupné z http://www.volcanwines.gr/mainen.html

Santorini, romantika od rdna do noci, dostupné z http://www.santorini.cz

Vinarstvi rodiny Spalkovy, dostupné z http://www.saler.cz

Cestovni kanceldr Emma, dostupné z http://www.emma.cz
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Skola vina a vinafrstvi
Dvousemestralni kurz celoZivotniho vzdélavani
na Masarykové univerzité

Ing. Barbora Haskovd

. Vino md schopnost naphit ducha
veskerou pravdou, védénim i filosofii.
L. Bossuet

I. VINO A VZDELAVANI

Vino a vinnd réva byly spojovany se vzdéldvinim jiz pred tisiciletimi.

V obdobf antiky se vyucovala lé¢ba vinem na lékatskych $koldch, kte-

ré v té dobé vznikaly. Prvni takové Skola byla zaloZena na ostrové Kos.
Vyucovalo se zde kromé jiného vyuzZiti vina pii nachlazeni a pfi ochrané
pfed stfevnimi onemocnénimi.

V soucasnosti se s vinem a vinafstvim setkdme na $koldch téméf pravi-
delné. Vinaisky nadsenec muze studovat vinohradnictvi na Stfedni vinai-
ské Skole Valtice, tfileté studium Vino a vinafstvi na Zahradnické fakulté
Mendlovy zemédélské a lesnické univerzity, mize rovnéz absolvovat riz-
né typy kurzi jako sommeliér, nau¢nd degustace atd.

Také Masarykova univerzita se rozhodla pfipravit a pilotné realizovat
dvousemestréln{ kurz v rimci celoZivotniho vzdélavani nazvany Skola vina
a vinafstvi zaméfeny na zdkladn{ informace o péstovan{ révy vinné, o vi-
nafstvi, vyrobé a skladovan{ vina, zatfidovan{ a hodnoceni vin, obchodu
s vinem, postaveni vina v gastronomii, o sommeliérskych a degustitor-
skych zkouskach. Diky kurzu mohlo 31 piihldSenych posluchact navsti-
vit 8 pfednések realizovanych v prostordch Augustidnského opatstvi sv.
Tomaése na Starém Brné a absolvovat 2 exkurze (Stfedn{ odbornd vinaiska
$kola Valtice, Nérodn{ vinatské centrum a Salén vin CR, Vinné sklepy
Valtice a.s., vinafstvi Sonberk).

Il. VINO A AUGUSTIANSKE OPATSTVi

Vétsina pfedndsek kurzu se konala v krdsnych historickych prostorich
cirkevniho fddu augustidnti na Starém Bmé. Misto kondnf{ ur¢ité nebylo
vybrdno ndhodné. Duchovni Zivot evropské civilizace je bez vina ne-
myslitelny. Bez vina nelze vykonat kfestanskou bohosluzbu, vino je sice
symbol radosti a plodnosti, ale u nds i duchovnosti a pokory. Vino prové-
z{ Stary i Novy zékon. Kalich s vinem je také dodnes symbolem mnoha
evangelickych cirkvi.
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Prof. Vilém Kraus v Nové encyklopedii ¢eského a moravského vina
uvédi: ,,O rozvoj péstovini vinné révy a vyroby vina se zaslouZily piede-
v8im cirkevn{ ¥ddy. Dnes se na vino divdme pfedev$im jako na symbol
uzivani si Zivota. Pfesto nejvétsi zdsluhy na rozvoji vinafstvi majf prévé
ti, ktef{ se odiikali bézného svétského Zivota a ktefi touzili po pfimé cesté
k Bohu a pfekondni ndstrah hmotného svéta.”

Augustinidnsky konvent v Bré je zasvéceny Zvéstovani Pané a aposto-
lu sv. Tomési a byl zaloZen v roce 1356. Na webovych strankdch opatstvi
se uvadi: ,V roce 1752 konvent povysil papez Benedikt XIV. do hod-
nosti opatstvi, které je od té doby podiizeno pfimo generdlnimu pievoru
fadu. Kromé vieobecného posldni celého fidu se chce opatstvi na zdkladé
vlastn{ tradice zasazovat o rozvoj kultury a védy na principech viry, aby
tak pfispélo k ochrané i plnému rozvinut{ lidského Zivota.“ Sou¢asnym
opatem f4du, v pofadi jedendctym a rovnéZ jedinym augustinidnskym
opatem na svété, je ThDr. Ing. Luk4$ EvZzen Martinec. Panu opatovi pati{
velky dik za to, Ze umoznil v prostordch opatstvi realizaci kurzu a Ze se
jako tcastnik kurzu Skoly vina a vinafstvi zdcastnil vétsiny prednasek,
které diky jeho pfitomnosti, dotazim a pozndmkdm ziskaly mnohem $irs{
(duchovni) rozmér.

1. JA, SKOLA A VINO

Kurz Skola vina a vinatstvi byl na Masarykové univerzité pfipravovin

jiz del3{ dobu. S prvni zminkou o zdméru kurz realizovat jsem se setkala

v listopadu 2008 pfi konferenci Vino a zdravi, kterd probéhla jako soucast
vyhldseni univerzitniho vina. V lednu 2009 pak oslovil Ing. Cizek (tviirce
kurzu) prorektora MU pro celoZivotn{ vzdélavini doc. Jana Svatoné, ktery
mé pozédal, abych se stala ¢lenkou piipravného vyboru kurzu a soudas-
né se kurzu zucastnila. Jako vinafsky laik jsem se obdvala nejen obtiZnosti
pfedndsek, ale i vSech dcastnikt - svych spoluzdky, coz byli vétsinou ¢le-
nové Akademické komise pro vybér vina.

Uz po prvnich pfednédskdch jsem vsak zjistila, Ze mi spoluzéci jsou na-
prosto normélni, ptfjemni, pfétel$ti a zdbavni a Ze ptednésky jsou zajima-
vé a srozumitelné i pro neodborniky. Kurz mi nabidl tplné jiny pohled
na vino. Pfi ochutndvani vina jsem zacala rozpozndvat jeho rizné viné,
chuté, barvy. Uvédomovala jsem si, kolik price a umu se skryva za vyro-
bou vina.

ZAVEREM

Kurz $kola vina a vinafstvi byl realizovén jako soucést celoZivotniho
vzdélavani. Jan Amos Komensky hovoii o celoZivotnim vzdélavan{ takto:
»- prvni, éeho si pfejeme, jest, aby tak plné a k plnému lidstvi mohl byti
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vzdéldvan ne néjaky jeden ¢lovék nebo nékolik jich nebo mnoho, nybrz
vSichni lidé vespolek i kazdy zvl4st, mladi i staff, bohat{ i chudi, urozeni
i neurozeni, muzové i Zeny, zkritka kazdy, komu se dostalo udélu naro-
dit se ¢lovékem, aby kone¢né jednou bylo celé lidské pokoleni vzdélané
po viech vékovych stupnich, stavech, pohlavi a ndrodech. Za druhé si
pfejeme, aby kazdy ¢lovék byl celistvé vzdélan a sprévné vycvicen nikoli
jen v néjaké jediné véci nebo v nékolika malo nebo mnohych, nybrz ve
vech, které dovrSuji podstatu lidstvi....“

Dnes existuje celd fada definici CZV. Lze také fici, Ze je to ziskdvani
novych dovednosti, znalosti a zkuSenostf, ale i pozndvani novych mist,
lidi, kultur, tradic. Je zfejmé, Ze n4s kurz spliiuje vSechny uvedené cha-
rakteristiky. Béhem jeho kondn{ jsme se vzdélali v oblasti vina, ale také
jsme poznali nova mista, nové lidi, z nichZ mnoz{ se stali nasimi pfateli.
Pfedédnim osvédceni zavr$ime nasi spole¢nou cestu za vinem. D4l uz
budeme muset jit sami. Doufdm v3ak, Ze neopustime vino a neopustime
ptatele, které jsme diky kurzu ziskali.

Pouzitd literatura a zdroje:

KRAUS, Vilém, FOFFOVA, Zuzana, VURM, Bohumil, KRAUSOVA, Déa. Novd
encyklopedie ceského a moravského vina. Praga Mystica, Praha 2005. 1. vyd. 308 s.
ISBN 80-86767-00-0.

KOMENSKY, Jan Amos. Obecnd porada o ndpravé véci lidskych. 1. vyd. Sv. TIL Praha:
Svoboda, 1992. ISBN 80-205-0228-9.

Augustidnské opatstvi svatého Tomdse na Starém Brné, dostupné z www.opatbrno.cz
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Rozjimani o viné
RNDr. Eva Janouskovcovd, Ph. D.

Napsat esej o viné mlize byt zdbava, ale i velice nelehky tkol. Jinak jej
muze z riznych hledisek pojmout ten, kdo mél od raného détstvi vi-
nohrad za domem a zpracovani vina bylo béznou soucdsti zemédélské

a sadafské produkce, kterou tehdy vnimal jako samozfejmost — mozn4

s ohledem na svij vék dnes bude schopen dokonce rozlisit nékteré aspek-
ty, které se oproti minulosti zménily. Jinak zfejmé prici pojme majitel
vinohradu nebo vinat, kterému by takové esej skytala moznost vyjdfit
spoustu neotfelych pravd a skute¢nosti, s nimiz se kazdodenné setké-

vé, trapi, nebo které mu naopak pfindseji radost a uspokojeni. Nicméné

i milovnici a znalci vina - af uZ ti opravdovi, nebo ti, ktef{ se za né pfi-
nejmensim povazuji, by jisté nasli mnoho krasnych slov pro vyznani ze
své lasky a rozvitymi souvétimi by jisté barvité popsali neskute¢né velké
mnozstvi pocit a stavi, které v nich vino vyvoldva. A to pfi pouhé my3-
lence na né, se sklenkou v ruce ¢i za zvuku otevirané lahve... Jiné dojmy
by ndm zprostfedkovali obchodnici s vinem, jiné by ndm sdélili ti, ktet{
vino znaji pouze jako zelenozluté hrozny uréené k pfimé spotiebé, jez lze
v rizné dobé zakoupit za riznou cenu na riznych mistech a které s vi-
nem, z n¢hoz se vyrabi tolik vyhleddvany a jisté pravem vyzdvihovany né-
poj, nemaji téméf nic spole¢ného. A svym nemalym dilem by jisté pfispéli
1 lékafi nebo pecovatelé o lidské zdravi. Neni pochyb, Ze kazdy z ndhodné
jmenovanych by se k napsdni eseje o viné postavil s chut{ a s velkym od-
hodldnim nékomu kone¢né sdélit, jak Ze to s tim vinem opravdu je. Jenze
co takovi, ktef{ vlastné nepati{ ani do jedné skupiny, respektive si tuto sku-
te¢nost museji, chté nechté, uvédomit? Dlouho jsem pfemyslela, jak ne-
otfele, vtipné a snad i zajimavé prdci vytvofit, protoZe skute¢né do zddné
ze zminénych skupin zcela jednoznaéné nepatfim. Predklddané ¢tenf ale
nakonec nepfedstavuje historky nebo zéZitky, které béhem dobrodruzstvi
se sklenkou v ruce tak snadno a ¢asto vznikaji, jak by asi v mém piipadé
bylo nejpfirozenéjsi, ale jde o nékolik obycejnych zamysleni nad vinem
jako takovym, jak jsem je vnimala postupem casu.

JiZ v ivodu jsem zminila, Ze nepatfim ani do jedné skupiny téch, kte-
rym by vino néjak zdsadné mohlo ovlivnit Zivot. Pochdzim z pohrani¢ni
oblasti zdpadnich Cech, kterd s ohledem na velikost tehdejsich okresit
tvofila nejvétif &ast zemédélské plochy v ramci byvalého Ceskoslovenska
a pysnila se nejrozsahlej$imi chovy skotu a dal$ich hospodéiskych zvifat.
Neni divu, Ze se moji rodice coby veterindrni lékafi usadili zrovna zde.
Jako naschvél tu ale nezavadite o jediny vinny kef a do sklept se zde ukla-
daji pouze brambory, mrkev, celer a jablka. Viibec nepo¢itdm podomdc-
ku péstovand vina zcela nejasného plivodu a neuréitych odrid, kterd i pfi
té nejlepsi vuli, kdyZ uz ptirodni podminky ndhodou umoznf, Ze vibec
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hrozny dozraji, nesla konzumovat ani pfimo, natoz ve stavu tekutém.
Jako dité si sice vybavuji, Ze si dospéli pochvalovali sviij Gzasny vytvor, ale
uz ve velmi raném véku mi bylo jasné, Ze tak tizasné to asi nebude, kdyZ
se toho pilo velmi mélo a i tak druhy den bolela neskute¢né hlava. J4 to
ale tenkrét rozhodné nezkousela...

Vino jsem v obdob{ détstvi téméf neregistrovala. Hroznové vino ur¢ené
ke konzumaci k sehnani vétsinou nebylo. Vino jakoZto ndpoj jsme méli
bilé a Cervené. K dosténi bylo v litrovych lahvich. Neni mi dost dobte
jasné, jak znacky typu Sklepmistr nebo Svicka pfezily na pultech nékte-
rych obchodt dodnes. Troufnu si fict, Ze $lo o vino nevalné kvality, ale
protoze dospéli tenkrat ztejmé nevédéli, jaké Ze to vino ma vlastné byt,
nevadilo jim to. Nebo pfesnéji, tusim, Ze moji rodice, ktet{ diky studiu
v Bmé méli na Moravé mnoho zndmych, to ziejmé védéli. Nicméné na
druhém konci republiky jim to bylo opravdu mélo platné. Moznd i prévé
proto se u nds doma vina nikdy pfili§ nevypilo, pfi spolecenskych udalos-
tech vévodilo pivo, vajecny likér (tzv. ,slepi¢dk®) a na pfipitky becherovka
¢i klasicka perlivad ,,Bohemka® nebo jeji ndhrazky.

Ani v obdob{ dospivdni mé vino nijak neoslovilo. Dnes uz si dovolim
fict, Ze nebylo, co by mé mélo oslovit. Na zépadé Cech se situace s do-
davkou kvalitniho vina nijak nelepsila ani po roce 1989, ,dvojku bilého
jsem si oblas ddvala jenom proto, Ze jsem pivu nepfi§la na chuf a néco si
ve spole¢nosti nedat nebylo vzdycky iplné nejvhodnégjsi. Zlom nastal, az
kdyz jsem se sama vydala ve stopach svych rodi¢t a odesla na vysokoskol-
skd studia do Brna. Nové mésto, nové povinnosti, novi lidé. A nové vino!
Nabidku vin méli v Brné nesrovnatelné vétsi, ale trvalo mi je$té spoustu
dalsich let, neZ jsem viibec pochopila, jak se k vinu stavét, jak ho vnimat
a jak se tfeba nebdt v dobfe zavedeném podniku fict, Ze jsem dostala néco
jiného, neZ jsem si objednala ¢i co oproti nabidce o¢ekdvam...

Nicméné v dobé, kdy jiz kvalitni a dobré vino pfestalo byt nedostat-
kovym zbozim a kdy i do obchodu s vinem pronikly marketingové prv-
ky cilené zaméfené na zvyseni spotfeby vina v podobé rtiznych soutézi
a reklamnich tahdka, vzpomindm na jeden obzvl4st mily z4Zitek, kdy se
i ndm doma zacaly kupit bedny s vinem. Kupodivu ne kvuli etiketdm, kte-
ré se mély z lahvi peclivé schovdvat a posléze v poZzadovaném mnoZstvi
kamsi zaslat, ale protoze $lo zrovna o vino, které celé rodiné velice chut-
nalo a jesté jej bylo mozné pofidit za vyhodnou cenu. Nikdo pofédné
ani nevnimal, Ze néjaké soutéz probihd, respektive vnimal, protoZe jsme
etikety nevyhazovali, ale nikdo uZ jaksi nesledoval, kam a hlavné kdy se
maji odeslat. V podstaté pouhou néhodou, jediny den pfed ukoncenim
soutéZe, jsem pii ndvstévé rodi¢u narychlo balila obdlku napéchovanou
vinnymi etiketami a posilala ji tatinkovym jménem na patfi¢nou adresu.
Jednoho podzimniho dne se mi v Bré rozdrncel telefon. Volal tati-
nek, Ze pry obdrzel vyhern{ certifikit na ndv$tévu zndmého moravského
vinafského zdvodu pro ¢tyfi osoby véetné pohosténi, ochutndvky vina,
prohlidky vinic a ubytovéni. A jestli o tom ndhodou néco nevim, protoze
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on nikam nic neposilal... Nakonec jsem tedy udélala radost rodi¢tim, bra-
trovi a partnerovi, ktef{ se vydali vstiic vinnému dobrodruZstvi, zatimco j4
jsem tenkrdt dobrovolné stfeZila rodnou hroudu.

A pfitom jsem uZ tenkrdt mohla posunout hranice svého svéta souvi-
sejici s vinnou kulturou o kousek dél. Inu, zfejmé jsem potiebovala jesté
trosku dozrat... Pomaly prerod v ¢lovéka, kterému vino chutnd a mé po-
cit, ze v ném nachdzi vic, nez jen uspokojeni z uhasen{ Zizné ¢ zahndn{
malicherné a neurcité chuti na tento druh népoje - a nyni se uz striktné
vyjadtuji k vinu ve stavu tekutém, byl v mém piipadé ale stejné zfejmé
jaksi pfedurcen. JiZ jsem zminila, Ze mi pivo nepfirostlo k srdci, zatimco
vino pro mé bylo stravitelné a postupem Casu skute¢né i chutné. Jenze
v poditcich jsem dokdzala rozlisit pouze to, zda je vino sladké & kyselé,
tmavé & svétlé a mozn4 jesté dobré ¢i nedobré - ve smyslu vy¢pélé nebo
zkratka dlouho skladované po otevieni lahve. Dost dobfe jsem nechdpala
pfedeviim svého tatinka, ktery s postupem Casu zac¢al mit vino v ¢im dél
vets{ oblibé (ztejmé diky pestiej$i nabidce zahrani¢nich vin a soucasné
s masivnim ndstupem kvalitni produkce vin moravskych), jak po prvni
ochutndvce vzorku z nové lihve vzdy slastné pronésel charakteristiky,
které by od néj nikdo z rodiny opravdu neéekal — sametové, suché, jemné,
aromatické, kofenéné, trpké, plné... Vazné jsem nechédpala, o ¢em Ze to
tatinek mluvi, a pfislo mi nékdy az komické, Ze piivlastky, kterymi by ne-
pojmenoval snad nic na svété, vzdava hold néé¢emu tak trividlnimu, jako
je skleni¢ka vina! Tatinek mél svého casu v oblibé ptedevsim vino cerve-
né, zatimco j4 za¢inala striktné u vina bilého. Dodnes vzpomindm, jak mi
tikdval (a nenf to véru tak ddvno), Ze az jednou dospéji, pochopim, v ¢em
tkvi krdsa ¢erveného vina... Dospéld z tohoto pohledu jesté tedy asi ne-
budu, protoze stile preferuji vino bilé, ale fakt je, Ze dnes uz docela dobfe
chdpu ty, ktef{ se nad vinem rozplyvaji a nefeti{ hfejivymi a podobnymi
milymi charakteristikami, jak to déldvd muj tatinek.

Tak, jako jsem v détstvi nejedla raj¢ata a dnes je miluji, nebo mi ne-
chutnal plistiovy syr, po kterém se nyni mohu ,utlouct®, jsem tedy zaca-
la objevovat vino. Pfichézelo to opravdu pomalu, nenésilné, ale docela
samo. Zku$enosti naristaly pfedev$im s ohledem na dostupnost a moz-
nost poznévat stale kvalitnéji{ a ,lep$i“ vina, coz tzce souviselo s pfiby-
vajicim vékem, finan¢nimi moznostmi, okruhem piitel, se kterymi jsem
se nad sklenkou vina schézela, ale v nemalé mife také se skute¢nosti, ze
jsem stéle Castéji, byt vét§inou docela ndhodné, pronikala do spole¢-
nosti skute¢nych odbornikti a znalcli vina - nejen téch, ktet{ vino radi
konzumuji, ale kteff dokdZ{ z ¢iSe vina skute¢né urcit, za jakych podmi-
nek vino zrélo, jak bylo zpracovano, zda k vinu bylo sluni¢ko $tédré ¢i
zda vinafi pfi vyrobé podvaddéli a v ¢em. Zacala jsem cely proces vzniku
a vyroby vina vnimat jako néco uslechtilého a soucasné velice zodpo-
védného, co neza¢ind na vinici a nekondf naplnénou lhvi, ale co pted-
stavuje nesmirné komplikovany a zdroven fascinujici pterod jedné hmo-
ty v jinou, ovlivnény nes¢etnym mnozstvim faktort a podnétl véetné
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toho nejdulezitéjsiho - zodpovédnosti a svédomitosti lidi, ktef{ se na
tomto procesu podileji.

Cim jsem starsi, tim do tohoto vnimén{ také stle vice vstupuje ticta
k lidem, ktef{ se ve vinaistvi opravdu vyznaji, pokora k pfirod¢, Ze je
schopna si se spoustou duleZitych podminek pro vznik kvalitniho vina
poradit, a védomi, Ze kdyZ uz je potieba tolik energie, ¢asu, podminek
a pfesnych postupt k tomu, aby dobré vino skute¢né vzniklo, i jeho kon-
zumace md mit svoji droveti a svij fad.

Je s podivem, Ze jsem zatim je$té nikdy pofddné nepfemyslela o tom,
Ze podobnym zptsobem a s podobnym pfistupem vznikd pivo nebo mlé-
ko. Moznd je to tim, Ze v kraviné jsem téméf vyrustala a mléko mi viibec
nebylo vzécné - i v dnesni dobé pro mé ,,obycejné” mléko piedstavuje
nenahraditelnou potravinu, kterou konzumuji v mnoZstvi mnohem vét-
$§im, nez je urcité obvyklé. A vini sladu, kterd pfipominala doma peceny
chléb - takovou, kterou v Brné nikdy neucitite — jsem od ttlého véku po-
vazovala za jakysi nespravedlivy protiklad tomu, Ze jde o souddst procesu,
na jehoz konci vznikne hotkd tekutina se spoustou pény, po které se navic
jesté tloustne... Je ismévné si na tyto postiehy a ndzory z détstvi vzpo-
menout pravé nyni, ale ur¢ité ovlivnily muyj ¢isty, neotfely a nezkazeny
pohled na svét vina.

Vino dnes piji rdda a nebojim se fict, Ze relativné hodné. R4di si domu
pofizujeme vino kvalitni, ¢asto v neskromném mnozstvi, nékdy provéfené,
nékdy takové, abychom zkusili néco nového. Sama se uz nenechdm zviklat
stuctovym® vinem, rdda porovndvdm, co mi vino #iké, s tim, co by mi fikat
mélo. Partner ma sice ob&as obavy z volby podniku, abych jim vinko moc
ynezkritizovala®, ale j4 moc dobfe vim, Ze znalec vina rozhodné nejsem
a jesté pékné dlouho nebudu. Dokazu sice pomémé slusné rozeznat hned
sedm druhd chuti véetné ,kovové®, ,sviravé“ a ,umami“ a s ohledem na
Casty pobyt v kuchyni jsem schopna identifikovat 1 docela solidn{ spektrum
vini. Samotnd degustace vina je pro mé viak stéle jesté ndro¢nd zéleZitost.
Ptece jen pocituji uréity handicap a respekt viici zkuSenéj$im kolegium, pta-
telim a zndmym, navic se mi nedai{ s nimi drZet ten spravny krok, pokud
jde o mnozstvi pfechutndvanych vzorkd. Stile mdm pocit, Ze mé velké
mnozstvi vina zmah jaksi difve a mnohem hiif se mi pak také vybavuji
vSechny popisované vlastnosti pravé chutnaného vzorku a souvislosti nebo
rozdily se vzorky ptedchdzejicimi. Vim vsak, kde jsou mé slabiny, a velmi
pozitivni je, Ze zfejmé jediny zplsob, jak se jich zbavit, je trénink.

Vyty¢ila jsem si tedy neskromny cil, Ze budu trénovat poctivé a peclivé,
jak to jen pujde. Tento rok bych na sebe méla byt pys$n4, protoZe v dobg,
kdy jsem méla mozZnost navitévovat Skolu vina a vinafstvi, jsem na sobé
urdité zapracovala. Otdzkou ale zGstdv4, zda takovy trénink neni mali¢ko
na $kodu a zda se ¢lovék opravdu v ocich téch jesté neznalych a ,nezdvis-
lych® tak trosku nedeformuje. Na druhou stranu - pro¢ si nedopfat jisté
svobody, jistych tletd a jisté vyjimeénosti! Ale to uz by bylo ndmétem
uplné jiného rozjiméni...
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Oznacovani vin vyrabénych
pro bohosluzebné ucely
Doc. JUDr. Josef Kotdsek, Ph.D.

Problematika oznacovén{ vyrobka, zvlasté v oblasti potravindfstvi, ob-
vykle nepatf{ mezi témata, kterd bychom mohli oznacit za intelektudlné
vyzyvavd. To plati v plné mife i pro znadeni tak specifického produktu,
jakym je vino. Zddnlivé ¢isté technickd oblast ,préva ceduli a vizitek” -

u vin a vinnych népojt formalizovand v rozsdhlych kasuistickych ¢eskych
a zejména evropskych pfedpisech — v8ak obcas pfinese doktrindlné velmi
zajimavé otdzky a vykladové spory s pfesahy do jinych, domnéle ¢i sku-
te¢né, ,vyznamnéjsich® odvétvi.

Problematika znaceni vin, kterd jsou vyrdbéna pro bohosluzebné tcely,
rozhodné nepfedstavuje krucidlni bod prdvni dpravy vinifikace v ev-
ropském ¢i Ceském pravu a je spiSe — stejné jako dotéend vina - raritou.

K fe$enti jsou zde jisté naléhavéjsi otizky — namdtkou tfeba dovolenost
oznaceni Chatean u vin z produkce moravskych a Ceskych fattorif ¢ zcela
aktudlné zavedeni samoregula¢niho apela¢niho (romanského) systému
klasifikace a s tim souvisejici problémy. Ptesto to byl pravé tdaj ,mesni
vino®, ktery vedl k velmi zajimavému sporu ukonc¢enému (alespori proza-
tim) rozhodnutim Nejvys§iho sprévniho soudu.

Ve svém piispévku se pokusim stru¢né naértnout nékteré zdsady ozna-
¢ovén{ vin produkovanych za tcely bohosluzby a podrobné sezndmit
¢tendfe s avizovanym rozhodnutim NSS. Vzhledem k tomu, Ze ptivod
regulace je historicky v cirkevnich pfedpisech (pozitivni pravo si ozna-
Ceni ,,mesni“, ,koSer” apod. po¢ind v§imat az relativné neddvno), bude
tento piispévek alespon dilem mifit i na piislu§né ptedpisy cirkvi (4.
normativn{ systémy nezavislé na vnitrostitnim pravu v Ceské republice)
ajejich genezi.

2,

Klasifikace vin vyrabénych pro bohosluzebné tcely ma vyznam predeviim
u fimskokatolické cirkve a cirkve Zidovské — pravé druhd jmenovan4 jde

co do néro¢nosti pozadavki na kvalitu ,koser” asi nejdale. OvSem i u téch
zdénlivé nejrigidnéjsich pravidel Ize asto konstatovat (laskavy ¢tendf necht
promine nésledujici racionalizaci), Ze vyhovuji hygienickym, vinohradnic-
kym a enologickym zdsaddm a stanov{ zpravidla rozumné pozadavky (a po-
kud ne, jsou pak jejich ambice ¢asto toliko nomindlni).
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Dobte to 1ze demonstrovat prévé na pravidlech platicich pro koser vina.
Koser obecné znamend ,,vhodné® jidlo ¢ népoje, které byly pfipraveny
v souladu se Zidovskymi piedpisy. Pfi vyrobé koSer vina lze pouzivat jen
produkty certifikované rabindtem, nesmi byt pouZity vedlej$i Zivocisné
produkty (napt. Zelatina ¢ kasein) a na ptipravé koSer vina mohou béhem
celého procesu vyroby od dovezeni hroznt do vinafstvi aZ po otevfen{
a rozlévén{ participovat jen zbozni 7idé. Jakmile s vinem manipuluje né-
kdo jiny, pfestane byt vino ve smyslu ndboZenskych ptedpist koser .

Tato univerzaln{ pravidla pak dopliuji dali ptedpisy, které maji sviyj pa-
vod jiz v biblickych dobéch a tykaji se vin produkovanych v Izraeli. V plné
mife pro né plati konstatovani o souladu s rozumnymi enologickymi za-
sadami. Tak napt. jednou z podminek pro status koSer vina je ,orlach® -
zékaz tzv. prvnich sklizni. Jde o sklizné uskute¢iiované ve tfetim roce
po vysadbé vinice?, tj. v dobé, kdy rostlina vinné révy jesté nedisponuje
odpovidajicim kofenovym systémem a tomu ¢asto odpovidd i niz{ kvalita
hrozna. TaktéZ pravidlo Kilai Ha'Kerem - zékaz misen{ druht - md v po-
dobé zakazu péstovani jiného ovoce nebo zeleniny mezi révou raciondln{
rostlindfské opodstatnéni. Hrozici znehodnoceni ,koSer” kvality kontak-
tem s nezidy m4 také své pozoruhodné a elegantni feSeni: v kategorii kosSer
vin ozna¢ovanych jako Mevushal, které je pasterizovanym koser vinem.
Diky pasterizaci mohou s 1dhvemi vina manipulovat i nezidé (obchodnici,
¢i$nici), aniz by tim vino ztratilo svjj privilegovany status. To dale posiluje
jeho marketingovy potencidl i v o¢ich nezidovskych zdkazniku.

O poznéni méné komplikovand jsou kiestanskd pravidla stanovuji-
cf podminky statusu mes$niho vina, tj. vina pouZivaného pfi eucharis-
tické bohosluzbé a slouziciho k pfeméné vina v krev Pdné a pfijimé-
ni svitosti. Me$ni vino ma v nasich podminkich vyznam v zdsadé jen
u Rimskokatolické cirkve 2. Z ampelografického pohledu je me$n{ vino
zcela neutrélni, na odridé nesejde. Pivodné bylo sice povoleno uZivat
pouze Cervené vino, papez Sixtus IV v roce 14784 v§ak umoznil uzit{ bi-
Iych vin, kterd nyni dominuji (coZ je obvykle odivodiiovino hygienicky-
mi a estetickymi ohledy ®).

Kanonické privo pamatuje na me$ni vino v Kdnonu 924 § 1 a 3
Kodexu kanonického prava, pod rubrikou ,,Obfady slaveni eucharistie®

1 Dle Slovni¢ku [cit. 2009-07-30]. Dostupné z: http://www.terravinifera.cz. (autor ne-
zndmy). Dal$f informace volné vychézi z Gdaji publikovanych na téchto internetovych
strénkdch.

2V nadi tpravé jde o vina ozna¢ovand jako ,prvni sklizent, ,panenskd sklizefi“ nebo ,pa-
nenské vino“ (srov. § 9 provadéci vyhldsky 323/2004 Sb. ze dne 5. kvétna 2004, kterou
se provadéji nékterd ustanoveni zdkona o vinohradnictvi a vinafstvi, déle jen ,provadéci
vyhldska®).

3 S vyhradou cirkve Starokatolické, kde se autorovi nepodafilo ziskat pfisluiné udaje.

4 Srov. http://de.wikipedia.org/wiki/Messwein#Geschichtliche_Aspekte. [cit. 2009-07-
30].

5 Z podobnych davodu je povoleno uZiti fortifikovanych vin, kterd si uchovévaji kvalitu
i del3{ dobu po otevfeni léhve.
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velmi struénymi pozadavky: Posvdtnd eucharistickd mesni obét se musi slavit
za pouziti chleba a vina, do néhoz se primisi malické mnoZzstvi vody. Vino musi
byt prirodni z vinné révy a nezkazené.

V liturgické instrukci Redemptionis sacramentum ® najdeme pod ¢&. 50
podrobnéjsi pravidla: Vino pouzité pfi slaveni eucharistické obéti musi byt pri-
rodnt, z vinné révy, Cisté, nepozménéné, nesmichané s jinymi prisadami. Pri samot-
ném slaveni mse svaté je k nému primichdno nepatrné mnozstvi vody. S nejvétsi
Ppéci at’ je dbdno na to, aby vino pripravené k eucharistii bylo uchovdno v doko-
nalém stavn a nezoctovatélo. Je naprosto zakdzané pouZivat vino, u néhoz jsou
pochyby o jeho pravosti a slozeni. Cirkev totiZ poZaduje jistotu pro podminky nut-
né k platnosti svdtosti. Neni pripustnd Zddnd zdminka pro pouZiti jinych ndpoji
Jakéhokoliv typu?, které nejson platnon materii®.

Z uvedeného vyplyvé, Ze oznaceni ,,mesn{ vino“ je pro tcely bohosluz-
by irelevantni. Jako me$n{ vino tak muze teoreticky poslouzit i vino jako
mesni neoznacené a pofizené z vefejné distribu¢ni sité ¢i vino, které knéz
zakoupi napf. od svého zndmého vinafe.

3.

Vinatsky zdkon® pamatuje na ochranu oznaceni vin produkovanych pro
bohosluzebné tcely ve svém § 16 odst. 6, ktery je soucasné prvni dpravou
oznaceni téchto vin v pozitivnim pravu '°. Z ponékud mnohomluvné-

ho ustanoveni plyne, Ze na etiketé vina lze uvést, Ze spliiuje pozadavky
pro Ucely cirkvi a ndbozenskych spole¢nosti, pokud byl vydan pisemny
souhlas pfislu§né cirkve nebo ndbozZenské spole¢nosti s uvddénim takto
oznadeného vina do obéhu.

6 Redemptionis sacramentum je instrukci Kongregace pro bohosluzbu a svétosti vytvore-
nou na zékladé povéfeni papeze.

7V minulosti probihaly diskuse nad tim, zda lze pouZit jako ndhrazku vina nezkvase-
ny hroznovy most. Aramejstina, jazyk JeZi$tv, totiz pouzivd pro most i vino stejné
oznaceni, takZe nebylo patrné, co se vyrazem mini. Ve prospéch vina byl pouzit dosti
kuriézni, nicméné vieobecné akceptovany argument, zaloZeny na faktu, Ze v horkém
podneb{ Blizkého vychodu za¢ind hroznovy most okamzité kvasit a ménit se na vino
(8lo o jakysi ,argument podnebim®).

8 Liturgicka instrukce je dostupnd mj. zde: http://www.cirkev.cz/res/data/004/000514.
pdf. [cit. 2009-07-30].

9 Zék. ¢. 321/2004 Sb., ze dne 29. dubna 2004 o vinohradnictvi a vinafstvi ve znéni
pozdéjsich predpisti (déle jen ,vinafsky zdkon).

10 Prévni ptedpisy upravujici vinifikaci a ozna¢ovan{ vin na tzemi Cech a Moravy (jde
zejména zdkon o pfipravé a poddvani ndpoju vinu podobnych ze dne 21. ¢ervence 1880
s provadécim nafizenim ze dne 16. zaf{ 1880, prvni vinafsky zdkon ze dne 12. dubna
1907, vyhl. min. vyZivy ze dne 18. ledna 1950, norma CSN & 567741, zék. & 61/1964
Sb., o rozvoji rostlinné vyroby, zdk. ¢. 115/1995 Sb., o vinohradnictv{ a vinafstvi) na
ochranu oznacen{ vin produkovanych pro bohosluzebné tcely nepamatuji. Ke star$im
horenskym fadum srov. napf. vyklady podané in Kraus, V. Vinitorum Historicum.
Praha. Radix 2009. s. 75-100.
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Bez pfedchoziho souhlasu cirkve nebo néboZenské spole¢nosti — udélené-
ho v pisemné formé - je zakdzdno uvést takto oznacené vino do distri-
buce ™. Zakon demonstrativné vyjmenovavd piiklady takto chrinénych
oznaceni: ,me$ni vino“ a ,koSer vino®, chrdnéna viak budou i ve vy¢tu
neuvedend synonyma. V tvahu pfipadd napt. vino ,oltdini“, které vyslov-
né zminuji nékteré zahrani¢ni dpravy, napf. pravé uvedend dprava némec-
kd. Neoprdvnéné oznaleni pfitom muze byt trestdno jako spravni delikt
sankc{ aZ ve vysi 4 mil. K& Piislu$ny spravn{ orgn (4. Stitni zemédélskd
a potravindiska inspekce) tak o pravu uZivat oznaceni nerozhoduje, toto
rozhodnuti je plné v rukou cirkve a s udélenim ¢ neudélenim predchozi-
ho pisemného souhlasu pracuje SZPI ™ toliko jako s faktem.

Ochranou ddaja o konformité vyrobnich postupt s pfislusnymi cirkev-
nimi pfedpisy vinaisky zdkon reflektuje ochranu cirkvi, které jsou jediné
opravnény rozhodovat o fddném splnéni svych vlastnich pravidel, ale také
spotfebiteld, pro které bude (zejména u koser vin) tato vlastnost velmi
atraktivni.

Primérmim a hlavnim t¢elem mes$niho vina je jeho vyuziti pfi liturgiich
(jistota cirkve, Ze uzivd odpovidajicich produkt), nicméné pominout ne-
lze ani zna¢ny marketingovy potencial, ktery miiZe byt piislusnou cirkvi
vyuzit. Tento potencidl je ddn spotfebou vina v rdmci samotné cirkve '3,
ale také i tim, jak vnimaji takové raritni oznaceni béZnf{ spotiebitelé pfi
rozhodovéni mezi koupi ,,me$niho” vina ¢ jeho ,sekuldrni® ptivlastkové
alternativy .

Zajimavou otdzkou, kterou fesil i Nejvy$si sprévni soud, je pak povaha
rozhodnut{ cirkve, kterym je piislusnému producentovi ¢i distributorovi
povoleno uzivat oznacen{ me$ni vino ¢ obdobné oznadeni.

11 Obdobné napt. dprava némeckd, srov. § 31 némecké provadéciho nafizeni k vinafské-
mu zékonu (Weinverordnung ve znéni oznémeni ze dne 21. dubna 2009, BGBI. I S.
827).

12 Dile jen ,SZPI*.

13 Jen v SRN je spotfeba me$niho vina v rémci obfadti odhadovéna na téméf 800 tis. lahvi
ro¢né.

14 'V praxi se stdle setkdme s tim, Ze ¢dst konzumentl povazuje oznaceni ,mesni vino“ za
synonymum vina uméle nedoslazovaného. Tak tomu sice podle Kodexu ma byt (srov.
vyse prezentované cirkevni pfedpisy), oviem zdkaz slazeni plati dle aktudlni Gpravy
pro viechna jakostni vina s pfivlastkem a rozhodné tedy neni vysadou ,mesnich vin®.
»Rozfedéni“ pojmu ,me$n{ vino“ v synonymum nedoslazovanych vin oviem jiz diky
rostouci povédomosti spotiebiteli nehrozi.
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V¥se avizovany rozsudek Nejvy$siho spravniho soudu z ledna 2008 *
tesil spor mezi Ceskou biskupskou konferenc jako zdstupcem Cirkve

166

fimskokatolické (déle ,,7alovand®) a spole¢nosti s ru¢enim omezenym
Arcibiskupské vinné sklepy Kroméfiz (dale jen ,Zalobce® nebo ,stéZzova-
tel®). Zalobce pozédal Rimskokatolickou citkev o povoleni uzivat nazvu
me$ni vino, coz Ceské biskupské konference zamitla (slusi se pozname-
nat, Ze mezi obéma tcastniky probihaly vdZné obchodni spory, mj. spor
o obchodn{ firmu a zru$eni Gcasti spole¢nika '®).

Proti zamitavému dopisu Ceské biskupské konference podal Zalob-
ce spravni Zalobu, kterou Méstsky soud v Praze odmitl, nebot podle néj
udélen{ ¢i neudéleni souhlasu k oznacen{ ,,mes$ni vino* nen{ rozhodnu-
tim vydanym v oblasti vefejné spravy ve smyslu § 4 odst. 1 s. f. s. a ne-
podléhd tedy pfezkumu ve sprévnim soudnictvi. Spor se v rimci kasa¢ni
stiznosti dostal aZ pred Nejvyssi spravni soud, ktery se v zdsadé ztotoznil
s Méstskym soudem a kasa¢n{ stiznost zamitl s tim, Ze odepteni Ceské
biskupské konference spadd do vnitin{ autonomie cirkve, nebylo rozhod-
nutim orgdnu vefejné spravy a tento nesouhlas nemtze zasdhnout subjek-
tivn{ privo z4dné osoby V7.

Rozhodnutf je zajimavé v mnoha ohledech. Re¥{ se v ném mj. vztah
statu a cirkve, reprezentace cirkve nebo povaha rozhodnuti Ceské bis-
kupské konference. Tyto aspekty vSak ponechdvdm stranou a zamétuji se
toliko na argumenty stéZovatele tykajici se hospodafskych a obchodnich
aktivit cirkve a jejich souvislosti s (ne)udélenim souhlasu k uZiti oznaceni
mesni vino.

StéZovatel nesouhlasil s ndzorem méstského soudu, Ze posouzeni, zda
konkrétn{ vino spliiuje pozadavky, aby mohlo byt prohld$eno za vino
mesni, spadd plné do vnitin{ autonomie cirkve.

Toto tvrzeni je dle stéZovatele '8 tieba méfit pohledem toho, Ze je ,CR
sekuldrnim stdtem, zvldsté kdyz se jednd o obchodni spor, kde je Fimskokatolické
cirkvi jako jednomu z sicastnikit obchodni soutéZe poskytovdna znacnd vyhoda,
kdyZ miiZe omezit ostatnim soutéZitelim pristup na trh regulaci oznacovdni vina.
Svoboda ndboZenského vyzndni a antonomie cirkvi a ndbozenskych spolecnosti md
podle stézovatele dopad toliko na spravu jejich vnitinich poméri, které Zddnym vy-
znammym zplisobem nezasahuji navenek, jako je napriklad vymezeni pristupu kné-
Zi timskokatolické cirkve do jejich funkei. V nyni posuzovaném pripadé jde vsak
0 omezeni volného obchodu osobdm, které s cirkvi nemagi nic spolecného, navic ve
vysostné ateistické zemi, kde je mesni vino, které je predmeétem neomezeného

15 2 As 54/2007-94, publikovany pod ¢. 1556 ve Sbirce rozhodnuti Nejvyssiho spravniho
soudu ¢. 5/2008, str. 459.

16 Srov. Koudelka, Z. Me$ni vino pfed soudem. Prévni ridce ¢. 12/2008, s. 43.
17 K tomu také Koudelka, Z. cit. vy3e, s. 42-44.
18 Vychizim z komentovaného rozhodnuti.
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obchodu a neslouzi tak pouze potrebdm uspokojovdni ndbozenského ritu pri kato-
lické msi, nakupovdno spise z ditvodu své spotfebitelské zajimavosti. Nejde tu pro-
to 0 autonomii cirkve, nybrz o jeji postaveni hospoddrského soutézitele. . .“.

Stézovatel déle vy¢itd zdkonodarci, Ze ,diky znéni § 16 odst. 6 zdkona
& 32172004 Sb., o vinobradnictvi a vinafstvi, patrné nevédomky viélil do zdkona
znacnon hospoddrskou pravomoc rimskokatolické cirkve. StéZovatel pripomind, ze
kazdé omezeni & podminka svobody podnikdni musi byt podle cldnku 26 odst. 2
Listiny jednak souladné se zdsadon rovnosti a jednak zakotveno v zdkoné, jenz
musi také urcit osobu, kterd je povérena stanovenim téchto podminek .

Na obou argumentech zardZ{ nerespektovani geneze oznaceni ,mesni
vino®. Tato znacka byla jistym druhem obrany kléru pfed nekvalitnimi
a pancovanymi viny; méla byt garanci toho, Ze vyrobni postupy odpo-
vidajf pfislusnym liturgickym pfedpisim a ndpoj tak muiZze byt pouzit
pfi msi. VZdy bylo vnitini véci ptisluiné cirkve, jakou kvalitu a vyrobni
proceduru od vin pouZivanych pfi eucharistii bude vyZadovat — a komu
vysadu pouZivat znacku ,mesni vino® ptiznd. Pozadavek Zalobce ve svém
dusledku smétuje — pod zdminkou, Ze cirkev vyuzivd oznaden{ také mar-
ketingové - k uréitému ,,vyvlastnéni® tradi¢niho vnitintho oznaceni ve
prospéch pfedem neurcené skupiny vyrobctL.

Nepfesvéddi ani argument, Ze poZzadované oznadeni neslouzi ,,pouze
potrebdm uspokojovdni ndbozenskébo ritu pri katolické msi a je nakupovdno spise
z divodu své spotfebitelské zagimavosti. Tak tomu jisté muze byt (pfi Casto
velmi sporné kvalité mesnich vin o tom ovem autor upfimné pochy-
buje), nicméné primarnim Ucelem oznacenf je naplnéni pozadavku fim-
skokatolické cirkve pro dcely jeji liturgie. Pfipustit z uvedenych davodu
soudn{ pfezkum udéleni souhlasu uZivat oznaceni ,,me$ni vino“ by tak
fakticky bylo soudnim pfezkumem rozhodnut{ cirkve o tom, jaky ndpoj
bude pouzivat pfi svych bohosluzbach.

SKOLA ViINA A VINARSTVI



Mesni vino
Doc. JUDr. Zdenék Koudelka, Ph. D.

Zakon chrén{ zvl4stn{ kategorii vin vyrdbénych pro bohosluzebné tcely.
Na Moravé a v Cechich je to mesn{ vino a koser vino. Pro takové ozna-
en{ vina je nutny souhlas piislu§né cirkve nebo nabozenské spole¢nosti
(déle jen cirkev) a neoprdvnéné oznacent je trestano jako spravni delikt

s moznosti sankce az 4 000 000 K¢&. ' Takové opravnéni maji cirkve stitem
uznané.? I kdyZ svobodu vyzndni maji i ndbozenské skupiny jiné, stitni-
ho dobrodin{ se vzhledem k tomu, Ze nebyla provedena odluka cirkve od
stitu, mohou domadhat jen ty, které stdt uznal.

Mesni vino se uziva v rdmci kfestanské eucharistické mse. V rimci mse
vino ziskdva zvl4$tni transcedentdln{ kvalitu, kterd umoziiuje pfi boho-
sluzbé pfeménu vina v krev Péné s ndslednou svatosti ptijiméni. I jazy-
kovy vyklad slova ,me$ni“ md pivod ve slové mse, tedy me$ni vino je
vino pro msi. Je plné na dvaze cirkve, za jakych podminek bude souhlas
udélovat a jak bude jejich splnéni posuzovat. V piipadé cirkvi katolickych
(fimské 1 vychodnich) jsou tyto podminky stanoveny kanonickym pra-
vem, ? podle néjz se musi jednat o vino pfirodni (nedoslazované) z vinné
révy a nezkazené. Byt je vino deklarovéno jako mesni, ale knéz zjisti, Ze je
zkazené, nesmi jej pouzit k eucharistii. Pfi vyrobé mesniho vina se nesmi
pouzit doslazovéni cukrem (lze uZit zahustény hroznovy most), enzymy,
geneticky upravené kvasinky, ptidavné litky na podporu kvaseni, uhlici-
tan vépenaty, kyselinu sorbovou ¢i sorban draselny, aktivni uhl{ a upravo-
vat pH chemicky (lze uZit metodu jable¢no-mlé¢né fermentace). 4

Koser vino je v Zidovském ndbozenstvi vino ritudlné &isté, vyrobe-
né postupem danym predpisy judaismu. Objevuje se jako pasterizované
(non Mevushal) a nepasterizované (Mevushal). Zvlastni je vino pro svétky
Pesach (Possover).

Teoreticky by mohla nastat situace, Ze v rdmci uréitého nébozenstvi
udéli stejny ndzev (me$ni vino) rtizné cirkve riznym vinim. V praxi
k tomu u nds nedochdzi, protozZe s pojmem mesni vino pracuje jen kato-
lick4 cirkev. Jiné kiestanské cirkve sice pouZivaji vino pfi msi, ale nikoliv
pfesné vymezené mesni vino. Je pak na nich, zda uzivaji béZné vino &
vino oznacené jako mesni katolickou cirkvi.

1 §16a39ods. 1 pis. g) a ods. 6 pis. b) zdkona ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaf-
stvi.

2 Zékon ¢. 3/2002 Sb., o cirkvich a ndboZenskych spole¢nostech.

3 Pro Rimskokatolickou cirkev kinon 924 § 3 Kodexu kanonického préva, Praha 2004,
s. 419. Pro vychodni katolické cirkve kinon 706 Kodexu kdnont Vychodnich cirkvi
vydaného papezem Janem Pavlem II

4 Ivo Nagy, FrantiSek Citbaj: Liturgické a om3ové vina, Vinaisky obzor 9/2009, s. 430.
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V rémci katolické cirkve muZe oznaceni mesni vino udélit biskupskd
konference nebo piimo diecézni biskup, pokud se jednd o vino z jeho
diecéze. Nicméné je nutné oddélit predpisy kanonického prava a svétské-
ho vinaiského préva. Pro bohosluzebné tcely lze uzit kazdé vino, které
vyhovuje kanonickému privu, tedy piirodni (nedoslazované) a nezkazené
vino, byt nebude mit oznaceni mesni vino dle vinatského zdkona, pfesto
je me$nim vinem. Kazdy duchovni konajici msi musi uzit me$ni vino dle
kanonického préva, na ném jen zélez{, zda jde i 0 mesn{ vino oznacené
dle vinafského zdkona. KaZdé mesni vino oznacené dle vinaiského zdkona je
i meSnim vinem podle kanonického prdava, ale nikoli kazdé mesni vino podle
kanonického prava musi byt takto oznaceno dle vinarského zdkona.

SPOR O UDELENi OZNACENi MESNi VINO

Je zndm dlouhodoby spor mezi Arcibiskupskymi vinnymi sklepy
KroméfiZ spol. s r.0. a Olomouckym arcibiskupstvim. Tyto subjekty
pavodné spolupracovaly. Olomoucké arcibiskupstvi bylo mensinovym
spole¢nikem spole¢nosti a ta podnikala ve sklepich zndmého arcibiskup-
ského zdmku v Kroméfizi, kde olomoudti biskupové vyrabéli vino jiz ve
sttedovéku. Spole¢nost se svym nédzvem hlésila k arcibiskupstvi. Pozdéji
v8ak doslo k rozporu mezi spole¢niky. Olomoucké arcibiskupstvi presta-
lo se spole¢nosti spolupracovat, ta opustila KroméfiZ a prenesla sidlo do
Hovoran. V odvetu byla na zdkladé ndvrhu vétSinového spole¢nika zruse-
na dcast mensinového spole¢nika Olomouckého arcibiskupstvi ve spole¢-
nosti soudnim rozhodnutim.*

Olomoucké arcibiskupstvi jiz roku 2001 zalozilo spole¢nost
ARCIBISKUPSKE SKLEPY KROMERIZ s.r.0., kde je vétiinovym
spole¢nikem a kterd pokracuje v tradici vyroby vina v kroméfizskych
zdmeckych sklepich. I zde pokracoval obchodni spor, kdyz ptvod-
ni Arcibiskupské vinné sklepy tspéiné namitly proti nové spole¢nos-
ti zaménitelnost ndzvu. Ta se pfejmenovala roku 2002 nejprve na
ARCIBISKUPSKE ZAMECKE SKLEPY KROMERIZ a v roce 2004 na
Arcibiskupské zdmecké vino Kroméfiz.

Tedy Arcibiskupské vinné sklepy KrométiZ pres sviij ndzev nespolu-
pracuji s Olomouckym arcibiskupstvim a nesidli v Kroméfizi. Pozddaly
viak fimskokatolickou cirkev o moznost uziti ndzvu mes$n{ vino, coz jim
Ceska biskupska konference odmitla. ¢ Naopak povoleni ziskala spole¢-
nost Arcibiskupské zdmecké vino. Netspésné Arcibiskupské vinné sklepy
(déle zalobce) Ceskou biskupskou konferenci zaZalovaly Zalobou, o které

5 Usneseni Krajského soudu v Ostravé z 21. 1. 2004, sp. zn. 29Cm 231/2001. Potvrzeno
Vrchnim soudem v Olomouci.

6 Dopis generalniho sekretite Ceské biskupské konference z 27. 10. 2006 ¢&j. 577/2006.
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rozhodoval v rdmci spravniho soudnictvi Méstsky soud v Praze a nésledné
Nejvyssi spravni soud. Oba soudy potvrdily stanovisko cirkve.”

Zalobce nesouhlasil s tim, Ze posouzeni, zda konkrétni vino spliiuje
pozadavky, aby bylo prohld$eno za mesni, spadd do vnitin{ autonomie
cirkve. Toto tvrzeni je dle Zalobce tfeba méfit pohledem toho, ze je CR
sekuldrnim stdtem, zvl4sté kdyz se jednd o obchodni spor, kde je fHimsko-
katolické cirkvi jako jednomu z tcastniki obchodni soutéZe poskytovina
vyhoda, kdyZ mtZe omezit ostatnim soutéZitelim piistup na trh regulaci
oznacovani vina. Svoboda nébozenského vyznani a autonomie cirkvi ma
podle Zalobce dopad toliko na spravu jejich vnitinich pomért, které zad-
nym vyznamnym zpusobem nezasahuji navenek. V posuzovaném piipa-
dé jde viak o omezen{ volného obchodu osobdm, které s cirkvi nemajf nic
spole¢ného, navic ve vysostné ateistické zemi, ® kde je mesni vino pfedmé-
tem obchodu a neslouZi pouze uspokojovéni ndbozenského ritu.

Cirkev uvedla, Ze primdrnim a hlavnim d¢elem mesniho vina je jeho
uzitf pfi liturgii cirkve Himskokatolické, kterd jedind pouzivd oznaceni
mesn{ vino. Mus{ se jednat o pfirodni ¢isté vino ziskané z ploda vinné
révy a nesmiSené s cizimi ldtkami a zdrovent musi byt toto vino vyrabé-
no vyrobcem, o némz nemd cirkev pochybnost, Ze bude tento vyrobni
postup dodrzovat. Déle uvedla, Ze pokud Zalobce poukazuje, Ze se jednd
o spor obchodni, tak nerespektuje tcel spravntho soudnictvi ani pravo-
moci stitnich orgdnt ve vztahu k vnitin{ autonomii cirkvi.

OBCHODNI HLEDISKO

Mesn{ a koSer vina nejsou monopolné ur¢ena jen pro ndboZenské tcely,
ale uzivaji se k béZné spotiebé a oznaceni{ mé i trznf aspekt. Tedy mnoho
vyrobct vina miZe mit zdjem o toto oznacen{ z divodu zisku. Uréeni
vina pro bohosluzbu je prioritn{ a nezalez{ na tom, Ze vedle bohosluzby
Ize vino uzit i k béZné konzumaci a dané oznaceni jej miiZe ¢init vyhledd-
vanym na trthu vidi jinym vintim stejné materidlni kvality, ale bez daného
oznaceni. Souhlas cirkve s ozna¢enim vina za mes$ni ma prvotn{ funkci
informace, Ze dané vino smi byt pfi bohosluzbé uzivino. Na tomto hlav-
nim ndboZenském posléni oznaceni mesni ¢ koSer vino nic neméni pro-
dejnost takového vina na trhu.

7 Usneseni Méstského soudu v Praze z 31. 5. 2007 sp.zn. 5 Ca 350/2006. Rozsudek
Nejvyssiho spravniho soudu ¢. 1556 Sbirky rozhodnuti Nejvyssiho sprévniho soudu sv.
5/2008 (2As 54/2007).

8 Zidn4 z nasich zemi (Morava, Slezsko, Cechy) nenf ateistickd a nikdy nebyla. I kdy? je
v Cechich nabozenské citén{ slab¥{ neZ na Moravé a ve Slezsku, na¥ stat nehlds4 ateis-
mus. Této ideologii poskytuje jen svobodu stejné jako ndboZenstvi. Jedinou ateistickou
zemi byla na svété Albdnie za totalitni vlidy Envera HodZi. Je zajimavé, Ze pojem
ateistickd zemé pouziva spole¢nost, kterd se ve svém ndzvu hlasi k cirkevn{ instituci.
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USTAVNI HLEDISKO

V nasem stété nen{ provedena odluka stitu a cirkve, avSak neexistuje
74dna statni cirkev. Stat se nevdZe na zddnou ideologii, respektuje viak
nébozenskou svobodu i ateismus. Rozhodné nenf stitem ateistickym. Na
cirkve pfendsi i urlité vefejnoprévni tkony (uzavirdni manzelstvi). Zékon
neupravuje podminky poskytnuti souhlasu s uzitim oznaceni mesni vino
ze strany cirkve. Je v moci pfisluné cirkve, ktery orgdn urdi k udélovani
souhlasu a jaké stanovi podminky. Nikdo nemd ani pfi splnén{ stanove-
nych podminek nérok na ziskan{ tohoto oznaceni a cirkev muze zddost
odmitnout i bez uddn{ diivodii ¢i na ni nereagovat, byt Zadatel splni
podminky pro mes$n{ vino dané kanonickym pravem. To vychdzi z dstav-
ni zésady, Ze cirkve spravuji své zéleZitosti nezdvisle na stitu.® Ochranu
autonomie cirkvi jiz judikoval Ustavni soud i Nejvyssi spravn{ soud, kdyz
konstatovaly, Ze stitnim orgdnim nepfislusi posuzovat a zjistovat, které
osoby v citkvi pln{ dlohu duchovnich. " Autonomii cirkvi rovnéz potvr-
dil Ustavn{ soud, kdy? zrusil ¢4st zdkona o cirkvich. "

Oznacovan{ za mesni ¢ koer vino spadéd do oblasti vnitin{ autonomie
cirkve. Rozhodnut{ cirkve o udéleni souhlasu s uzitim pojmu mesni nebo
koser vino neni rozhodnutim sprévniho organu o vefejném subjektivnim
pravu a nepodléhd piezkumu ve spravnim soudnictvi. Soudn{ pfezkum
udélovani tohoto souhlasu by byl stitni pfezkum rozhodnuti cirkve
o tom, které vino k bohosluzbé uzivat, coz je neptipustné.

9 CL 16 ods. 2 Listiny zékladnich prév a svobod, republikace ¢ 2/1993 Sb.

10 Usneseni ¢. 30/2000 Sbirky nélezt a usneseni Ustavniho soudu (IILUS 136/2000).
Rozsudek ¢. 966/2006 Sbirky Nejvyssiho spravniho soudu (5As 25/2005).

11 Nilez ¢ 4/2003 Sb. (PL.US 6/02). Tento nélez byl korigovén nélezem 10/2008 Sb. (PI.
US 2/06), ktery viak nezpochybnil princip vnitini autonomie cirkvi.
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Verejny zajem na viné
JUDr. Filip Krepelka, Ph.D.

Pozitek z pit vina, dileZitost jeho péstovani a vyroby, ale také jeho ne-
bezpec¢nost si uvédomovaly jiZ starovéké nérody, které jej zacaly péstovat
jiz pred nékolika tisici lety. Pfesvéd¢it nds o tom dokaZ{ mimo jiné posvit-
né pisma Zipadu.

Biblickd evangelia vyzdvihuji vino mimotddné vysoko, pokud jej vni-
maji spole¢né s chlebem jako jedno ze dvou vyjddfeni Kristovy obéti.
Jezi§ v8ak pil vino se svymi blizkymi také ve svém nedlouhém pozem-
ském Zivoté a ptiklddal tomuto ndpoji svym pocindnim velkou duleZitost,
pficemz dokdzal ani ne tak ve prospéch sviyj, jako ve prospéch svych bliz-
kych rozli$ovat mezi vinem dobrym a $patnym.

Téra je dokladem pozornosti raného Zidovského spolecenstvi vénované
spolecensky a ekologicky inosnému péstovén{ révy a vyrobé vina, ma-li
byt jeho piti ptijatelné (koSer). Vinafi museji ponechdvat ¢4st trody chu-
dym jako pabérky. TéZ zplsoby péstovéni a sklizné vyjadtuji podvédo-
mou potfebu ohledu na pfirodu.

Dévni ptedkové viak mohli vinu také podlehnout, pili-li jej nemir-
né. Zachrinény a zachrinivii se Noe na pevné zemi brzy vysadil vinici,
sklidil vinnou révu, vylisoval jeji plody a nechal vykvasit vino. A pak se
stra$livé opil. Na toto odpovidé rdzné Koran, posvdtnd kniha islému, po-
kud pitf zkvasenych a kvtili tomu opojnych ndpoji zavrhuje a zapovidd.
Mivam pocit, Ze cena, kterou za tento zékaz muslimové plati, je vysokd.
Odepfeny pozitek se nahrazuje jinymi. MuZe viak také vyvoldvat z4st. Ale
také Zidovské a kiestanské texty Zddaji umirnénost. Vino stejné jako dalsi
opojné ndpoje a pozivatiny opravdu dokaze byt nebezpecné.

Piistupy jednotlivych zépadnich ndbozenstvi k vyrobé a spotfebé vina
jsou predobrazem, jak na pozitky spojené s vinem, jeho nebezpe¢nost
a dulezitost pro spolecensky a hospodétsky Zivot odpovidd spole¢nost
prostiednictvim néstroje, kterym sebe sama udrZuje pfi Zivoté, totiz pro-
stfednictvim stitu a prostfednictvim prava.

Stéty a lidé, ktef{ jimi vl4dli, vzdy potfebovali penize. Dané zatéZovaly
vzdy cokoli, co se dalo zdanit. Vino stejné jako jiné opojné ndpoje netvoii
Z4dnou vyjimku, pravé naopak. Vino lidé chté&ji pit. A neméli by ho pit
presptilis. Dail ze spotieby se nabizi jako feSeni. Ve srovndni se zdanénim
jinych opojnych ndpoji a poZivatin viak vino dopadéd dobte. Vyrobky
mnoha drobnych vinaft neni tak snadné zdariovat jako pramyslové vy-
rabéné pivo nebo destility. Divodem muzZe byt ale také minéni, Ze piti
vina nehrozi vyvol4vat takové obtiZe jako pitf jinych opojnych népoj.
Spole¢nost si kone¢né jisté dokdze uvédomovat, Ze péstovini révy a vyro-
ba vina jsou pracné a Ze vinafi si zaslouz{ ur¢ité ohledy. A ruku na srdce,
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nevyhovéli byste v pozici nositele moci a tvirce prdva tomu, se kterym pfi
sklence zazivéte pifjemné chvile?

Vino je pfes rozvijejici se ,Novy svét vina“ ndpojem pfedeviim
Evropant. Evropskd unie jako soucasny ndstroj spojen{ jednotlivych
evropskych nérodt dokéZe, zd4 se, vinaiim vychézet vstfic. Viechna
evropskd setkdvin{ ostatné také doprovazi mirné piti velmi dobrého
vina. Vino ¢lenské stéty nemuseji jako jediné opojné ndpoje zatéZovat
spotiebni dan{ a vétSina tak opravdu necini. Také vozit mezi stity jej lze
ve velkych objemech, vzdyt kazdy mé piece prévo vybrat si tam, kde mu
vino nejvic chutnd.

Vino jako pfirozené alkoholizovany ndpoj se zda byt pro svého spo-
ttebitele nejméné nebezpelné. Soustavné umirnéné pitf vina je pro télo
a pro dusi zdravgjs, stejné jako spolecensky tinosnéjsf, nez ndrazové piti
tvrdého alkoholu nebo popijeni velkych ddvek piva. Pted stovkou let fada
statd zdpadniho svéta zavedla prohibici. Jednalo se viak vzdy o stéty, ve
kterych nezfizend spotieba destildtti vyvoldvala velké zdravotni a spole-
Censké obtize. Stity, kde se pije ptedevsim vino, nikdy tak pfisné opatfeni
nezavedly. Pfistéhovalci z téchto stitt do stétd prohibi¢nich prohibici
v moznostech svého vlivu odmitali, pfitom viak dokazovali svému okol,
Ze vino jako opojny ndpoj se da pit civilizované a kulturné a snad Ze by se
téz dal3{ opojné ndpoje takto mohly pit.

Jisté, kazdodenn{ pfemriténé piti vina ve dlouhém ¢ase dokdZe pusobit
vnitin{ onemocnéni, ta jsou vSak pofdd unosnéjsi, nez poticejici se pijani
destildta, ktet{ ¢asto potiebuji psychiatrickou pomoc ke zvlddnuti své
nefesti.

Ve prospéch vinaiskych a vinnych statd také mluvi dspésnost, s ja-
kou se mlddez udf zvlddat tento pozitek, je-li zdroven pro ni pokusenim.
Lepsi je pfece mirné sttedomoftské nebo stfedoevropské pitf vina pfi jidle
v pfitomnosti rodic¢t, dal$ich ptibuznych a blizkych, nezZ rychlé opijeni se
destildty na americkych, severskych ¢i ruskych jakoby zédbavach. Vinatské
a vinné nérody nemuseji proto zakazovat mladistvym spotfebu a nékup
vina, ani nepotfebuji prondsledovat ty, kdo jim je podaji.

Péstovani a vyroba vina je rovnéz hospodéisky a spolecensky ptinosnéj-
§1 neZ vyroba piva a destildti. Vinaili jsou desetitisice a malych a vétsich
vinaiskych podniki stovky. Péstovani a vyroba vina dévd obZivu mnoha
lidem. A pokud piina3{ znacné zisky, tak zhusta lidem vzdélanym a spole-
Censky zakotvenym, ktef{ védi, jaka je jejich spolecenskd role a odpovéd-
nost. Vinice jsou prvkem zkra$lujicim krajinu a maji své misto v evrop-
ském Zivotnim prostfedi. Nenf proto divu, Ze vinohradnici a vinafi dokdz{
leccos ziskat od spole¢nosti.

Také zde v evropském prosttedi hraje roli zprostfedkovatele Evropskd
unie se svou spole¢nou zemédélskou politikou. Nékdy se samoziejmé tato
politika dokdzala dostat pravé v ptipadé vina, coz znadi pokuseni s nim
neoddélitelné spojené, do podob, které jsou jiz stéZ{ unosné. Vysoké
dotace vyvolaly nadvyrobu. Jeji odstratiovani je hospodéisky obtizné
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a spolec¢ensky pochybné, prosazuje-li se zpracovén{ vina na nihradn{ ne-
potravinafské vyrobky nebo zakazuje-li se péstovini. Véfim viak, Ze toto
vie jsou jen krajnosti.

Vinaiské a vinné nérody si jsou védomy, Ze lze vyrobit a lze pit
vino $patné, uspokojivé, dobré a vyborné, mnoha odrtid, viini a chuti.
Ruznorodost vina je neptehlédnutelné vys$i nez v ptipadé piva a destil4tt.
Jiz dlouho rozvijeji ndstroje na zachovéni a zvyseni jeho jakosti, ale také
se pecuje o to, aby se spottebitelé pii ndkupu ve velké nabidce dokaza-

li vyznat. Proto vznikaji rizné soustavy oznacovani jednotlivych druhg,
odrid a jakost{ vina.

Vse vy$e napsané je jisté chvalozpévem na vino, jeho péstovani, zpra-
covan{ a pozivani. Nemélo by vSak byt jednostrannym vyzdvihovdnim.
Je teba pfiznat, Ze Casto 1épe osvézi nebo chut pokrmu 1épe doplni pivo.
A nelze pit pofdd jenom opojné népoje. Po rénu patfi¢né Ziviny dokdz{
dodat mlé¢né vyrobky a béhem dne stejné jako noci byvé ¢asto nejlep-

§i prostd voda. Na né by se pochvalné eseje napsat daly také. Necekdm
nicméné, Ze na Masarykové univerzité nékdy budeme potadat kurzy piva
a pivovarnictvi, mléka a mlékdrenstvi nebo vody a voddrenstvi. Eseje na
jejich oslavu tedy napsdny patrné nebudou. Potud je vino opravdu jedi-

ne¢né, doslova kouzelné. A to nds vraci na za¢dtek tohoto kratkého psani.
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Vinafska oblast Badensko
Mgr. Veronika Kudrovd

IDENTIFIKACE OBLASTI

Badensko (Baden) je historickym tizemim rozklddajicim se na jihozapadé
Némecka, jakoZto soucdst Bidensko-Wiirttemberska je jednou z 16 né-
meckych spolkovych zemi. Vinafskd oblast Bidensko je se svymi 16 tisici
hektary vinic tfeti nejvétsi ze 13 némeckych vinafskych oblasti* a jedinou
némeckou oblast{ s evropskym oznacenim B.

1 Ostatnimi jsou Ahr, Franken, Hessische Bergstrasse, Mittelrhein, Mosel-Saar-Ruwer,
Nahe, Pfalz, Rheingau, Rheinhessen, Saale-Unstrut, Sachsen a Wiirttemberg.
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Vétsina badenskych vinic je umisténa v Rynské niZiné chranéné Cernym

lesem a Vogézami,? diky ¢emuz je Poryni nejteplejsi némeckou vinafskou

oblasti. To pfirozené vede k tomu, Ze je mistn{ vino obvykle plné chuti

a mé vyssi obsah alkoholu neZ vétsina vin z jinych némeckych oblasti.
Vinafskd oblast Bddensko se déli na 9 podoblasti: Tauberfranken,

Badische Bergstrasse, Kraichgau, Ortenau, Breisgau, Kaiserstuhl, Tuniberg,

Markgriflerland a Bodensee.

(Konstanz — Bodensee)

PODOBLASTI A JEJICH ZAKLADNI PRIRODNi

CHARAKTERISTIKY
Uhrn srazek | akt. teplot Cista radiace Podlosi (zejm.)
1/m?/rok nad 10°C MJ/m? odlozt tzejm.
Tauberfranken 650/700 8507950 1670/1730 Piskovec, vapenec
Badische ot
Bergstrasse 750-800 975-1150 1640 Sprasové sedimenty
Kraichgau neuvedeno neuvedeno 1640 Sprasové sedimenty
Ortenau neuvedeno 975-1150 1730 Zula, rula, porfyr
Breisgau Neuvedeno Neuvedeno | 1790 Sl?rasove se/dlmenty,
vépenec, piskovec
. 600/650-700 1880/1840 [ ,
Kaiserstuhl /750-800 950-1200 /1800 Vipenec, piskovec
Tuniberg 700-750 975-1125 1830 Sprasové sedimen-
ty, jurské vépence
Markgriflerland | 700-900 975-1125 1820 Sprasové sedimen-
ty, jurské vépence
Bodensee 850-900 850-975 1880 neuvedeno

2 Horské pasmo ve vychodni Francii, rozprostirajici se podél zdpadni strany udoli Ryna
v severoseverovychodnim sméru, od Belfortu po Saverne.
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HROZNY

Nejvice péstovanymi odridami jsou vina Rulandska, Miiller-Thurgau,
Ryzlink a Gutedel (Chasselas). Rulandské modré je péstovdno na téméf
37 % plochy vinic, $edé na vice nez 10 % a bilé cca na 7 %. Z ostatnich
odrid je nejéastéji péstovanou Miiller-Thurgau (18 %); zbylé nejcastéjsi
odridy Ryzlink a Gutedel (Chasselas) zabiraji kazd4 asi ,jen 7 % plochy
bédenskych vinic.

Gutedel (Chasselas)

Gutedel (Chasselas), v CR registrovand jako Chrupka bil (od roku 1941),
je velmi stard odrtida pochdzejici z Malé Asie ¢i Egypta, do Evropy ji do-
vezli jiZ staif Rimané. Dnes je nejvice rozifena ve Svycarsku, kde tvoii
459% plochy vinic a 60% produkce vina, a ve Francii. Pro své péstovani
vyzaduje vyZivné pudy a polohy chrdnéné pfed vétrem a mrazy, na oplat-
ku nabizi{ vysokou vynosnost a cukernatost (16 az 18 oNM). Obsah kyseli-
ny byvad mezi 7 a7 7,5 g/l.
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ZPRACOVANE ViNO (&DOSTUPNOST)

Badensti vinafi* pravidelné navitévuji 4 velké némecké veletrhy vina,
Baden-Wiirttemberg Classics Berlin, Mnichov, Duisburg a Hamburg; v jed-

7N/

notlivych podoblastech potom béhem zéf{ a f{jna probihaji desitky vin-
nych slavnosti.

Stejné jako &edti, i némedti vinati z Bddenska nabizeji kromé lahvova-
nych vin (at jiz ptimo & zprostfedkované) také navstévu sklepa a (mnoh-
dy téZ nezavisle na ni) ubytovani. Z mistnich vin lze (bohuzel pouze pro
potéSen{ oka) vybrat:

1

% .
faufener

Oberkircher : \.‘7— P Lo W“""
Ryzlink Ryzlink Rulandské bilé  Rulandské edé ~ Rulandské modré
pozdni sbér pozdni sbér pozdni sbér 2007 jakostni
2007 2007 2003

3V Bddensku pusobi kolem 150 vinafd.
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BURCAKOVE SLAVNOSTI KONSTANZ (BODENSEE)

Posledn( zéfijovy vikend se v Kostnici konaji bur¢dkové slavnosti. Jsou vy-
razné skromnéj${ nez napt. hustopedské, piesto jimi Ziji mistn{ i turisté.

Na rtiznych mistech v historické ¢4sti mésta jsou rozmistény stinky
nabizejici ¢erveny i bily bur¢dk, mistn{ specialitou je nealkoholicky
vinny most (na fotografii niZe).

V blizkosti stinkl s bur¢dkem a nealkoholickymi ndpoji jsou, bohuzel,

k vidénf{ téz sténky s pivem a pivnimi pochoutkami, které nejsou v men-
$im oblezeni nez stanky vinafské. V tomto sméru Ize mistni kulturu kon-
zumace vina poklddat za ponékud pokleslou (alespori ve srovndni s mo-

ravskymi buré¢dkovymi slavnostmi).

Chut bédenskych bur¢dki podstatnym zplisobem pfipomind burédky
moravské, vyhled na Bodamské jezero ovSem nepfevys$uje pozitek z vyhle-
du na Pélavu ¢ Nové Mlyny. Chut nealkoholického mostu Ize nejsndze
pfirovnat ke smési bur¢dku a jable¢ného dZusu, s ohledem na pfesliddlou
chut Ize ale doporucit pfidrzet se bur¢dka klasickych (ne-li rovnou samot-
nych vin).
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Slavnosti doprovézi nejriznéj$i kulturn{ program — od hudebnich vystou-
peni po artistickd, z nejzajimavéjstho Ize vyzdvihnout vystoupeni némec-
ké obdoby ¢eské cimbélky na ulici Jana Husa.

Produkovand hudba svym nébojem pfipomind oslavné pisné o viné,
intonace a pouzité hudebni néstroje spiSe naznacuji, Ze si duo mozni jen

odskot¢ilo z mnichovského Oktoberfestu.
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Celkovy dojem ze slavnost{ 1ze vzhledem k nezanedbatelné ¢etnosti piv-
nich stdnku (dorovnévajici pocet stanku s bur¢dkem) shrout za ,spise
dobry*.

. Payeorn
| Magenbrat | £
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Bible a vino
ThDr. Ing. Lukds EvZen Martinec, OSA

Na mnoha mistech v Pismu svatém, jak ve Starém tak v Novém zdkoné,
se mlzeme potkat s vinem, které md riznou funkei vzhledem k situaci,
v niZ je zmitiovadno. Lze fici, Ze starozdkonni lid (véetné novozikonniho)
si nelze bez vina ani pfedstavit.

Z dtvodu stanoveného rozsahu prace se nejdfive omezim pouze na
knihu Genesis, kde se explicitné mluvi o viné a kde jeho role je néjak sig-
nifikantni. V druhé &¢4sti préce budu citovat nékteré kratké véty, které mo-
hou pomoci pochopit ¢tendfi, jak autofi jinych knih Pisma vnimali vino,
jakou s nim méli zku$enost.

A v z&véru se jen informativné zminim o prvnim zdzraku JeziSe
z Nazaretu, kterym se dostaneme do Nového zdkona.

A. VINO VE STAREM ZAKONE

1. Vino jako opojny népoj

Poprvé se setkdvdme s vinem jiz v devaté kapitole v prvni knize Bible,

v knize Genesis. Vers 21. popisuje, co nepifjemného se ptihodilo Noemu
(bylo to v dobé po potopé):

- ,Napil se pak vina, opil se a odkryl uprostfed svého stanu.”

Co se udalo pted tim a potom se doviddme z ver$u 18. az 27.:

,Synové Noeho, ktet vyili z archy, byli Sém, Chdm a Jefet; Chdm je otec
Kenaantwv. Tito tfi jsou synové Noeho; podle nich se rozdélila celd zemé.
I zatal Noe obdélavat pudu a vysadil vinici. Napil se pak vina, opil se

a odkryl uprostied svého stanu. Chim, otec Kenaantlv, spatfil svého otce
obnaZeného a povédél to venku obéma svym bratiim. Ale Sém a Jefet
vzali pl4st, vloZili si jej na ramena a jdouce pozpdtku pfikryli nahotu své-
ho otce. Tvat méli odvricenou, takze nahotu svého otce nespattili. Kdyz
Noe procitl z opojeni a zvédél, co mu proved! jeho nejmlads{ syn, fekl:
,Proklet bud’ Kenaan, at je nejbidnéj$im otrokem svych bratii!“ Déle fekl:
,PoZehnin bud Hospodin, Bith Sémiv. Af je Kenaan jejich otrokem! Kéz
Biih Jefetovi dopfeje bydlet ve stanech Sémovych. Af je Kenaan jejich
otrokem!“

Chdmuv syn Kenaan se zfejmé ke svému dédovi choval zna¢né opovrzli-
v¢&, protoze jej Noe po probuzeni proklel, coz byla pro ného tragédie.
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2. Vino jako dar a projev ucty

Z kapitoly 14., verSe 18., knihy Genesis se doviddme, Ze:

- A $dlemsky krdl Malkisedek pfinesl chléb a vine; byl totiz knézem
Boha nejvysstho.“

77

Pro pochopeni jednani §dlemského krale si pfipomerime to, co se odehra-
lo asi v 17.-18. st. pt. Kr., v $ir$im kontextu:

»KdyZ se vracel (Aram) po vitézstvi nad Kedorlabmerem a nad krali, ktef{
stali na jeho strané, vysel mu vstifc kral sodomsky k doliné Save, coz je
Dolina krélovska. A $alemsky kral Malkisedek ptinesl chléb a vino; byl
totiz knézem Boha nejvyssiho. PoZehnal mu: ,Pozehnén bud Abram
Bohu nejvys$$imu, jemuz patif nebesa i zemé. Pozehndn bud sim Biih nej-
vyssi, jenz ti vydal do rukou tvé protivniky.“ Tehdy mu dal Abram desitek
ze vieho. Pak fekl Abramovi krdl Sodomy: ,,Dej mi lidi, a jmén{ si nech.”
Abram v$ak sodomskému krali odvétil: ,Pozdvihl jsem ruku k pfisaze
Hospodinu, Bohu nejvys$§imu, jemuz patif nebesa i zemé, Ze z ni¢eho, co
je tvé, nevezmu nitku ani feminek k opdnktim, abys nefekl: J4 jsem ucinil
Abrama bohatym.® Sdm nechci nic, jen to, co snédla druZina, a podil pro

muze, ktef{ §li se mnou; Anér, EskSl a Mamre, ti at vezmou sviij podil.
(Gn 14,17-24)

Pov§imnéme si prosim, Ze Abram explicitné odmitd dar krile Sodomy,
coz se nedd fict o chlebu a viné $4lemského krile Malkisedeka, ktery je
jednim z nejkrasngj$ich pfedobrazt Krista. Nebot Malkisedek je uvadén
bez otce, bez matky, bez rodokmenu, nezndme jeho pocatek ani konec

(viz Zid. 7,3).

3. Vino — napoj, ktery pomohl ke zlocinu Lotovych dcer

V potadi tfeti misto, kde se ve Starém zdkoné setkdvdme s vinem, ndm
ukazuje na jeho zcela jinou funkci nez v ptedchazejicim ptipadé. Jednd
se o texty stejné knihy jako v pfedeslych odstavcich, kapitoly 19., verSe
32.-35.:

- ,...Pojd, ddme otci napit vina a budeme s nim leZet. Tak ddme Zivot
potomstvu ze svého otce.”

- Daly mu tedy té noci pit vino. Pak vesla prvorozend a leZela s otcem.
On v8ak 7ic nevédél, ani kdyzZ ulehla, ani kdy?Z vstala.

- Piistiho dne fekla prvorozend té mladsi: ,Hle, na dnesek jsem lezela

s otcem ja. Ddme mu pit vino i této noci a vejdes ty a budes s nim leZet.
Tak ddme Zivot potomstvu ze svého otce.”

- Daly mu tedy pit vino i této noci a mlads pfila a leZela s nim. On viak
nic nevédél, ani kdyz ulehla, ani kdy?Z vstala.

I kdyZ v nasf zemi, kterd se nepochopitelné chlubi tim, Ze je ateistickou,
coz ji na prestizi a duvéfe v o¢ich jinych ndrodd asi mnoho nepfid4, je
pry véechno mozné, piesto chovéni Lotovych dcer vii¢i svému starému
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otci se zcela pfi¢i pfirozené etice, kterou ma ¢lovék zakédovanou ve své
vybavé. Nynf si pfectéme cely piibéh, ktery za¢ind po odchodu Lota

a jeho dvou dcer ze Sodomy:

»Za Casného jitra se Abraham vratil k mistu, kde stdl pfed Hospodinem.
VyhliZel smérem k Sodomé a Gomote a spatfil, jak po celé krajiné toho
okrsku vystupuje ze zemé dym jako dym z huté. Ale Buh, kdyZ vyhla-
zoval mésta toho okrsku, pamatoval na Abrahama: poslal Lota pry¢ ze
sttedu zkdzy, kdyZ vyvracel mésta, v nichz se Lot usadil. Lot pak vystoupil
ze Sbaru a usadil se svymi dvéma dcerami na hofte, protoZe se bdl usadit
se v Sbaru. Usadil se s obéma dcerami v jeskyni. Tu fekla prvorozend té
mladsi: ,N43 otec je stafec a nen{ muZe v zemi, aby k ndm podle obyceje
celé zemé vesel. Pojd’, dime otci napit vina a budeme s nim lezet. Tak
ddme Zivot potomstvu ze svého otce.“ Daly mu tedy té noci pit vino. Pak
vesla prvorozend a lezela s otcem. On viak nic nevédél, ani kdyz ulehla,
ani kdy?z vstala. Pfistiho dne fekla prvorozend té mladsi: ,Hle, na dnesek
jsem leZela s otcem ji. Ddme mu pit vino i této noci a vejdes ty a budes
s nim lezet. Tak ddme Zivot potomstvu ze svého otce.“ Daly mu tedy
pit vino i této noci a mladsi piisla a leZela s nim. On v$ak nic nevédél,
ani kdyz ulehla, ani kdyz vstala. Tak obé Lotovy dcery otéhotnély se
svym otcem. I porodila prvorozend syna a nazvala ho Moéb (to je Z otce
zplozeny); ten je praotcem Modbcl aZ podnes. A mlad$i porodila také
syna a nazvala ho Ben-am{ (to je Syn mého piibuzného); ten je praotcem
Amoénovcet az podnes.” (Gn 19, 27-37)

4. Vino - napoj, ktery pfijal Izak pred tim, nez pozehnal Istivému Jakobovi
Nevime, kolik vina vypil 1zak, ktery byl jiz zestrly, nez pozehnal mis-

to star$imu synovi Ezaovi mlad$imu Jakobovi. Ten, na radu své matky
Rebeky, ziskal Isti otcovo pozehndni, kterym se mu prakticky dostavd
moci nad celym ptibuzenstvem. MuZeme predpoklddat, Ze vino, které dal
svému otci aniz by byl o ného pozddan, slouzilo pravdépodobné k po-
zvednuti nélady, ptfipadné ke sniZeni ostraZitosti. Véta, kterd se zmitiu-

je poctvrté v prvni Knize MojZ{$ové o viné, je ve 27. kapitole a 25. versi

a znf takto:

— Pak tekl: ,Predloz mi, at pojim z lovku svého syna, abych ti mohl po-
Zehnat.“ I pfedlozil mu a on jedl. Pfinesl mu i vino a on pil.

Nésledujici text ndm piibliZ{ atmosféru, kdy ,mazany“ mlads{ bratr Jakob,
na radu matky, ziskdvd moc nad star$im dvojéetem. Zcela ur¢ité v tom-

to piibéhu sehrdlo svou roli nejen dobré jidlo, ale i vino. I kdyz pfibéh je
trosku delsi, stoji za to si ho pfedist. Jeho obsah muiiZe byt pou¢ny nejen
pro toho, kdo se studijné zabyva vinem, ale i pro rodice, ktef{ ke svym dé-
tem z riznych diivodi nemusi mit spravedlivy vztah. Konec vypravéni je
takika tragicky. Ten by mél byt davodem pro velkou obezfetnost starych
rodi¢h (cheete-li seniort) ve chvili, kdy budou jednat, u stolu s dobrym
jidlem a vinem, o dédictvi se svymi détmi.
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,Kdyz Iz4k zestdrl, jeho o¢i vyhasly, takze nevidél. I zavolal svého star$iho
syna Ezaua a fekl mu: ,M{j synu!“ On mu odvétil: ,Tu jsem.” [z4k fekl:
»Hle, jsem uZ stary a nezndm den své smrti. Vezmi si nyni zbrané, toulec
a luk, vyjdi na pole a néco pro mé ulov. Pfiprav mi oblibenou pochout-
ku a pfines mi ji, af se najim, abych ti mohl poZehnat, dfive nez umfu.“
Kdyz Iz4k mluvil se svym synem Ezauem, Rebeka naslouchala. Sotva
Ezau odesel na pole, aby néco ulovil a pfinesl tlovek, poradila Rebeka
svému synu Jdkobovi: ,Hle, slySela jsem rozmluvu tvého otce s tvym brat-
rem Ezauem; fekl mu: ,Pfines mi dlovek a pfiprav mi pochoutku, at se na-
jim, abych ti pfed smrt{ poZehnal pfed Hospodinem.® A proto, muj synu,
poslechni mé ve v§em, co ti ptikdzu. Dojdi ke stddu a dones mi z né¢ho
dvé péknd kuzlata. Pfipravim z nich tvému otci oblibenou pochoutku

a ty mu ji doneses; on se najf a pfed smirti ti pozehnd.” Jikob viak své
matce Rebece odvétil: ,Muj bratr Ezau je pfece chlupaty, a j4 jsem holy.
Co kdy? si otec na mé séhne? Bude mé mit za podvodnika a misto po-
zehnani na sebe uvedu zlofeceni.“ Matka mu fekla: ,Takové zlofeceni at
padne na mne, mij synu. Jen mé poslechni, jdi a dones mi ktizlata.“ Sel
tedy pro né a pfinesl je matce; ona pak pfipravila otcovu oblibenou po-
choutku. Potom Rebeka vzala $aty svého starsiho syna Ezaua, ty nejlep-
§, které méla doma u sebe, a oblékla svého mladsiho syna Jékoba. Jeho
ruce 1 hladky krk ovinula ktzle¢imi kozkami. Nakonec dala svému synu
Jakobovi do rukou pfipravenou pochoutku a chléb. I vesel k svému otci

a fekl: ,Muj otce!” On odvétil: ,,Tu jsem. Ktery jsi ty, mij synu?“ Jikob
tekl otci: ,,Ja jsem Ezau, tvyj prvorozeny. Udinil jsem, co jsi mi ulozil.
NuZe, posad se prosim a pojez z mého tlovku, abys mi mohl pozeh-
nat.”“ Izdk v8ak synovi fekl: ,Jak to, Zes to tak rychle nasel, maj synu?”
Odvétil: ,,To mi dopidl Hospodin, tviyj Buh.“ Iz4k fekl Jdkobovi: ,Pfistup,
synu, séhnu si na tebe, jsi-li mtj syn Ezau nebo ne.” Jakob tedy pfistou-
pil k svému otci Izdkovi, on na ného sahl a fekl: ,Hlas je to Jikobv, ale
ruce jsou Ezauovy.“ Nepoznal ho, protoZe jeho ruce byly chlupaté jako
ruce jeho bratra Ezaua. A pozehnal mu. Rekl: , Ty jsi tedy miij syn Ezau.”
On odvétil: ,Jsem.“ Pak fekl: ,,PfedloZ mi, at pojim z tGlovku svého syna,
abych ti mohl poZehnat.“ I pfedlozil mu a on jedl. P¥inesl mu i vino

a on pil. Nato jeho otec Iz4k fekl: ,Pfistup prosim a polib mé, muj synu
Pfistoupil tedy a polibil ho. Kdyz Izdk ucitil viini jeho $atu, pozehnal mu
slovy: ,Hle, viiné mého syna jako viiné pole, jemuz Zehnd Hospodin. Dej
ti Buh z rosy nebes a ze Zirnosti zemé, i hojnost obilf a mostu. Af ti slouzi
lidskd pokoleni, at se ti klanéj{ ndrody. Budes panovat nad svymi bratry

a synové tvé matky se ti budou klanét. Kdo prokleje tebe, bude proklet,
kdo Zehnat bude tobé, sdm bude pozehndn.” Kdyz Izak udélil Jakobovi
pozehndn{ a sotvaze Jédkob od svého otce odesel, pfisel jeho bratr Ezau

z lovu. Také on pfipravil pochoutku, pfinesl ji otci a fekl: ,Necht muj
otec povstane a najf se z dlovku svého syna, aby mi mohl pozehnat.“ Jeho
otec Izdk se ho otdzal: ,Kdo jsi?* Odvétil: ,Jsem tviij syn Ezau, tviij prvo-

7

rozeny.“ Tu se Iz4k roztfdsl a zalomcovalo jim zdé&eni: ,Kdo to vlastné

15
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ulovil dlovek a pfinesl mi jej? Ode vSeho jsem pojed], diive nez jsi pfisel!

A poZehnal jsem mu! PoZehnany také ztstane.” Jak Ezau uslySel otcova

slova, dal se do hrozného a hotkého kiiku a naléhal na otce: ,,Pozehnej

mné, také mné, ot¢e!” On odvétil: ,Ptiel Istivé tvyj bratr a vzal ti pozeh-
e

néni.“ Ezau fekl: ,Pravem dostal jméno Jékob (to je Uskotny). Uz dvakrit
se mnou jednal tsko¢né. Pfipravil mé o mé prvorozenstvi a nyni i o po-

3
1

Zehndni.“ A otdzal se: ,Pro mne uZ poZehndni nemé§?“ Izdk Ezauovi od-
povédél: Hle, ustanovil jsem, aby nad tebou panoval, a viechny jeho bra-
try jsem mu dal za sluzebniky. Zabezpe¢il jsem jej 1 obilim a mostem. Co
bych mohl udélat pro tebe, muj synu?” Ezau otci odpovédél: ,Coz més
jen to jediné pozehndni, otée? Pozehnej mné, také mné, otée!“ A Ezau
zatipél a rozplakal se. Jeho otec Izdk tedy odpovédél: , Tvé sidlisté bude
bez Zirosti zemé, bez rosy shiiry, rosy nebeské. Bude té Zivit me¢, avsak
svému bratru bude§ slouzit. Jen kdyZ se budes toulat bez domova, setfeses

jeho ze své §fje.” I zaneviel Ezau na Jakoba pro poZzehnani, jimZ mu jeho

otec pozehnal. A fekl sdm k sobé: ,Mému otci se bliZi dny truchleni; za-
biji svého bratra Jikoba.” (Gn 27, 1-41)

5. Vino, které slouzi ke srovnani

Jakob se pfed svou smrti prorockymi slovy lou¢{ se svymi dvanicti syny,
ktefi pfedstavovali dvanict izraelskych kment. V jeho fe¢i md vino jedno-
duchou srovnavaci funkci. Jde o 12. ver§ 49. kapitoly:

- ,O¢ bude mit tmav${ nez vino, zuby bélejsi nez mléko.“

Toto jsou slova, kterd pronesl k Judovi, jak zachycuje vy$e zminén4 kapi-
tola ve verich 8. az 12.

»Tobé, Judo, tobé vzdaji Cest tvi bratfi. Na $iji nepfitel dopadne tvé ruka;
synové tvého otce se ti budou klanét. Ml4dé Ivi je Juda. S dlovkem, muj
synu, vystoupil jsi vzhuru. Stodil se a odpocival jako lev, jak Ivice. Kdo
ho donuti, aby povstal? Juda nikdy nebude zbaven Zezla ani palcitu, jenz
u nohou mu lezi, dokud nepfijde ten, ktery z ného vzejde; toho budou
poslouchat lidskd pokoleni. Své osldtko si pfivéZe k vinné révé, mlddé své
oslice k révovi. Odév sviyj vypere ve viné, hdv kniZeci v krvi hrozni. O&
bude mit tmavsi neZ vino, zuby bélej$i nez mléko.“

Na zékladé textu muzeme predpoklddat, Ze v té dobé existovalo Cervené
vino (nebo néjaké jiné tmavé) a s nejvéts{ pravdépodobnosti i bilé.
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B. VINO: RADOST - POZITEK - NEBEZPECi - ZAHUBA -
ZRCADLO SRDCE - NAPOJ, KTERY CHCE SVOU MIRU
A VHODNOU DOBU - MOZNA PRICINA TRPKOSTI -
A NAKONEC TQ, KTERE BY NEMELO BYT ,,KONECNOU

METOU* PRO CLOVEKA

1. Vino - divod k radosti
O tomto nds ujistuje Zalm 104. ve svém 15. versi takto:
- ,D4vés vino pro radost lidskému srdci, aZ se tvaf leskne vic nez olej;

chléb dodi lidskému srdci sily.”

Toto potvrzuje mimo jiné i autor knihy Kazatel témito slovy:
- ,K obveseleni se stroji pokrm a radost Zivotu ddva vino; penize vyfe$i
viechno.“ (Kaz 10,19)

Moudry Sirachovec je obdobného nézoru:
»Vino je pro lidi jako sim Zivot, pokud je pijes s mirou. Jaky je Zivot, kdyz
schézi{ vino? Bylo stvofeno lidem pro radost.” (Sir 31,27)

2. Srovnani stafi vina se vztahem k druhému
- »Neopoustéj starého pfitele, Zddny novy se mu nevyrovnd. Novy pfitel
je jako nové vino. Teprve az zestirne, budes je s pozitkem pit.“ (Sir 9,10)

3. Vino, které nemusi byt jen radosti srdce
- ,Vino a zeny pfipravi moudrého o rozum, a kdo se chytne nevéstek,
ztrat{ vSechny zdbrany.“ (Sir 19,2)

4. Vino, které mize pro ¢lovéka byt i nebezpecné
- ,Pfi piti vina necht¢j délat hrdinu, vino uZz mnohé zahubilo.” (Sir 31,25)

5. Vino dokaze zkouset lidské srdce
-,V peci se zkous, jak je Zelezo zakaleno, podobné vino vyzkousi srdce,
kdyz se holedbavi pfou.“ (Sir 31,26)

6. Zasada pfi piti vina — stfidmé a ve vhodnou dobu
- ,Obveselenim srdce a radosti duse je vino, které se pije stfidmé ve vhod-
nou chvili.“ (Sir 31,28)

7. Vino, pfi¢ina ,trpkosti duse”
- ,Trpkosti dusi je vino, které se pije nad miru, vede jen k urdzkdm a po-
mstychtivosti.“ (Sir 31,29)

8. Vino, které by rozhodné& nemélo byt konecnym cilem ¢lovéka

,Vino a hudba obveseluji srdce, ale nad to oboji je ldska k moudrosti.”
(Sir 40,20)
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C. VINO V NOVEM ZAKONE

Na z4vér je$té nemohu nevzpomenout prvni zdzrak, ktery u¢inil Jez§

v galilejské Kdné, pfi kterém na zdkladé intervence své matky Marie pro-
ménil vodu ve vino. SluZebnici poslechli pokynu Jezie a naplnili az po
okraj Sest velkych kamennych dZbdnti na vodu (80-120 1), kterou promé-
nil v dobré vino. Je evidentni, Ze sdm Boz{ Syn neskrblil ani na mnoZstvi,
ani na kvalité, kdyz chtél ¢lovéku pomoci v trapné situaci. Z tohoto faktu
vyplyvid, jakou cenu ma pro Mesidse ¢lovek, kterému velkoryse pomohl,

kdyzZ v hojnosti proménil vodu v dobré vino.

»1tettho dne byla svatba v Kdné Galilejské. Byla tam JeZ{Sova matka; na

svatbu byl pozvén také Jezi$ a jeho ucednici. KdyZ se nedostévalo vina,
tekla JeziSovi jeho matka: ,,UZ nemaji vino.“ Jezi§ ji fekl: ,,Co to ode mne
74d43! Jesté nepfisla ma hodina.“ Matka fekla sluzebnikam: ,Udélejte, co-

7«

koli vdm nafidi.“ Bylo tam $est kamennych nddob, uréenych k Zidovské-
mu odistovani, kazd4 na dvé az tii védra. Jezi§ fekl sluzebnikiim: ,Napliite
ty nddoby vodou!“ I naplnili je aZ po okraj. Pak jim pfikdzal: ,Ted z nich
naberte a doneste sprévci hostiny!“ U¢inili tak. Jakmile spravce hostiny
ochutnal vodu proménénou ve vino - nevédél, odkud je, ale sluzebnici,
kteti vodu nabirali, to védéli — zavolal si Zenicha a fekl mu: ,Kazdy ¢lovék
podévé nejprve dobré vino, a teprve kdyZ uz se hosté napiji, vino horsi.
Ty jsi v8ak uchoval dobré vino az pro tuto chvili.“ Tak udinil Jezi§ v Kiné
Galilejské poctek svych znameni a zjevil svou sldvu. A jeho uéednici

v ného uvéfili. (Jan 2,1-11)

Z vy$e uvedenych textl vyplyvd, Ze vino bylo od nejstar$ich dob chépa-
no jako ndpoj majici vliv na celé byti ¢lovéka. Pochopit tuto skute¢nost
a umét s vinem Zit je pak zndmka nejen lidské moudrosti, ale i uméni
krdsné a radostné prochézet labyrintem naseho Zivota k jeho naplnéni.
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O krase vina a zen
Frantisek Miks

Skupinka pfitel vina pfisla s myslenkou zaloZit pfi Masarykové univerzité
v rdmci kurzi celozivotniho vzdélavani Skolu vina a vinaistvi, jejiz prvni
nebo spiSe nulty ro¢nik probéhl v leto$nim roce. Jsem rad, Ze jsem mél
moznost se zUlastnit, i kdyZ musim pfiznat, Ze jsem zpocitku vdhal, zda
pro mé zabér piedndsek neni zbyte¢né Siroky a rozptylujici. PtileZitost do-
zvédét se néco o viné jsem samoziejmé uvital, ale pro¢ si v dnesni zéplavé
informaci zatéZovat hlavu védomostmi o vinarstvi, o zpusobech péstovani
vina, o jeho chorobéch a technologiich zpracovani? Ponékud naivné jsem
ocekdval, Ze se mi dostane néjaké prehledné klasifikace vin a jeho odrad

a nejspiSe 1 ndvodu, co pit a ¢emu se naopak vyhnout, tedy jakéhosi od-
borngjsiho manudlu pro zasvéceného konzumenta vina. Ale tak jednodu-
ché to rozhodné nebylo.

Myslim, Ze o vysoké kvalité pfipravenych pfedndsek svéddi i to, jak
rychle jsem byl ze svého omylu vyveden a uvédomil si v§echny souvislos-
ti. Vzpomnél jsem si na profesora Jittho Kroupu z brnénského Semindte
d&jin uméni, ktery s oblibou ptedkldda studentim tezi Carla Friedricha
von Rumohra, formulovanou na poé¢dtku devatendctého stoleti, Ze ume-
lecké dilo nelze zcela proZit, pokud nebudou ozfejmeny vsechny okolnosti a vztahy,
za nichZ a z nichZ vzniklo. Napadlo mé, Ze néco podobného plati i o vinu,
jehoz vyroba byva k uméni asto pfirovndvéina. Parafrizujice Rumohra
bychom mohli fici, Ze pokud chceme vino ndleZité ocenit, musime znat
co nejvice okolnosti, za nichZ vzniklo, kde bylo vypéstovéno a jak bylo
vyrobeno. Potéilo mé, kdyZ jsem pozdéji zjistil, Ze podobny pfimér pou-
zil 1 feditel ¢eského Vinaiského fondu Jaroslav Machovec, ktery v tivodu
leto$ni rolenky Vinarstvi a vina pise o tom, Ze sklenka dobrého vina se
stava souddsti zivotniho stylu Cechi. A aby byl ¢lovék schopen dobré
vino ocenit, musi je zndt. Mit srovndni. Védét, ¢eho si viimat... A toho
nelze dosdhnout jinak nez roz$ifovdnim védomosti o jeho péstovéni a vy-
robé, jak spravné pochopili organizitoti Skoly vina a vinafstvi.

Dostalo se mi rovnéz té cti, Ze jsem byl jmenovan ¢lenem akademic-
ké hodnotitelské komise pro vybér Univerzitniho vina, coz bylo vitané
praktické doplnéni ke Skole vina a vinafstvi. [ kdyz, popravdé feceno,
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tato zku$enost zasela do mého sebevédomi zrnko pochybnosti. Jsem
viibec schopen v rychlém sledu degustace rozpoznat vino vyborné chuti
a kvality? Stejné jako kazdému amatérskému dcastnikovi podobnych akei
se mi po nékolika vzorcich zadaly chuté i viiné jednotlivych vin ,slévat®
dohromady, zcela jsem ztratil piehled a posléze i odvahu k néjakému
vyhranéngjsimu stanovisku, takze zndmbky, které jsem nakonec udéloval,
byly aZ na par vyjimek velmi podobné. A o co byl tento muj chutovy
zmatek vétsi, o to pozornéji jsem sledoval kazdé slovo i gesto profesiondl-
ni sommeliérky, jez by mi pomohlo néjak se zorientovat. Byl jsem zcela
v jejich rukou. Uklidnit mé mohlo pouze to, Ze bezradnost jsem obcas vy-
Cetl 1 z tvaf{ nékterych svych kolegt, kteii byli podobné jako ji zaskoceni
rychlym tempem i mnoZstvim prezentovanych vzorku.

Aby mi bylo dobfe rozuméno, nemdm zde v imyslu kritizovat zavede-
ny zpusob vybéru Akademického vina na Masarykové univerzité, a uz vi-
bec ne vymyslet n¢jaky lepsi. Pouze nahlas pfemyslim o tom, zda nesko-
leny ¢lovék jako jd muze v rychlém sledu degustace rozpoznat skutené
to nejlepsi vino a do jaké miry toho mohou byt schopni napiiklad moji
zkusengjsi kolegové.

Je jisté, Ze okamzité pozndme vyloZené $patné vino, a moznd i vino vy-
nikajici chuti. Ale vétSina vin lez{ nékde uprostfed mezi témito kategori-
emi. Navic je tu vzdy nebezpedi chyby prvniho dojmu. Neuskodime v té
rychlosti n&jakému vinu, jeho? krésa je vyjevuje pomaleji, tfeba aZ pfi dru-
hé tieti skleni¢ce? A nepfiddme néjakému jinému s lacinym a vyraznym
chutovym pozlitkem? Napadd mé pfimér s relativitou krisy u Zen, coz
je myslim néco, s ¢fm mé zkusenost vétSina muzl. Samoziejmé okamzi-
té pozndme atraktivn{ Zenu, kdyZ ji poprvé zahlédneme, a pozndme také
Zenu na prvni pohled nehezkou. Ale vétSina Zen je opét nékde uprostied
mezi témito kategoriemi. A pfestoZe se nim nékterd mize zd4t na prvni
pohled krasna, nd$ piivodni dsudek byva ¢asto korigovan pozdéjsi zkuse-
nosti. U prvniho pohledu na nezndmou divku ¢ Zenu nds miiZze uchvitit
to libivé, co nés ,,084li“, co je vieobecné povaZzovino za standard krasy.
Ale tato krésa se muze zdhy vyjevit jako povrchni, oby¢ejnd, nezajima-
v4, jez nés rychle omrzi. Naopak krdsa nékterych na prvni pohled méné
atraktivnich Zen lez{ hloubéji, vyjevuje se velmi pozvolna, aby na nds poté
pusobila o to intenzivnéji a trvaleji. Podobné tomu muZe byt i s vinem.
Abychom je mohli dobfe posoudit, je tfeba s nim chvili ,,pobyt®, zakusit
je, nedat se o8lit libivym pozldtkem na povrchu. Zkrétka se neukvapit.

Ukvapit bychom se neméli, u vina podobné jako u Zen, ani v tom,
abychom doptedu odsoudili n¢jakou drobnou chybi¢ku, jemnou vadu
na krése, jeZ se nakonec miiZe ukdzat zajimavou, pravé tim, co déld krdsu
opravdovou krdsou. Uz francouzsky basnik Charles Baudelaire si v$iml,
Ze co neni nendpadné deformovéno, ptsobi chladné a bezcitné. Pro Zeny
to plati nepochybné, stadi se podivat na dnesni modelky, z nichZ chlad
ptimo odkapavd. NemuiZe tomu byt podobné i s vinem? Vino dokonalé
chuti rozpoznatelné po prvnim dousku? Existuje viibec néco takového?
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A i kdyby, jak dlouho bychom chtéli u takového vina ,pobyt“? Muzeme
takové vino ochutnévat, ulozit si je do archivu, ale nikoli je denné kon-
zumovat. Podobné jako si vét§ina muzl nevybere za manzelku a matku
svych déti exotickou plakdtovou krasavici s dokonalym télem a vyzyvavou
tvéti, ale d4 pfednost jednoduché krése ceské divky, byt i s néjakou tou
drobnou chybi¢kou. Tim chci fici, Ze my muZi ¢asto podvédomé volime
krésu prostsi, ale o to hlubgi, a Ze déldme dobfe.

Ny 7

Basnik a vinat Bogdan Trojak, pi$ici pravidelné strinku o viné do literdrni-
ho ¢asopisu Host, se v poslednim &isle zamysli nad pti¢inami malé popu-
larity odridy Neuburské u vinatt i obchodnikt s vinem. Pfic¢inu shleddva
nejen v jakési ,tajemné nemoci®, kterd tuto odridu suzuje, ale pfedeviim
v tom, Ze na nase jazyky dennodenné dotiraji vyraznéjsi, avsak unifiko-
vané chuti vin. Neutrdlni Neuburské ndm pak piipadd piili§ chudobné,
jednoduse obycejné vinné. Zvykli jsme si na aromatické moky a zapomné-
li, Ze vino se mé predev§im pit, nikoli jen ochutndvat. A zapomnéli na to
i mnoz{ vinafi, ktef{ svoje moky prespfili§ krdsli, a ty se pak stdvaji obtiz-
nymi spole¢niky. Takovd vina pouze obtiZ{ hlavu a dusi nepozvednou...
Rozumim bésnikovi, co chce svym textem sdélit, nebot zde nardzi
na obecnéj$i tendenci, jeZ se projevuje i v dal$ich oblastech lidské ¢innos-
ti a zejména v uméni. Jako umélec i zkuseny vinaf je ,nastaven® tak, Ze
dokéZe rozeznat rizn4 likadla a smyslové pifjemnosti od jednodussiho
a ¢iststho pojeti chuti. Rozli${ prvoplanové pozlétko od prost$i, aviak tr-
valej${ krdsy vina, podobné jako rozeznd vtiravou, povrchni a podbizivou
baseri od prosté, ale hluboké, jdouci ptimo od srdce toho, kdo ji napsal.
Nemusi{ v8ak trvat dlouho a i méné vnimavi a pouceni lidé za¢nou byt
unaveni vyraznymi a unifikovanymi chutémi, jeZ jim masové produko-
vand vina nabizeji, a to jim otevfe o¢i pro alternativy. S chutf, podobné
jako s vkusem, je to totiz vzdy o$idné. Jiz Himsky rétor, politik a spiso-
vatel Marcus Tullius Cicero, Zijici v prvnim stoleti pfed Kristem, si ve
spise De Oratore v§ima paradoxu, Ze pravé ty véci, které nejvice t&f nas
smysly a zpo&dtku na né ptsobi nejvice, patii k tém, jimZ se nejrychle-
ji v jakési nechuti a pfesyceni odcizujeme. Obrazy hyftici rozmanitosti
barev nds ve srovnén{ se starymi dily sice bezprostfedné oslni, ale toto
potéSeni a okouzlen{ netrvd dlouho, zatimco prostota a jednoduchost
starého malifstvi si sviyj vliv udrzi. V hudbé jsou mnohem lahodné;jsi
libivé melodie a trylky nez pevné a piisné tény, ale jestlize se tyto efekty
opakuji Casto, reptaji nejen lidé stfizlivého vkusu, ale nezi{dka také dav.
Podobné je tomu i s ostatnimi smysly. Naptiklad masti vydavajici velmi
sladkou a pronikavou viini ndm nejsou tak dlouho pifjemné jako ty, je-
jichZ viné je nevtiravd. A chut, jez miluje potéSeni ze vSech smysld nej-
vice, se také dd sndze pfivébit naptiklad sladkosti, ale pfesto ji po kratké
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chvili a pfesyceni rychle odmita a osklivi si cokoli sladkého. A tak je tomu
u viech véci, uzavird Cicero, nebot s potéenim tésné hrani¢i i odpor.
Zda se, ze tuto starou Ciceronovu pravdu si stdle vice uvédomuji nékte-
H moravsti vinafi, ktef{ se po pivodnim o¢arovdni modernimi vinafsky-
mi technologiemi programové vraceji k pivodnim chutim mistnich vin.
V tomto sméru pro mé byla podnétnd a obohacujici zvlasté predndska
doc. Milose Michlovského o jeho koncepci terroir, a je velkd $koda, Ze ten-
to text nelze nalézt mezi studijnimi materidly na internetovych strainkdch
Skoly vina a vinafstvi, nebot bych se k nému jedté nékdy rad vrétil.
Dékuji organizdtorim za nevSedni zaZitek a obohacent, kterych se mi
v pribéhu absolvovanyich piednések i degustaci dostalo, a pevné véfim, z
budou v zapocatém projektu pokracovat.
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Vino — nekoneéna inspirace
JUDr. Ing. Jaroslav Pikryl

Vino je proménény symbol, stejné jako jeho patron Bih Dionysos. Na
jedné strané ¢ervené vino symbolizuje krev a obéf, na strané druhé je vino
pfedstavitelem mldd{ a vé¢ného Zivota. Bozské opojeni duse vinem tak,
jak ndm to popisuji fecké a perské basné starovéku, umozriuje ¢lovéku
spolupodilet se, byt jen na kratky okam?zik, na stavu byti, které piislusi
bohum.

Starobylost vinné révy vyplyvd i z 1. knihy Bible Genesis, kdy prvni
véci, kterou se nautil praotec Noe po vysusen{ zemé a po uzavien{ smlou-
vy s Bohem bylo, Ze ,0biraje se zemi, zacal délati vinice*.

V prubéhu poznédvaciho procesu tohoto bozského moku jsem si pro-
hloubil znalosti a ziskal informace napt-:

- o odrudich, jejich charakteristikdch, typech vin a v ndstinu i o jejich
vyrobé

- 0 tom, jak vybirat, nakupovat a skladovat vina

- o faktorech ovliviiujicich jakosti vin, hodnoceni jakosti vin, regionech,
vinaiskych oblastech a podoblastech, o zdsadich harmonie vina a jidla

Je viak celd fada témat, kterd by snesla dal${ odborné diskuse. Vyjmenuji

dle mého ndzoru ta nejzdsadnéjsi :

— Spalkiv kruh, popisujici vjvoj technologickych postupt

- inspirujici pomucka Bc. Jaroslava Suského, hodnoceni vina dle Zenské-
ho téla a mozn4 dalsi

Jsou viak pochopitelné témata v rdimci nekone¢né inspirace vina, o kte-
rych v diskuzich nebyla 7z4dn4 fe¢. Jednim z téchto témat, kterd si viak
nechdm na pfi3ti esej, je ,vinafsky folklor”.

M4m na mysli situace, které muze ndvstévnik slyset od starych, zemi-
tych vinat, napt. na Slovacku.
Priklad :
ndmitka hosta: ,méte ve viné moc vdzané siry“
odpovéd vinafte: ,ale synku, ty hrozny jsou z velmi starého vinohradu

a réva ma tak dlouhé kofeny, které vytahuji siru z pekla®.

Vaznéji se viak chci zamyslet nad typologii zdkazniki ve vztahu k jednot-
livym odriaddm. Odridy vin jsou podrobné popsany, stejné jako jejich
vhodné snoubenf s pokrmy.

Jaci jsou v8ak konzumenti, ktet{ jednotlivé odrady piji, ptechutnévaji,
preferuji. S podobnym rozborem jsem se dosud nesetkal, tak se pokusim
o jeho popis.
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Obecné : bilé vino miluji lidé, kteri maji rddi Zivot a rddi se povzneson nad
vSedni véci.

Veltlinské zelené
— Svétle Zlutd barva se zelenymi reflexy, z tézké pudy lipova viné, z ka-
menité kofenité¢ mandlovd. Mladé je svéZ{ a Zivé. Vys¥i jakostni stupné
vhodné do archivu.
— Sirok4 kombinovatelnost. Mladé vina ke studenym masam, vyzrala
k hovézimu a k neutrdlnim oméc¢kdm. Vhodné pro vinny stiik.
Sirokospektralné vybaveny élovék, velkého Zivotniho zabéru, vhodné
pro klidnéjsi povahy, zejména ve znameni Byka, Kozoroha a Panny.
Vino vhodné pro spolecenské schiizky, které nerozptyluje od obsahu
jednani.

Ryzlink vlassky

— svétle Zlutozelend barva, viiné neutrdlné vinnd, pffjemné kvétinova.
U stolnich vin tvrda kyselost. Vys${ jakostni stupné se §tavnatou kyseli-
nou, vino plné, harmonické a pobizivé, vhodné do archivu.

- Pfedkrmy, lehk4 Gprava ryb, jemné pastiky, fidnéjsi jidla, kde je nutné
povzbuzeni kyselinou. Vinny stfik k uhaSen{ Zizné.

Preferuje konzervativni osoba, milujici ¥id a pofadek, ¢lovék odriidové

vérny, degustujici, nejedna se nikdy o pijany. Lidé zpravidla ve znameni

Byka a Kozoroha.

Chardonnay

— Svétle zlutd barva, neutralni, ale vyraznd viiné. Vys3{ obsah pifjemnych
a pikantnich kyselin. Vino plné, kofenité, osobité a vyborné do archivu.

- Khutnéji, ale ne pfili§ vyrazné dpravé hovéziho i vepfového masa.
Vyzrélé vino k divoding, bazantovi. K vyraznéj$im pastikim a k uzené-
mu masu. K mékkym syrim s bilou plisni. K hust§im polévkdm. Velmi
utlé typy vina s vys$i kyselosti téZ k ustficim apod.

Lidé, hledajici vznesenost, typy, které se radi fadi do tzv. lepsi spolec-

nosti, snadno se nadchnou. Miluji barvy, touzi po vzruseni, krase, vytii-

benosti. Jsou to zpravidla povrchni cestovatelé. Vimim davaji zisadné

prednost Zeny. Lidé ve znameni Vodnare, BliZzence, Vihy a Zeny Ryby.

Muskat moravsky

— Svétle zlutd barva, vyrazné muskitové aréma, lehd{ typ vina. Uziva se
hlavné do zndmkovych vin.

- K mimé sladkym dezertiim neutrdlni chuté. Suché vino k jemné
pastice.

Spolecenské vino pro kazdou pfileZitost, ve kterém najde sviij pro-

fil kazda osoba. Jedna se o spojovaci vino pro riznorodé neznimé

spolecnosti.
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Rulandské sedé

— ZlatoZluta barva, neutrdln{ viiné. U mladych vin nékdy vys3i kyselost.
Chut plnd, extraktivni, neutrlni. Vybéry jemné s vysokym zbytkem
cukru.

— Suchd vina k hutnéj${ dpravé dribeze, k hutnym polévkdm. Sladka vina
k dezertam.

Slozité vino pro opravdového odbornika, ktery je schopen rozpoznat

mensi razantnost chuti. Pro Zeny je zpravidla slozité.

Tramin
— Zlatozluta barva, vyrazné plnd a kofenitd viné, nékdy upomind na vini
razi. Vino plné, kofenité, nizky obsah kyselin, ¢asto zbytek cukru.
- Ke sladkym pfedkrmim nebo k dezertlim, ale sladké vybéry i k syraim
s modrou plisni.
Preferuje ¢lovék vesely, lehkomyslny, o¢ekavajici zibavu a spole¢nost,
pozitkat s volnym Zivotnim stylem (ma zpravidla nadvahu). Lidé ve
znameni Raka a Ryby.

Obecné : Cervené vino preferuji lidé, kteri ocekduvaji nebo potiebuji doplnéni
energetickych hodnot.

Svatovaviinecké

— Cervend barva temného granatu nékdy s fialovymi odstiny. Z tézké
pudy s ovocnymi tény viné. Z lehké vyrazné odridovd. Chut plnd
u mladého vina neharmonickd, pozdéji fizné vyzrald az agresivni s vy-
raznou tifslovinkou.

- Kvyrazné kofenéné dpravé vepfového masa, k tmavym masim, ke zvé-
finé, k téstovindm, k huse nebo kachné.

Frankovka
— Tmavé rubinova barva. Sir${ viiné typick pro ¢ervena vina. Mladé vina
jsou tvrda, ale plné chuti. Vino vyzrdvé do bohaté ite. Vhodné do ar-
chivu. Pf{jemna drsnost.
- Ke zvéfiné, hlavné k tmavym mastim a k vyrazné chuti. Ke kofe-
nité Upravé mas. K uslechtilym syrim, k syrtim se zelenou plisni.
K téstovindm.
Typ ¢lovéka nevyzadujiciho vino k piemysleni, ale preferujiciho vyraz-
ny profil typu éerveného vina.

Zweigeltrebe

- Stfedné temnd Cerven. Viné se podobd Svatovaviineckému, ale je jem-
néj8l. Zpocatku drsné, pozdéji jemné tény Cerveného vina a velmi pfi-
jemn4 harmonie s jemnou tiislovinkou.

- Kjemné kofenénym masum, k bazantu, koroptvi, biftekiim, téstovi-
ném. K jemnym tvrdym syram.

SKOLA ViINA A VINARSTVI



André

- Barva proménlivd podle pudy, svétld i tmavd. V mlddi vyraznd kyselost
a hrubost. Vyzrélé je aromatické, s tffslovinkou stfedné plné az plné.

- Hlavné tmavd masa a tvrdé syry, uzend masa.

Typ vina, ktery vyhledavaji individualisté. Clovéka vybizi k zamysleni,

k debaté o viné. Méné vhodné pro sterilni spolec¢nost.

Portugalské modré

- Rubinovd barva, jemné viiné, nékdy az kvétinové. Lehd{ typ, s niz§im
obsahem kyselin. Pfjemné pitelné, zvlasté kdyZ je jesté mladé.

- K dribezimu masu s hutnou dpravou, bazant, kachna, husa, jemny bif-
tek, téstoviny, syrovy néfez.

Boura spolecenské bariéry, obnovuje ¢i podporuje pratelstvi, dovede

vyrazné povzbudit.

Rulandské cervené

- Svétle rubinova barva se zlatavym okrajem hladiny vina na styku se
sténou sklenky. Zpocatku hrubé, pfi zrdni vystupuje kofenitost s vin{
ofechtl a pak $vestek. Vhodné pro archivovéni.

- Kjemnym tpravdm zvéfiny i jinych tmavych mas. K jemnym typim
uslechtilych syra. K del§imu posezeni s malym zdkuskem.

Vino s piekvapivym koncem, preferuji ho lidé vyznacujici se trpélivosti.

Mysterické vino s otevienym koncem pro klidné piti ve dvou. Zejména

lidé ve znameni Stira.

Sméld tvrzeni o typologii osobnost{ pro vhodné srovnin{ s vinem jsem
konzultoval se specialistkami na ¢insky Zivotnf styl feng Suej, ddmami Juli
Burovou a Marinou Kopeckou.

Nad rdmec eseje chci timto podékovat organizdtorim celoZivotniho
vzdéldvani na téma enologie a vinafstvi a véem milym spoluzac¢kdm

a spoluzdkiim za moZnost sezndmit se s nimi. Opét vyslovuji neskromné
pféni, smétujici k pokracovéni tohoto studia nebo alespori organizované-
ho doucoviani.
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Je vino faktorem stastného ziti?
(usmévny prispévek k socidlni geografii)
Prof. Ph.Dr. Ladislav Rabusic, CSc.

Vyvoj modern{ spole¢nosti pfispél k tomu, Ze dnesni ¢lovék ma pocit, Ze
Zije proto, aby byl $tastny. Jak dokumentuje historickd zkusenost, je to
romantickd a iluzorni pfedstava, kterd je navic, dovoluji si tvrdit, zdrojem
mnoha nedorozumén{ a zklamdan{. ' Nicméné berme tuto smutnou sku-
te¢nost jako fakt a podivejme se, zdali jsou lidé, ktefi Ziji v na$f spole¢nos-
t1, $tastni, anebo ne.

Pojem ,,$tésti“ se v posledn{ dobé pevné ustdlil také v socidlnich a eko-
nomickych védéch. Byvé konceptualizovén jako kvalita Zivota a jako
well-being. Odbornici se zatim pfili§ neshoduji v tom, jak tyto koncep-
ty operacionalizovat takovym zplsobem, aby byly pomémé jednoduse
uchopitelné a empiricky méfitelné 2. Shoduji se v8ak na tom, Ze maji svou
subjektivni a objektivni strdnku. Subjektivni strdnka se obvykle méff tim
zpusobem, Ze se respondentim v sociologickych Setfenich polozi otdzka:
Kdyz zvazite viechny okolnosti, fekl(a) byste, Ze jste: 1 — Velmi $tastny/4,
2 - Celkem $fastny/4, 3 — Ne moc $tastny/4, 4 — Vibec ne $tastny/4. A¢
to miZe na prvni pohled vypadat nepfili§ presvéd¢ivé, je tato jednoduchd
otdzka pomérmné osvédéenym indikdtorem pocitu $tésti.

Pocit $tésti byl prostfednictvim této otdzky zji$tovén i v naSem vyzku-
mu, ktery jsme provedli v roce 2008 na reprezentativnim vzorku populace
CR starsf 18 let.3 Z dat je zfejmé, Ze pocit velkého §tésti nebyl v roce 2008
v CR piili§ velky (viz tab. 1), nebof velmi §tastnych respondenti bylo
pouze 15 %.*

1 Nebylo by ndm na svété 1épe, pokud bychom tak dogmaticky nelpéli na tom, Ze pfece
musime byt §tastni a smifili se s mySlenkou, Ze nas svét je pfedeviim ,slzavym ddolim®
a uvédomili jsme si, Ze na$im udélem je pfedevsim ,,pficin se“ a ,pracuj” (jak zde ¢tendt
pochopil, zimémé jsem tyto vyroky oklestil o jejich sakralni prvky, nebot v plné podo-
bé zni: ,Clovéce pricifi se a Pén Buh ti pomuze“ a ,Modli se a pracuj®).

2 Jednim z poslednich pokust je zprdva nazvand Report by the Commission on the
Measurement of Economic Performance and Social Progress, kterou sepsali profesofi
Stiglitz, Sen a Fitoussi (viz http://www.stiglitz-sen-fitoussi.fr/documents/rapport_an-
glais.pdf).

3 Tento vyzkum byl souéésti velkého evropského srovnévactho vyzkumu hodnot
(European Values Study— EVS). Sbér dat provedla agentura SC&C na podzim roku
2008, velikost vybérového souboru ¢itala 1 821 respondenti. Vyzkum byl financovén
Grantovou agenturou Ceské republiky, projekt ¢islo 403/08/0999.

4 Pro rok 2008 zatim nemdme srovnatelnd evropska data (teprve se zpracovévaji), ale pro
ilustraci si uvedme tdaje z roku 1999. V CR bylo ,,velmi §tastnych respondenti 11 %,
zatimco v Severnim Irsku a na Islandu to bylo 47%, v Nizozem{ 46 % a v Dénsku 45 %.
V sousednim Slovensku to bylo tehdy 8%, v roce 2008 (slovenskd data mame jiz za rok
2008 dispozici ) pak jiz 15 %, tedy stejné jako v CR.
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Tab. 1. Pocit §tésti v CR v roce 2008

Pocit Stésti (fadkové %)

Rok vyzkumu Velmi $tastny | Celkem $tastny | Ne moc $tastny | Vibec ne $tastny

2008 14,6 70,9 12,8 1,7

Pramen: datovy soubor EVS-CR 2008.

Pocit §tésti ale nen{ rozlozen na tizemi CR rovnomémé. Podivime-li se
na tento jev prizmatem regiondlnim, zjistime zajimavy ukaz (viz tab. 2):
z hlediska intenzity $téstf je na tom Morava s 21% velmi $tastnych re-
spondentt mnohem lépe nez Cechy, kde je tento podil pouze jedendcti-
procentni. Co bylo divodem toho, Ze v r. 2008 byli nej$tastnéjsimi oby-
vateli CR lidé %ijici na Moravé? Jedna z vysvétlujicich hypotéz by mohla
znit, Ze za tim stoji vino.

Vypadai to jako odvazna teze, ale je to jen modifikované vyjadren lido-
vé moudrosti o tom, Ze kde se vino pije, tam se dobfe Zije. Podivejme se
nyn{ na to, jakou oporu mi tato lidovd moudrost vyjadiujici tzv. ,selsky
rozum® ve védeckém pozndni opfeném o empirickd data.

Tab. 2. Pocit §tésti v Cechach a na Moravé v roce 2008

Pocit $tésti (radkova %)
Oblast Velmi $tastny | Celkem $tastny | Ne moc $tastny | Vibec ne $tastny
Cechy 11,1 74,3 12,9 1,6
Morava 21,3 64,1 12,7 1,9

Pramen: datovy soubor EVS-CR 2008.

Vino, jak vSichni dobte védi, je vyrazné spolecensky ndpoj a ti, kdo s nim
Zijf a uméji jej pit, maji opakovanou zkusenost, jakou pffjemnou atmosfé-
ru dokéZe navodit mezi pfételi a jaké libé pocity vzbuzuje. Z tohoto faktu
tedy logicky plyne, Ze ti, kdo pravidelné piji vino, by tak méli byt spokoje-
néj$ a $tastngjsi nez ti, kdo tak necini. J4 se tuto tezi nyn{ pokusim udinit
prostfednictvim statistické analyzy plausibilni.

Co fikaji nase data? Rozdélme soubor respondentt do 4 skupin: (1) na
respondenty z eskych vinaiskych oblast{ (litoméfickd a mélnicka), tedy
z krajli sttedoceského, tsteckého a hlavniho mésta Prahy; (2) respondenty
z eskych krajt, kde se vino nepéstuje (kraj liberecky, karlovarsky, plzensky,
jiholesky, pardubicky a krilovéhradecky); (3) respondenty z moravskych
vinaiskych oblast{ (mikulovskd, slovickd, velkopavlovickd, znojemskd), to
je z kraju jihomoravské a zlinského; (4) respondenty z moravskych kraja,
kde se vino nepéstuje (kraj Vysocina, olomoucky a moravskoslezsky). Podle
nasi hypotézy by méli byt $fastnéjsi lidé z vinatskych oblast{ neZ z oblas-
ti, které vinatské nejsou: tedy respondenti ze skupiny (1) a (3) by méli byt
$tastngj$imi neZ respondenti ze skupiny (2) a (4). A jelikoZ rozloha péstova-
ného vina je vy$${ v moravskych vinafskych oblastech, nez v téch ceskych,

vv/s

méla by byt nejvyssi intenzita $tést{ zaznamendna ve skupiné (3), dale pak
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ve skupiné (1), a pak by mély ndsledovat regiony, kde se vino nepéstuje,
tedy skupiny (2) a (4).

Data, jak ukazuje tab. 3, nasi hypotézu nefalzifikuji. Skute¢né nejvyssi
podil respondentt v kategorii ,,velmi $tastny” je z moravskych vinatskych
oblasti (27 % ve skupiné 3.), nejmensi podil je pak v Ceskych nevinafskych
oblastech (8% ve skupiné 2.).

Tab. 3. Pocit $t&sti v CR v roce 2008 podle vinatskych region(i

Pocit $tésti (fadkové %)
Oblast Velmi | Celkem | Nemoc| Vibecne N
$tastny $tastny $tastny $tastny
(1) Ceské vinatska oblast 13,9 74,2 10,2 1,8 561
(2) Ceska nevinatské oblast 8,0 75,5 152 13 527
(3) Moravskd vinask4 oblast 26,5 62,6 9,5 14 294
(4) Moravskd nevinafskd oblast 15,6 66,4 15,6 24 411

Pramen: datovy soubor EVS-CR 2008.

Zdanlivé nesedi podily v 1. a 4. skupiné. Velmi $tastnych respondenti

z moravské nevinatské oblasti (16 %) by mélo byt méné nez respondentl
z Ceské vinaiské oblasti (14 %), ale ono tomu tak na prvn{ pohled neni.
Tyto podily jsou viceméné stejné. >

Vezméme si proto na pomoc dal$f ukazatel, a to podil $tastnych re-
spondentt jakoZto soucet kategorif ,,velmi $tastny” a ,celkem $tastny®.
Pak jiz v ¢eské vinatské oblasti (v 1. skupiné) je $tastnych respondentt
88 9%, zatimco v moravské nevinaiské oblasti pouze 82%. A to je — kdyz
vezmeme v Uvahu dvouprocentn{ vybérovou statistickou chybu - jiZ sig-
nifikantni rozdil.

Tato drobnd analyza tedy ukdzala, Ze v roce 2008 byl v ¢eské a morav-
ské populaci pocit §téstf spojen s vinem. V téch oblastech Cech a Moravy,
kde se péstuje vino, a tudiZ se i s vinem intenzivné Zije, maji lidé inten-
zivngjsi pocit $tést nez v oblastech, které s vinem takovouto zku$enost
nemaji.

5 Nékdo by mohl namitnou, Ze tady pfili§ zjednodusujeme. Pozor ale, pfi ¢teni dat ze socio-
logickych vyzkumt musime mit na paméti, Ze vznikla na zdkladé dotazovéni vybérového
souboru z obyvatel CR. Byt to je vzorek reprezentativni, vidy musime poditat s tim, e
pfi zobeciiovéni tidaji na celou populaci se miazeme dopustit jisté nepfesnosti. Hovofime
o tzv. vybérové chybé. Pii velikosti vybérového souboru kolem 1800-2000 respondentt
je tato chyba v primeéru 2% na obé strany. TakZe je-li v r. 2008 podil velmi $tastnych
respondentt ve skupiné (1) 14% a ve skupiné (4) 16 %, pak pfi velikosti dvouprocentni
vybérové chyby se bude v piislusnych regionech podil respondenti v 1. skupiné pohybovat
v intervalu 12-16% a ve 4. skupiné v intervalu 14-18%. Pokud se tyto intervaly prekryvaji,
coz je tento piipad (¢dst hodnot intervalu 12-16 je obsaZeno uvnitf intervalu 14-18), je
mozné povazovat nalezeny procentudlni rozdil viceméné za nulovy.
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Podivejme se dal$f indikétor, ktery naznaluje Zivotni blaho. Je jim otdzka,
kter4 se tiZe na momentalni spokojenost se Zivotem. ® Vysledek uvadi
tab. 4. Data jsou opét v souladu s nasi hypotézou. Nejvice jsou spokojeni
se svym zivotem lidé v moravské vinaiské oblasti (63 %), ndsleduji oby-
vatelé eské vinafské oblasti (56 %), déle respondenti z ¢eské nevinatské
oblasti (52 %) a kone¢né respondenti z moravské nevinatské oblasti (45
%). Analyza rozptylu navic prokédzala, Ze rozdily v praimérné spokojenos-
ti mezi vinafskymi a nevinafskymi oblastmi jsou statisticky signifikantn{

s 95% pravdépodobnosti.”

Tab. 4. Pocit spokojenosti se Zivotem v CR v roce 2008 podle vinatskych regiont

Pocit spokojenosti se Zivotem (fadkovd %)
Oblast Spokojen Ani, ani | Nespokojen N
(1) Ceska4 vinafsk oblast 56,4 39,0 4,7 559
(2) Ceska nevinatsk4 oblast 51,7 38,8 9,5 528
(3) Moravska vinatska oblast 63,0 33,0 4,0 297
(4) Moravské nevinafsk4 oblast 44,5 46,9 8,5 422

Pramen: datovy soubor EVS-CR 2008.

A nakonec provéime je$té jednu hypotézu, totiz Ze Zivot ve vinaiskych
krajich pfispivé k dobrému zdravotnimu stavu. V naem datovém soubo-
ru neméme sice k dispozici ddaje o zdravotnim stavu piislusnych ceskych
a moravskych oblasti, které by byly zaloZeny na lékatském vySetieni, nic-
méné mdme tdaje o zdravotnim stavu subjektivnim. Piislu$né rozloZeni
ukazuje tabulka 5.

Tab. 5. Subjektivni pocit zdravotniho stavu v CR v roce 2008 podle
vinarskych regiond

Pocit zdravotniho stavu (fddkovd %)
Oblast Velmi | Dobry | Uchdzejici | Spatny | Velmi N
dobry $patny
(1) Ceska vinafské oblast 27 44 23 5 1 567
(2) Ceska nevinatsk4 oblast 18 44 27 9 2 530
(3) Moravskd vinafskd oblast 33 41 21 6 0 298
(4) Moravské nevinaisk4 oblast 21 41 32 6 1 422

Pramen: datovy soubor EVS-CR 2008.

6 Znéni otazky: Kdyz vezmete v sivahu vsechny okolnosti, jak jste nyni spokojen(a) se svym
Zivotem? Respondenti méli k vyjédien{ intenzity spokojenosti desetibodovou stupnici.
Pro ucely této analyzy byla méfici stupnice kategorizovana do tif stupria: ,nespokojen”
(body 1-3), ,ani nespokojen, ani spokojen® (body 4-7) a ,spokojen® (body 8-10).

7 Pro analyzy rozptylu byla pouZita neupravend (nekategorizovand) proménnd, takze
praméry se pocitaly z hodnot stupnice 1-10, kde ¢im vy$3{ hodnota, tim vys$i spokoje-
nost. Pro informaci, moravska vinafskd oblast méla primérnou spokojenost 7,7, ¢eskd
vinatskd oblast 7,4, ¢eskd nevinarskd oblast 6,9 a moravské nevinatskd oblast 6,8.
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Testovana souvislost se opét projevila. Velmi dobry zdravotn{ stav dekla-
rovalo nejvice respondentt z moravskych vinafskych oblasti (33 %), nésle-
dovali respondenti z vinafskych oblasti ¢eskych (27 %). Nevinatské oblasti
byly na poslednich mistech. Rozdily se je$té vice vyjevi, kdyZ se¢teme
podily respondentt s velmi dobrym a dobrym zdravotnim stavem. Pak
plati, Ze moravské vinatské oblasti mély 74 % respondentt, ¢eské vinaiské
oblasti 71 %, zato v ¢eskych a moravskych nevinaiskych oblastech to byla
shodné jen 62% respondentu. I zde tedy plati, Ze tam, kde se pije vino, se
lidé citf i subjektivné zdravéjsi

ZAVER

Mi analyza naznadila, Ze Zivot s vinem muze mit blahoddmy vliv na to,
jak lidé v Cechdch a na Moravé vnimajf svjj Zivot z hlediska svého §tésti
a spokojenosti. ® Tam, kde s péstuje vino, tam jsou také lidé spokojenéj-

§1. Je samozfejmé, Ze ne kazdy, kdo Zije ve vinatské oblasti, mus{ nutné
byt péstitelem a vyrobcem vina nebo jeho pravidelnym konzumentem.
Nicméné statistickd data naznaluji, Ze péstovani vina miZe v pfislusnych
regionech vytvéfet specidlni spolecenské klima, které ovliviiuje viechny
jeho obyvatele ve velmi pozitivnim duchu. V kontextu tohoto vysledku
bychom tedy mohli potvrdit moravské a Ceské geografické potekadlo: Kde
se vino pije, tam se spokojené Zije, a kde bur¢ék vati, tam se dobte dafi.

8 Podmiriujici zpusob téchto konstatovéni je namisté. Pfed vyslovenim jednozna¢néjsiho
zévéru bude potieba udélat dal$i a hlubsi analyzy, které by vyvrétily podezient, Ze se
jedné pouze o zdénlivé souvislosti. Ostatné geograficky determinismus, ktery byl v pra-
béhu vyvoje sociologickych teorii kdysi populdrni, byl ¢asem plné odmitnut. A tento
esej geograficky determinismus silné pfipomin... :-)
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Vino a emoce
Mgr. Irena Sléglovd

1) UVOD

Vina si volime podle jidel, kterd hodldme konzumovat, podle oblasti,

ve které se nachdzime, podle specifik jednotlivych odrid, podle kvality,
ceny, ro¢niho obdobi, finan¢nich moznosti.... ale volime také znacku
vina podle nélady, ve které se momentdlné nachdzime? Rozhodujf pfi
vybéru i nase vlastni emoce? To, Ze v nds vino dokdze vyvolat rizné in-
tenzivn{ pocity, je popsano jiz od dob vzniku prvnich révovych produkti
a schopnosti zazitky zaznamendvat. Je nespocet lidovych réeni i citdta,
které uvadéji, jak se ¢lovek citf po dousku, sklenidcee ¢&i 1dhvi vina.

V popisech vin najdeme vedle objektivnich ddaja také urcité charakteris-
tiky a doporucenti, k jakému jidlu se to které vino hodi. Je mozné uvazit

1 dal3{ charakteristiku, jiny Ghel pohledu: existuje vztah mezi ur¢itym
vinem a nédladou téch, kdo vino objedndvaji a ochutndvaji? Zatim jsem se
nesetkala s tim, Ze by mi sommeliér doporuc¢oval vino podle mé nélady,
ale ne¢inime tak podvédomé?

Je mozné pfifadit ur¢ité vino k ur¢itému emoc¢nimu vyladéni? Nebo jde
¢isté o subjektivni a individualizovanou zdleZitost, takze nemé smysl uva-
Zovat v obecngjsich parametrech?

Je nase dobré nélada diivodem, pro¢ volime lehké bilé vino a naopak
aromatické a plné Cervené v piipadé, kdy nds néco trdpi ? V tomto sméru
jsem se pokusila o kritkou sondéz. Spojeni emoci a vybéru vina jsem na-
zvala dramaturgie volby.

2) KLASIFIKACE POJMU EMOCE

Dle Nakone¢ného (2000, s. 8) je pojem emoce ,,vyznamové ztotoZriovdn
§ pojmem cit a oznacuje se jim proZivdni takovych stavi, jako jsou radost, smutek,
bnév, zdvist, litost, strach atd”. Dale ale dodévd, Ze z psychologického hle-
diska je vymezeni pojmu ,,0bti2né a jeho definovdni primo nemozné®, pokud
jsou emoce chipdny jako jednoduché zdzitkové kvality. Podle Hartla
(2000) jde o ,pojem zastresujici subjektioni zdZitky libosti a nelibosti provdzené
Dziologickymi zménami, motorickymi projevy, stavy mensi ¢i vétsi pohotovosti
a zamérenosti .

Psychologové zvolili ke zkoumdan{ emoci dva odli$né piistupy. Ptistup,
ze kterého vychdzim, pfedpoklddd, Ze existuje mald mnoZina primarnich
emoci a kazd4 tato emoce je spojena se zdkladn{ Zivotn{ situaci. Tyto
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Ny

primarni emoce lze nalézt v kazdé lidské kultute a v celé Zivocisné fisi
(Atkinsonovd, 1995).
Osm primdrnich emoci a s nimi spojené situace pojmenoval R. Plutchik

a vytvotil tzv. Plutchikav kruh (Plutchik circle).

EMOCE SITUACE

smutek ztrta milovaného ¢lovéka
strach ohroZeni

vztek prekazka

radost potencidlni partner
duvéra Clenstvi ve skupiné
znechucen{ odpormny objekt
ptedjimdni nové tzemi

piekvapeni

néhlé objeveni se nového objektu

akcepto.
vani

podfizeni

zklamédni

Pro potieby pfedklidané price postadi uvazit nasledujici emoénf stavy —
zklamani, vztek, radost a oéekavani.

3) KLASIFIKACE POJMU VINO

K jakym vzorkim lze pfifadit ten ktery emo¢ni stav? Jaké emocni sta-
vy koresponduji s tim kterym vzorkem? Bude eroti¢nost spi§ asociovat
Merlot nez Sauvignon a pocit blaha zase naptiklad riZzové? Vino je emoce
(viz vyse). Ale jaké vino je kterd emoce? Subjektivné hodnoceno ¢ervené
vyvoldvé spi§ emoce souvisejici s druhou bytosti: eroti¢nost, pfichylnost,
pocit blizkosti, touhu atd. Bilé naopak evokuje pohodu, potéent, vese-
li. Ro¢ni obdob{ - pijeme v 1été vice bilé, v zimé preferujeme Cervené?
Vnimaji to podobné i ostatni? Pro potieby této sonddze jsem zvolila vzdy
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dvé vina bil4 a ¢ervend z opa¢ného spektra chuti i viiné. Na jednom konci
jsou lehkd, svéZ{ vina a protipdlem silné aromatické a plné vzorky.

Charakteristiku vin jsem pfevzala z knih Dominé, André: Vino, Slovart,
2005 a Buredovd, P.: Sommeliér v soucasné Ceské gastronomii, VSH Praha
2007 a z internetové encyklopedie Wikipedia.

BILA VINA

SvéZi, suchd, lebkd bild vina

Vina této skupiny charakterizuje vyraznd kyselost, v nose i Ustech pliso-
bi svéZe, lehce s ovocnym nddechem. Obsah alkoholu je niz${, neunavi
chutové buriky. Typickd pro né je viiné Cerstvého sena, citrust, kvétinové
nuance, zelend paprika, broskev, merurika. Jako reprezentanta této skupi-
ny jsem zvolila

Veltlinské zelené - vino s chuti po lipovém kvétu nebo s decentni man-
dlovinkou, nékdy kofenité s pikantni pepinatosti podle oblasti a pudy.
Barva zlutd s nazelenalym ténem. Viné velmi svézi, s dominujici kyse-
linkou, mirné kofenitd nékdy az mandlovd. V chuti je vysoce extraktivni,
sv€Zi, s vy$$im obsahem kyselin udrzujici vinu dlouho mladistvy vyraz.
Vétsinou stfedné plné nebo leh¢f kofenité.

Silné aromatickd, bohatd a plnd bild vina

Vina z této skupiny oslovi nos i patro exotickym spektrem aroma, nékdy
mohou pusobit az parfémované. Viné merunék, broskvi, manga muze
stoupat ze sklenky stejné jako viiné kvétd jasminu & riZe a podtény
medu, skofice, hebi¢ku ¢i muskdtového ofiSku. Jejich velmi vyrazny bu-
ket, vysoky obsah alkoholu a nizky obsah kyselinek plisobi, Ze se tato vina
nékdy jevi pfimo barokné.

Tramin Cerveny - intenzivni, kofenité, plné, s medovymi tény. Viné
vyrazné aromatickd, chut po konvalinkach a akitu, hrozinkich, lidi, razi,
skofici ¢i vin{ fialek. Barva byva syté Zlutd az zlatava. V chuti je vysoce
extraktivni, vyrazné kvétinové, s niz§im obsahem kyselin. Plné, v koncov-
ce chuti az kofenité.

CERVENA VINA

Miladd, ovocnatd cervend vina

Hroznovd chuf i viiné, nizk4 kyselinka, nizky obsah alkoholu, osvézuje
patro, hasi Zizen, aromatickd pfimocarost, vyraznd ovocnost.
Svatomartinské (odrtidy Modry Portugal a Svatovaviinecké) zaujme pti-
jemnou rubinovou ¢&i grandtovou barvou. Md svéZ{ ovocitou ¢ kvétino-
vou vuni. Chut je hebkd, sametova, vyrovnand, nerusend ostrou kyseli-
nou. MiiZe mit mirny obsah oxidu uhli¢itého, piijemné k pitf, sklouzne
do krku i bez jidla, suché, lehké, svézi vino.
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Sametovd, bohatd a plnd vina

Vyznacuji se bohatou ovocnosti, se $kdlou chuti od ostruzin pfes rybiz az
k brusinkdm. Aroma ¢okolddy, kakaa, kdvy, cedrti, koufe. Na jazyku vy-
volévaji pocit sametové plnosti a mékkosti. Lahodnost, chutova sladkost
a plnost.

Merlot: barva je rubinovd az tmavé grandtova, odstin zaleZ{ na velikos-

ti sklizné, a protoZe to je odruda plodnd, objevuji se na trhu i vina svétle
rubinovd s travnatou viini a nahoiklou dochuti. Charakteristick4 je jemna
viné prezralého ¢ermného rybizu, nizky obsah kyselin, plnost, hebkost,
vla¢nost, dlouhé doznivini. Ve viini a chuti mtiZeme hledat ¢erné tfe$né,
$vestky, kompot, fiky, rize; po del$im leZeni na lahvi se objevuji tony ta-
béku, lanyzu, kdvy, ¢okolddy nebo i hutného ovocného kolace.

4) SONDAZ

Pro podporu hypotézy, Ze lidé v ur¢itych situacich preferuji uréity druh
vina, jsem provedla sonddZ vzorku 15ti respondentti: 7 mezi 20-40 lety,
3 mezi 40-50 lety a 5 od 50 a vice. Pouzila jsem dotaznik, ktery je uveden
v pfiloze.

Zaméfila jsem se na ¢tyfi odrady — dvé Cervené, dvé bilé a nastinila né-
kolik situaci tykajicich se ¢ty ze zdkladnich emoci — zklaméni, strach, ra-
dost a vzruseni.Oslovila jsem proto 15 lidi, ktef{ se ve viné orientuji a voli
spiSe podle kvality nez mnozstvi. Vybrala jsem ¢tyfi zakladni vzorky, dva
bilého a dva ¢erveného vina, ne starsi nez dva roky, kazdy z opa¢ného
spektra na $kale lehké, s kyselym podténem, mladé, ovocnaté a na druhé
strané silné, télnaté, silné aromatické, bohaté, plné, sametové. Soucasné
jsem zvolila zdkladn{ $kdlu emoc a aplikovala na konkrétn{ situace.

Respondenti ke svému jejich emo¢nimu vyladéni pfifazovali vzorek
vina, ktery s nim konvenoval. Jako posledni patou volbu jsem uvedla jiné
vino — uved'te které.

Jednalo se o situace, ve kterych si jde doty¢ny sednout jen na ,,dvojku®

s nékym blizkym ¢ zndmym do vindrny v urc¢itém emo¢nim vyladéni.
NerozliSovala jsem socidln{ statut ani socidln{ vazby jednotlivych osob
(i kdyz pfi ptipravé a sbirdni podkladu k této prici mne zaujal fakt, Ze ve
vétsiné filmu, kde se schdzi mileneckd ¢ manzelskd dvojice, se objedna-
v4 Cervené vino, pokud jdou spolu dvé kamarddky, jednd se spiSe o vino
bilé). NeptihliZela jsem ani k ro¢ni ¢i denni dobé a cené vina.
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Respondenti odpovidali nésledovné:

ODRUDY VIN
SITUACE -
VZ TC M M jiné a pro¢
¢ 1 - zklamani 4 1 1 9
¢ 2 - vztek 0 5 6 3
¢ 3 - radost 2 4 2 1
¢ 4 -oclekdvani | 4 3 2 4

Vysledky

» Ze zjisténych vysledki vyplyvé, Ze nejcastéji si respondenti vybiraji
Merlot pfi stavu zklamén{ a Svatomartinské pfi vzteku.

» Pomér Cetnosti volby bilého a ¢erveného vina je stejny.

» Ve stavu radosti respondenti volili z nabidky nejméné a nejcastéji se
uchylovali k vlastnim preferencim (napt. Sauvignon, Rulandské modré,
Muskdt moravsky).

Zavéry

Cervené odridy Merlotu a Svatomartinského vina jsou respondenty pre-
ferovany pfi negativnich emocich, coz mohou doklddat uklidtiujici a tisic
vlastnosti téchto odriid. Dle mého nézoru se Cervené vino pije pfi vice
emo¢né nabitych situacich, a proto bylo voleno nejéastéji.

Pii oslavé ¢ podpoteni pocitu radosti respondenti volili vlastni vybér
pravdépodobné proto, Ze pfi pocitu $tésti oslavuji nejradéji vlastnim zpt-
sobem a voli své vyzkousené a oblibené vino.

Vsechny tyto zdvéry hypotézu o vybéru vina dle naseho dusevniho
rozpoloZeni posiluji, nicméné nedoklddaji. K jejich posileni ¢ oslabeni by
bylo zapottebi empirického vyzkumu véetné statistického zpracovéni.

Vyzkumem podlozené vysledky by poté mohly poslouzit ti¢elim mar-
ketingu v oblasti reklamy a inzerce.
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PRILOHA ESEJE

Viézeni piitelé,
je pozdni odpoledne a Vy vchézite s nékym, koho dobfe zndte a je Vim
s nim/n{ dobfe, do ptfjemné vindrny na skleni¢ku dobrého vina.

Zkuste se na chvilku vyladit do ¢tyt nize uvedenyich situaci a podle
toho si vybrat, jaké vino budete popijet.

Situace ¢. 1 — zklamani

I pfes Vasi peclivou piipravu jste neuspéli v prici/u zkousky.

Ve sportu, ktery Vs bavi, Vés porazi tplny zacite¢nik.

Vam velmi blizky ¢lovék se k VAm z ni¢eho nic za¢ne chovat rezervované
az chladné.

Situace ¢. 2 — vztek

Spéchéte na ufad, protoze za chvili kondi dfedni hodiny, bohuzel se se-
tkdte s nekompetentnim a pomalym dfednikem, ktery Vasi neodkladnou
Z4dost nenf schopny véas vyfidit.

DopiSete dtileZitou praci, které jste vénovali mnoho Casu, ale V4§ pocitac
se z ni¢eho nic pokazi a veskerd préce je ztracena.

Dlouho se téite, Ze si ptjdete koupit nové vydanou oblibenou knihu, ale
kdyz pfijdete do vybraného obchodu, zjistite, Ze posledni vytisk si koupil
zékaznik pted Vimi.

Situace €. 3 — radost

V préci jste dokondili zajimavy a sloZity projekt, ktery skondil uspé$nou
dohodou obou stran a navdzénim kvalitnich kontaktu.

Oponent, ktery Vim hodnotil zavére¢nou praci, nesettil chvalou a dostali
jste A.

S partnerem/partnerkou trévite prvni vecer v nové spole¢né domdacnosti.
V43 partner/ka vdm vénuje k narozenindm ddrek, ktery jste si dlouho tajné
prali.

Situace ¢. 4 — ocekavani (tzv. ,pfijemny stres”)

Koncem tydne odlétite na dlouho pfipravovanou cestu do brazilskych
pralestL.

Neékolik mésicu jste si ptipravovali pfedndsku na téma, které Vs zajim4
a zitra Vis Cekd jeji prezentace na mezindrodn{ konferenci.

Zitra probéhne V4§ svatebni obfad.

Ci$nik Vim doporucuje ¢tyfi odridy:

Veltlinské zelené (VZ): barva Zlutd s lehce nazelenalym ténem, lehké
vino s chutf po lipovém kvétu nebo s decentni mandlovinkou, kofenité

vvs

s pikantn{ pepinatosti, viiné velmi svéZ{, s dominujici kyselinkou.
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Tramin éerveny (TC): barva syté #lutd a2 do zlatova, intenzivni, plné,
kotenité vino s medovymi tény, s viini po hrozinkach, ¢ajové ruzi, skofici
a fialkdch. Vyrazné aromatické, ke konci az kofenité.

Svatomartinské (SM) — odrudy Modry Portugal a Svatovaviinecké: rubi-
nové barva, svézi ovocitd viné. Chut je hebkd, sametovd, vyrovnand, ne-
rudend ostrou kyselinou. Vino pifjemné pitelné, lehké a svézi.

Merlot (M): rubinova aZ tmavé grandtov barva, jemnd viiné pfezrdlého
¢erného rybizu, chut plna, hebkd, vld¢nd s dlouhym doznivanim. Ve vini
a chuti najdeme ¢erné tfesné, fiky a ¢okolddu, nizky obsah kyselin.

Pokud si ze ¢tyt ¢iSnikem doporucovanych odrid nemutZete vybrat, pfi-
piste svoji volbu a jeji diivod.

ODRUDY VIN
SITUACE -
VZ TC M M jiné a pro¢
¢ 1 - zklamani 4 1 1 9
¢ 2 - vztek 0 5 6 3
¢ 3 - radost 2 4 2 1
¢ 4 -oclekdvani | 4 3 2 4

Deékuji za V4§ cas
Irena Sléglov4
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Vino v Osudech dobrého vojaka
Svejka za svétové valky
Prof. PhDr. Jan Zouhar, CSc.

Na prvni pohled se zd4 byt nesmyslné zkoumat roli vina v Osudech dob-
rého vojdka Sveka. Svejk je prece spojovan s pivem a s riiznymi druhy ko-
falky. Vime ostatné, Ze se v nejriuznéjsich soutéZich o znalost genidlniho
Hagkova dila pravidelné objevuje otdzka na sedm druht kotalek ,sladkych
a mocnych, jak tikaji v Hali¢i®, " které zévoddi vypil v zdjezdni hospodé
pii cesté se Svejkem z Putimi na Cetnické velitelstvi v Pisku a které neo-
mylné identifikoval velitel pisecké ¢etnické stanice rytmistr Konig ,svym
bystrym, zkuSenym ¢ichem, rum, kontu$ovka, ert, jefabinka, ofechovka,
vistiovka a vanilovd“.2 V hospodéch nasi republiky je masové rozsifen
Svejkiv obrdzek s nédpisem To chee klid, ktery se oviem v celé knize ne-
vyskytuje. Neni pochyb o tom, Ze to mé zvyraznit misto piva ve Svejkové
Zivoté, které je jasné ukdzdno uz v Gvodn{ ¢4sti pfi jeho névstévé restaura-
ce U kalicha v Praze Na bojisti, nebo v nddrazni restauraci v Tdbote. Pfece
jenom se v§ak muZeme pokusit ponofit se do textu roménu s ndro¢nym
cilem analyzovat a interpretovat ta mista, kde se mluvi o vinu a kde se
vino konzumuje.

Hned v 1. dilu ve scéné, kdy se Svejk po Bretschneiderové udani vraci
z policejniho vyslechu domu a stavi se (kde jinde) v hospodé U kalicha,
setkdvd se tam opét s Bretschneiderem, ktery dostal rozkaz sezndmit se se
Svejkem divémé na podkladé jeho obchodu se psy. Bretschneider tedy
projevi zdjem o psy a kdyZ se dohodnou, objednd pro kazdého ¢tvrtku
vina, Svejk pak objedna dalif dvé ¢tvrtky, Bretschneider se po paté ¢tvrtce
prohlésf za anarchistu a pt4 se Svejka, do které organizace se ma ptihldsit,
po $esté mluvi o revoluci a proti mobilizaci. O znaéce vina se Hasek ne-
zmifluje, ale je zfejmé, Ze litr a pul tohoto bliZe neur¢eného vina dokazal
zcela proménit osobnost tajného policisty.

Dal3i setkdni s vinem se odehrdvd v nemocni¢nim bardku posidko-
vé véznice, kam byl Svejk umistén jako simulant, kdy2 na cesté k od-
vodu z invalidnfho voziku, na kterém ho vezla jeho posluhovacka pani
Miillerovd, volal Na Bélehrad! A tam, v nemocni¢nim bardku posidko-
vé véznice, ho jako hrdinu navitivila vdova po generélovi baronka von
Botzenheim a donesla mu mezi ddrky dvé 1dhve vaje¢ného koriaku a pro
nés zajimavé tfi ldhve vina pro rekonvalescenty. Nechejme stranou to,
co se odehrilo pod velenim lékafe plukovnika dr. Grinsteina s Zalud-
ky pacientt po odchodu pani baronky, a zaméfme se na ptivlastek ,,pro

1 J. Hasek: Osudy dobrého vojéka Svejka za svétové valky. Dil 2., Na fronté. Praha:
Ceskoslovensky spisovatel 1971, s. 66.
2 Tamtéz,s. 68.
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rekonvalescenty®. Encyklopedie ceského a moravského vina se o tomto ozna-
Cen{ sice pfimo nezmitiuje, ale v ¢4sti Vino jako 1ék pfipomind, Ze ,jesté
v roce 1892 vyjmenovavaly nékteré nemocenské pokladny druhy vin, kte-
ré mohou 1ékati predepisovat jako 1ék hrazeny pojistovnou. Silici protial-
koholn{ hnut{ na po¢dtku naseho (20. - J. Z.) stoleti se pak obrétilo zdsad-
né proti viem alkoholickym ndpojiim, vino nevyjimaje. Vino se tu a tam
udrzelo jako lidovy 1é¢ebny prostfedek. Uzivé se u lid{ vysilenych néktery-
mi chorobami k zotaveni. Pfi v§eobecnych pocitech slabosti se doporu-
¢uje Cervené vino oslazené medem, ve kterém se rozmichd jedno vajicko.
Vino ke zlepSeni chuti jako aperitiv, ¢ervené vino pfi lé¢enf stfevnich
potizi, burédk pti zacpé, sklenka suchého sektu k osvéZeni, cervené vino
svafené se skofici, cukrem nebo medem a citrénem jako ochrana pted na-
chlazenim nebo pfi menstruacnich potiZich, to jsou bézné uzivané lidové
1éky.“ 3 Dodejme, ze zminéné zotavovani je jasnd rekonvalescence.

Ke svétu vina v Osudech dobrého vojika Svefka nds opét priblizi Svejkiy
néstup jako vojenského sluhy feldkurdta Otto Katze. Pti ptipravich na
polni msi zajeli Katz se Svejkem do bievnovského kl4stera i pro ldhev
mesniho vina. To bylo spotfebovdno dilem Katzem pfi samotné msi, di-
lem Svejkem po ndvratu domi, kdy ozndmil Katzovi, Ze je bez vyznani
a Ze jeho ministrovani pfi polni msi by mohlo zpusobit, Ze mSe by ne-
méla byt platnou, ale Katz problém vyfesil slovy: ,,MuzZete vypit to me$ni
vino, co zbylo v 1ahvi, a myslete si, Ze jste vstoupil opét do cirkve.“ 4 Jesté
zévaznéjsi vsak byla nédvstéva ndbozného feldkurita, ktery se rozhodl Otto
Katze uvést na pravou cestu a promluvit mu do duse. Rozmluva mezi
polnimi kuraty je zahdjena otevienim tif lahvi vina, o kterém Katz prohld-
si: ,Je to mesni lehké vino, pane kolego, velice dobré jakosti, ryzlink. Chuti
podoba se moselskému.” >

Jak vime, Svejka Katz prohral v kartich, a tak se Svejk stal vojenskym
sluhou nadporudika Jindficha LukaSe. Vino se znovu objevuje na scéné
po ptijezdu Lukdovy milenky pani Katy, jinak manzelky velkoobchod-
nika s chmelem pana Wendlera, o kterou se Svejk star4 a dostane za tikol

3 V. Kraus, Z. Kuttelvaser, B. Vurm: Encyklopedie ¢eského a moravského vina. Praha: R.
B. Vurm a Z. Foffova 1997, s. 99-100.

4 Srov. ]. Hasek: Osudy dobrého vojéka Svejka za svétové valky. Dil 1., V zizemi. Praha:
Ceskoslovensky spisovatel 1971, s. 145. Mesni vino - ptirodni nedoslazované vino vy-
rabéné podle liturgickych pfedpisa. Moselské - na soutoku fek Mosela, Séra a Ruwer se
v Némecku rozkldd4 vyznamnd vinatsk4 oblast s bfidlicovymi svahy, kterd se zamétuje
na produkei ryzlinku. Moselské vino je lehké a svézi, s vy$§im obsahem kyselin a typic-
kym minerdlnim charakterem. Ryzlink - zjevné se jednd o ryzlink rynsky, o kterém nds
napiiklad Encyklopedie ¢eského a moravského vina poucuje, Ze ,je stfedné bujného
rastu, stfedné hustého olistén{ a jeho dfevo vyborné vyzriva. Je nejodolnéjsi odradou
proti mrazu v nasich oblastech. Hrozen je maly, s kulatymi zelenymi aZ zelenozlutymi
bobulemi, které obsahuji mnoho kofenitych litek. Zrén{ je pozdni a je urychlovdno
hlavné na skeletovych puddch s ptimési Stérku ¢i kamene. Nejlepsi jakost vina se ziskdva
hlavné z pozdnich sbérti a vybért hroznu. Vino vynikld jemnosti, kofenitosti, harmonii
s vyrazngjsi, ale velmi ptfjemnou kyselinou a delikitnimi aromatickymi ldtkami, jez
zaujmou nevtiravym, a pfece dlouho trvajicim viemem.“ (C. d., s. 20.)

5 Tamtéz, s. 149, podtrhlJ. Z.
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koupit ji tii lhve vina, z nichZ jednu po obédé pani Wendlerova vypije,
coZ v nf probudf sexudln{ touhu po Svejkové objeti. ¢ Informace o znacce
ndm vak opét chybi.

Udalosti privedou Svejka do vojenského tibora v Brucku nad Litavou.
Cestou do Sopronyi utcza 16, kam mél doru¢it pan{ Etelce Kékonyiové
milostny dopis nadporu¢ika Lukase, navitivil v Kirdlyhidé se svym pti-
telem sapérem Vodi¢kou hospodu U ¢erného berdnka, kde byla ¢i$nici
Ceska Razenka a kde se ,,ponejpry napili dobrého vina®, a kdyz odtud
po dvacaté hodiné vysli, vechno se jim zdalo ,pfirozenym a snadnym*®
a jejich ndsledujici névstéva u Kékonyit vedla k mezindrodnimu skandélu,
o kterém psaly viechny madarské noviny od Budapesti az po Komérmo.?

Velmi niterny vztah k vinu ma rechnungsfeldvébl (déetnf $ikovatel)

11. martkumpanie Vanék. Vzpomind pfed nadporu¢ikem LukdSem, jak
ho pfed ¢asem pred zajetim zachrénilo jen to, Ze Sel k regimentstrénu
fasovat pro devatou marskumpacku rum a vino. Soucasné pfi tom jasné
vysvétlil vyznam vina pro Uspéch véle¢nych operaci: ,Rum je, pane ob-
rlajtnant, v poli nezbytnou véci v jakékoliv ro¢ni dobé, stejné jako vino.
Pusobf, abych tak tekl, dobrou ndladu. Za pul es$dlku vina a ¢tvrt litru
rumu budou se vdm lidi prat s kazdym.“®

Za obecné i z nadeho hlediska dtlezitou pasaz je jiz tradi¢né pokladé-
no Svejkovo vypravéni opilému poruéikovi Dubovi o pithod4ch starého
Vejvody, polira z Vrdovic, ktery si ,uminil, Ze nebude pit Zddny népoje,
po kterych by se opil. Tak si dal jesté $tamprle na cestu a vyel z domo-
va hledat ty ndpoje bez alkaholu. Zastavil se tedy napfed v hospodé Na
zastdvce, dal si tam ¢tvrticku vermutu a pocal se nendpadné vyptavat
hostinského, co vlastné pijou ti abstinenti. Von docela sprévné soudil, Ze
Cistd voda je 1 pro abstinenty pfece jen krutej ndpoj. Hostinskej mu tedy
vysvétlil, Ze abstinenti pijou sodovky, limonddy, mliko a potom vina bez
alkaholu, studenej oukrop a jiny lihuprosty nédpoje. Z toho se starymu
Vejvodovi prece jen zamlouvala ta libuprostd vina. Optal se jesté, jestli jsou
také lihuprosté kotalky, vypil jesté jednu ¢tvrticku, pohovotil si s hostin-
skym o tom, Ze je to opravdu hfich se ¢asto vozirat, na¢ez mu hostin-
skej fekl, Ze viechno na svété snese, jenom ne vozralyho ¢lovéka, kterej
se jinde voZere a pfijde k nému vysttizlivét flaskou sodovky a jesté udéla
kravél. ,Vozer se u mne,’ povida hostinskej, ,pak jse§ muy ¢lovék, ale jinak
té nezndm.* Starej Vejvoda tedy dopil a el dal, az vém pfisel, pane lajt-
nant, na Karlovo ndmésti do obchodu s vinem, kam také nékdy zachézel,
a optal se tam, jestli nemaji lbuprostd vina. ,Libuprostd vina nemame, pane
Vejvodo,” fekli mu, ,ale vermut nebo Sery. Starymu Vejvodovi bylo néjak
hanba, tak tam vypil ¢tvrtku vermutu a Etvrtku Sery, a jak tak sedi, sezndmi
se vam, pane lajtnant, s néjakym takyabstinentem. Slovo dalo slovo, pijou

6 Tamtéz,s. 196.

7 J. Hadek: Osudy dobrého vojéka Svejka za svétové vélky. Dil 2., Na fronté. Praha:
Ceskoslovensky spisovatel 1971, s. 152-153.
8 Tamtéz, s. 198.
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jesté po Ctvrtce Sery, a koneéné se domluvili, Ze ten pan znd misto, kde

se Cepuji lhuprostd vina. Je to v Bolzdnové ulici, jde se tam po schodech
dolt a maji tam gramofon.* Za tuhle dobrou zpravu dal starej Vejvoda
celou lahev vermutu na stil a potom se voba vypravili do Bolzdnovy uli-
ce, co se tam jde dol po schodech a co tam maji gramofon. A skute¢né,
tam se Cepovala samd ovocnd vina, nejen lihuprostd, ale dokonce 1 bez
alkaholu. Napted si kazdej dal pul litru angre$tového vina, potom pullitr
rybizového vina, a kdyZ vypili jesté pul litru angrestového lihuprostého
vina, pocaly je brnét nohy po vSech téch vermutech a Sery ptedtim, poca-
li kficet, aby jim pfinesli tfedn{ potvrzeni, Ze co tady pijou, je libuprosty
vino. Voni Ze jsou abstinenti, a jestli jim to hned nepfinesou, Ze to tady
v8echno rozsekaji i s gramofonem. Potom je policajti museli oba tahat po
téch schodech nahoru do Bolzdnovy ulice, museli je ddt do truhly a mu-
seli je hodit do separace — voba dva museli bejt odsouzeny pro vozralstvi
jako abstinenti.“?

Zavaznost problematiky lihuprostého vina vedla autory Encyklopedie pro
milovniky Svejka k zatazen{ obsahlého hesla Lihuprosté napoje. ' Uvadéji
v ném, Ze na ptelomu 19. a 20. stolet{ byly lihuprosté ndpoje v méde,
protoZe pusobila propaganda rliznych abstinentnich spolky, jednak to
bylo pro vyrobce vyhodné, protoze lihuprosté ndpoje byly osvobozeny
od spotiebni dané. Ze to byl v podstaté podvod, ukazuji dobové chemic-
ké zkousky, které naméfily v ,lihuprostém*® kotiaku az 24 objemovych
procent alkoholu, v ,lihuprostém® pivu 3,24 procent alkoholu. Vyrobci

rvs

lihuprostych népoji inzerovali v prazskych adresétich v rubrice Sodovka,
firma BroZ - Schneider vyrdbéla v Kositich lihuprosty ndpoj Bavorské
zlato, firma Dr. Zatka nabizela destilovanou sodovku, firma J. R. Husik

z Kladna-Rozdélova zasilala na dobirku lihuprosté ovocné vino Zdar, kte-

9 J. Haek: Osudy dobrého vojéka Svejka za svétové vélky. Dil 3., Slavny vyprask.. Praha:
Ceskoslovensky spisovatel 1971, s. 201-203. Podtrhl J. Z. Studenej oukrop - studend
¢esnekovd polévka. Lihuprosté vino - podle Encyklopedie ¢eského a moravského
vina lze dosdhnout niz$iho obsahu alkoholu v dusledku nedostate¢ného prokvaSeni
cukru. Vina museji byt pred sti¢enim do lahvi stabilizovan4 proti kvasni¢nym a jinym
zékaltim, jinak octovati. Sery - sherry, vyrébi se v zdpadni ¢4sti Andalusie, pouzfvaji
se odridy Palomino, Pedro Ximenez a Muscatel. Po ukon¢eném kvasent se pridd-
v4 ur¢ité mnozstvi vinného destilétu a zrni probihd nékolik let. Hlavni typy jsou
Finos, Amontillado a Oloroso. Vermuty - vyrdbéji se vyluhovinim rozmélnénych
aromatickych drog (kofeni) ve viné nebo ptidavkem jejich alkoholického vytazku do
vina. Nejjemnéjsi je italské kofeni, zékladni jeho slozkou je pelynék obecny a fimsky,
zeméZzlu¢, fialkovy kofen, Benedikt, koriandr, mita, kofen angeliky, puskvorec, skofice,
bezovy kvét, rozmaryn, muskatovy kofen, hiebi¢ek, kira z hotkych pomeranca ad.
Obsah alkoholu 15%. Ovocna vina - jsou vina ziskand z jiného ovoce nez z hrozni,
véetné jable¢ného vina (cider) z jablek, hruskového zakvaseného mostu (perry) z hrusek,
$vestkového a tfeSiového vina a vina z rizného bobulovitého ovoce. Ovocnd vina jsou
velice ¢asto vyrébéna podomdcku, maji vétSinou sladkou chuf a méla by si udrzet chut
a barvu puvodniho ovoce.

10 Viz M. Hodik, Pavel Landa: Encyklopedie pro milovniky Svejka. 2. dil. Praha:
Academia 1999, s. 157-159.
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ré ,neotravuje, nerozdiluje, bysti{ ducha, uzdravuje a povzbuzuje veselou
mysl a radost k Zivotu®. "

Svejk poté, kdy? si jako kvartyrmachr cestou do Fel§tyna v Hali¢i
u rybnika vyzkousel ruskou uniformu uprchlého ruského zajatce, ktery se
tam koupal a ktery pfed nim ze strachu nahy utekl, upadl do rakouského
zajet{ a ocitl se ve vézen{ v Pfemyslu, kde byl velitelem generdl Fink von
Finkenstein, prosluly ndhlymi soudy. Generdl si zavolal polniho kurita
Martince, ktery v jeho $tibu neustdle mravné upadal i ,,kvili kontusovce,
jefabince a pavu¢indm na lahvich starého vina, které mu piedkléddal gene-
ral Fink“, " a sdélil mu, Ze ,zde se jednd o to, Ze budeme véset katolika.
PfiSel jsem na kapitdlni myslenku, aby se to potom nezdrzovalo, Ze mu
poskytnete duchovni dtéchu napted, jak fikdm, aby se to nezdrzovalo.
Generdl zazvonil a porudil sluhovi: Pfines dvé z té v¢erej$i baterie. A na-
pliiuje za chvili polnimu kurdtovi sklenici na vino, pravil pfivétivé: Utéste
se trochu pfed duchovni utéchou...“" A tak ,polni kurdt Martinec v pra-
vém slova smyslu nepfisel k Svejkovi, ale veplul k nému jako baletka na
jevisti. Nebeské touhy a lihev starého gumpoldskirchen ¢inily ho v této
dojemné chvili lehkym jako pirko®.

Provedend analyza umozniuje provést pfedbézné skromné zivéry:

1. Vino hraje v Osudech dobrého vojdka Svejka stejné vyznamnou roli jako
jiné népoje.

2. S vinem se v Osudech setkdvdme sice zejména v souvislosti s cirkevni-
mi osobami (Katz, Martinec), distojnickym a poddustojnickym sbo-
rem (rechnungsfeldvébl Vanék), ale také v souvislosti s ddmami (Katy
Wendlerovd), s tajnymi policejnimi agenty (Bretschneider) a s blizkymi
Svejkovymi kamarady (sapér Vodic¢ka). Vino zde tedy neni identifika¢-
nim znakem socidln{ stratifikace, slouz{ véemu lidu.

3. Jaroslav Hasek si byl dobfe védom vyznamu vina pro rekonvalescenci
a pro upevnéni zdravi.

4. Pfes lihuprostd vina cesta k abstinenci nevede.

11 Tamtéz, s. 159.

12 J. Hasek: Osudy dobrého vojika Svejka za svétové vélky. Dil 3., Slavny vyprask. Praha:
Ceskoslovensky spisovatel 1971, s. 263. Pfitom vino se u generdla Finka pilo zna¢né
nekulturnim zptsobem, jak ukazuje scéna, kdy sém napéjel kurdta Martince, ,a kdyby
nebyl kurdt state¢né lokal, byl by ho celého pobryndal® (Tamtéz, s. 275-276.).

13 Tamtéz, s. 265. Gumpoldskirchen — méstecko (3200 obyvatel) v Dolnim Rakousku,
jizné od Vidné, proslulé vinafstvim.

14 Tamtéz, s. 267.
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Ve zdravém téle zdravé vino
Prof. MUDr. Jan Zaloudik, CSc.

OPATRNY UVOD

Nebylo mi véru snadnym, byt co dékanovi, zavddét pravé na lékatské
fakulté pravidelné konference na téma Vino a zdravi, oteviené a odbor-
né zaméfené debaty bez pokrytectvi, zbavené dogmat a predsudkd. To
v prostiedi akademické mediciny a jeji obsese o lidu vnutitelné zdravot-
ni prevenci, mediciny navyklé byt spiSe paternalistickou, rezervovanou,
spise zakazovat a varovat neZ vstupovat na hladké plochy, jimiz se viak
svét jen hemzi. Le¢ kterd jind z lékatskych fakult neZ pravé ta brnénsk4,
sidlici na dohled od vinohradd, by méla projevit obéanskou state¢nost
a se cti se ndmétu chopit?

Pét kazdoro¢nich podzimnich konferenci (2003-2007) na LF MU
s ndzvem Vino a zdravi dostate¢né popsalo poznatky o vztahu vina
a téla, tedy vlivu pfiméfenych dévek alkoholu a mnoha létek ve viné ob-
sazenych na organismus, na jeho zdravy i poruchovy chod. Po lékafské
fakulté se pfilezitosti rozvinout pozndni o Uroven vyse chopila od roku
2008 jiz Masarykova univerzita tématem Vino a ¢lovék, nebot ¢lovék je
vice nez pouhé télo a lidské spolecenstvi znamend vice nez mnozinu tél.
Na rozdil od kysliku télo samotné bez lasti mysli, tedy bez pfitomnos-
ti ducha, vino konzumovat neumi.

V materialistické mediciné v3ak stdle soudime, Ze jakdkoli odusev-
nélost, filosofie, idea ¢ ideologie upadd jiz za par minut po omezen{
ptistupu ke kysliku, po zhrouceni obéhu, ale také pfi nemirném piti,

o otravé alkoholem nemluvé. Naopak rddi pfipoustime, Ze jako vSechno
v piirodé si z4d4 rovnovahu a pfiméfenost, tak 1 umirnéné piti vina or-
ganismu spise prospiva. Uplnd abstinence nemus{ znamenat optimum,
a to jak ve vztahu k télu, tak i k produktim ducha, jeho? tfeba obcas

1 povznést.

Na nés 1ékatich vSak asi pouze zustivd, abychom se drzeli fadné
udrzby lidského hardwaru a spokojenosti s nim a prostor pro zkouma-
ni nekoneénych softwarovych variaci objektu zvaného ¢lovék nechali
akademickym kolegim ostatnich obort a zbytku svéta mimo nemocni-
ce, ordinace a laboratofe. Plné takto pouze svou omezenou obc¢anskou
lékaiskou povinnost, poddm jen jakysi pfehled ¢i svédectvi o vlivu vina
na organismus, zejména na télo, a zkouman{ ducha konzument a kon-
zumace vina ponechdm jinym.

Cinim tak v pokofe, ze pouze rekapituluji, co zjistili jin{ moudtejsi,

Ze mnohé zndmo také je$té neni, nicméné Ze predev$im plati historia
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magistra vitae. Také v nadSeni, Ze pozvanim mezi znalce vinnych techno-
logii, vinnych vini, chut{ a zazitk(i uvédomeéleji postupuji celoZivotnim
vzdéldvanim, které u vnimavého jedince nekonéi na rozdil od jinych
vzdéldvacich programu odevzddnim préce ¢ promoci, nybrz az smrti.

POTESITELNA FAKTA

Moderni medicina poslednich dekdd postupné ptehodnocuje vztah

k vinu. Nevnima ho jiz pouze jako jeden z celé fady alkoholickych
népoju a s nimi jako potenciondlniho nositele zdravotnich rizik, nybrz
naopak jako mozny pomocny prostfedek zdravotn{ prevence. Jako i jin-
de v mediciné je v8ak tfeba ¢inky jakékoli ldtky vpravované do orga-
nismu posuzovat podle uzité davky. Vzdyt viechny lé¢ebné substance
ucinkuji ptiznivé privé a jenom v urcitych optimalnich dévkach. Nizké
davky jsou zpravidla neti¢inné, vysoké davky pak toxické a nebezpecné.
To plati také o alkoholu.

Kardiologové nynf jiz celosvétové bézné doporucuji umirnéné piti
vina v prevenci onemocnéni srdce a cév. To ovSem za podminky, Ze je
uzivano pfiméfené v doporucenych dennich dévkéch, které jsou 3-4
dcl pro muze a 2 dcl pro Zeny alesponi 5-6 dni v tydnu. Malé mnozstvi
alkoholu obsazené v téchto doporucenych davkich vina poméhé v pre-
venci srde¢né-cévnich chorob jak svym relaxujicim vlivem na hladkou
svalovinu cév, tak i pfiznivym ovlivnénim hladin a typu krevnich lipi-
du, ptedeviim cholesterolu.

Ve viné je ov§em ve vyznamnych koncentracich obsazeno také
mnoho bioaktivnich polyfenolickych ¢i flavonoidnich latek a tanindg,

u nichZ pievazuji G¢inky protizédnétlivé, antioxida¢ni, proapoptotické
¢ili podporujici zénik poskozenych bunék apoptézou nebo dokon-

ce Winky potlacujici nezddouci pfeménu normélnich bunék v bunky
nédorové. Pfibyvé o tom dokladl nejen v experimentélnich publikova-
nych pracich, ale jiz také v epidemiologickych a klinickych studiich.

Piinos bioaktivnich polyfenolickych litek obsaZenych ve viné prav-
dépodobné znaéné pfevysuje potencidln{ riziko nizkych dévek alkoholu
vina. Nejzndméj$im z polyfenold je resveratrol. Jeho obsah je zpravidla
vy$$i ve vinech Cervenych nez bilych, coZ souvisi s technologii vyroby
Cerveného vina s vyluhovénim slupek bobuli, v nichZ se resveratrol
a dal3i polyfenoly vyskytuji ptedeviim. Resveratrol je oviem pouze jed-
nou z mnoha onéch bioaktivnich polyfenolickych litek, které predsta-
vuji kolem 5% biomasy hroznu. Pati{ k nim dale quercetin, katechin,
genistein, apogenin, luteolin a dali, které nejsou dosud ve viech svych
udincich detailné popsany. Také experimentalnich poznatki je zatim
nejvice o U¢incich resveratrolu, ptipadné o quercetinu a genisteinu.

Uvedené litky byly testovdny naptiklad na stabilizovanych liniich
nédorovych bunék rakoviny prostaty LNCaP, PC3 a DU145 z nékolika
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hledisek sledujicich ovlivnéni nejdileZitéjsich mechanismd nddorového
bujeni. K tém patii nadmérné déleni nddorovych bunék (proliferace),
jejich sniZend schopnost odumirdn{ pfirozenym zdnikem programova-
né smrti bunék apoptézou, regulace pohlavnimi steroidnimi hormony
a mnoha ristovymi faktory. Bylo opakované ovéfeno, Ze resveratrol
tlum{ déleni nddorovych bunék a podporuje jejich zédnik apoptédzou.

Pusoben{ resvetrolu vyvolalo zménu u 555 gent z panelu 2400 genti
bunék rakoviny prostaty hodnocenych metodou DNA microarray.
Funkce mnohych téchto gent je dosud nezndmd, avsak nélez svéd¢i
o vysoké biologické aktivité resveratrolu, ktery ovliviiuje také genovou
expresi. Resveratrol a dals{ bioaktivni polyfenoly vina maji také schop-
nost se v rizné mife vdzat na receptory steroidnich hormonu a zasa-
hovat do regulaci hormonélné z4vislych nddort, jako jsou piedev§im
rakovina prostaty u muzu a nékteré typy rakoviny prsu u Zen. Jde pfe-
deviim o blokujici vliv na steroidnim receptoru, ktery omezuje mnoze-
ni nddorovych bunék stimulované pohlavnimi hormony.

Kromé hormonélnich receptorti maji nidorové buiiky na svych
membrindch v rlizné mife i jiné stimula¢ni receptory, na které se vize
naptiklad epidermdln{ ristovy faktor (EGF). Také tato stimulace je re-
sveratrolem blokovéna. Resveratrol navic podporuje i signalni drdhu
zvanou TRIAL, kterd spousti zdnik abnormélnich nddorovych bunék
apoptézou. Resveratrol rovnéz snizuje produkei specifického prosta-
tického antigenu (PSA) nddorovymi butikami. PSA je bézné v klinické
praxi pouzivan jako ukazatel ¢ili marker aktivity nddorového onemoc-
nén{ prostaty. Viechny tyto uvedené experimentdlni poznatky ddvaji
dobry zaklad pro klinické studie, nejen v prevenci, ale moznd i v ptidat-
né 1é¢bé rakoviny prostaty.

V zdjmu objektivity je viak tfeba v souvislosti s rakovinou prostaty
komentovat také teoreticky mozné nebezpedi i niz$ich dévek alkoho-
lu vina, které by mohly chronicky narusovat jaterni funkci. Steroidn{
hormony, které jsou v jitrech zpracovéviny a maji prokazatelny vliv
na vyvoj rakoviny prostaty, by tak mohly byt poskozenymi jétry hute
a opozdéné odbourdvény a nddorovy rist podporovat. Tato teoretic-
kd hypotéza se v8ak v nékolika velkych studiich nepotvrdila a neexis-
tuje zddny doklad, Ze by vino svym obsahem alkoholu k nddorovému
onemocnéni prostaty jakkoli pfispivalo. Navic hepatologové v posledni
dobé zjistuji, Ze nizké ddvky alkoholu aktivitu jaterniho metabolismu
spise stimuluji a podporuji.

Price W. M. Schoonena z Hutchinsonova tstavu pro vyzkum rako-
viny v Seattlu, srovndvajici pitf alkoholickych ndpoju ve skupindch 753
pacient s rakovinou prostaty a 703 zdravych muzq, pfinesla dokonce
z4vér, ze pfi hodnocen{ tydennich ddvek pravidelné vypitého Cerve-
ného vina vedla kazd4 dal${ sklenka k redukci rizika rakoviny prostaty
o zhruba 6%.
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Mezi starnoucimi muzi jiz po padesitce vyznamné nartistd nejen riziko
srde¢nich a cévnich onemocnéni, nybrz také riziko rakoviny prostaty.
Kazdoro¢né u nds registrujeme vice nez 3100 novych ptipadui rakoviny
prostaty a pfes 1300 muzl na rakovinu prostaty umird. Od konce sedm-
desétych let se vyskyt rakoviny prostaty i Umrtnost na toto onemocnéni
zhruba ztrojnédsobily. Pfitom nezndme G¢innd preventivni opatfeni nebo
preparaty, které by riziko karcinomu prostaty sniZily. Nepochybné tedy
nelze ignorovat uvedené poznatky o Gcincich ltek obsazenych ve viné
také proto, Ze takovd pomocnd a sou¢asnd chemoprevence kardiovasku-
lérnich onemocnéni i rakoviny prostaty bude pro star$i muze pfijatelnd

a pfirozenéjsi nez jakékoli umélé preparéty v tabletich. Vino pomémé
idedlné napliluje obecné pozadavky kladené na chemopreventivn{ prepa-
raty. Je totiz v doporu¢enych ddvkich netoxické, dostupné a relativné lev-
né, konzumovatelné perordlné jako ndpoj, obecné pro $irokou vefejnost
pfijatelné, mé piiznivy efekt u vice Castych onemocnéni a jsou zndmy
mechanismy jeho ptsobeni i uvedenych pfiznivych déinka.

V pribéhu jiz péti podzimnich brnénskych konferenci Vino a zdravi
2003-2007 bylo referovéno o mezindrodné publikovanych poznatcich,
které se tykaji ptiznivych u¢inka biaktivnich polyfenolickych latek typu
resveratrolu, katechinu, quercetinu, fenisteinu a dal3ich, obsazenych
ve vinné révé a ve viné, ptsobicich proti nddorové pfeméné bunék
a progresi nddorového bujeni. Bylo hovofeno o tcincich potlacujicich
narusené regulace bunééného déleni, podporujici zanik bunék s posko-
zenou genetickou vybavou mechanismem apoptdzy, vliv na vyzrdvini
nédorové populace ¢i dokonce specifické regulace exprese nékterych
genu. V piipadé nddort zdvislych na hormondln{ stimulaci, jako jsou
tfeba karcinomy prsu ¢i prostaty, byl uveden také pomocny blokujici
ucinek téchto polyfenoickych litek, fazenych k fytoestrogenim, tedy
rostlinnym latkdm s hormonalnim ¢ antihormondlnim vlivem. Jde
o poznatky pomérné nové s nestandardnimi zdvéry a je tedy pocho-
pitelné, Ze oficidlni onkologie je zatim viéi témto poznatkl skeptickd
a preferuje dosavadni zdrZenlivé stanovisko. Také proto, Ze uvedené
studie jsou ve srovndni s protinddorovymi preparaty syntetického pavo-
du méné zndmy a na okraji komerénich z4jma farmaceutickych firem.

K dispozici jsou nyni ov§em i nové informace, které se tykaji niddo-
rd trdviciho traktu, pfedev$im pak rakoviny Zaludku a tlustého stfeva.
Zalude¢ni sliznice ptichdzi do kontaktu s latkami obsaZenymi ve viné
ptimo, sliznice tlustého stfeva pak jen ¢dste¢né po jejich pfeméné pfi
pruchodu stfevem nebo az po jejich vstiebdni s krevnim zdsobenim.
Pod timto zornym dhlem normdln{ fyziologie je také nutno vnimat
poznatky z vybéru provedenych studii o vlivu bioaktivnich polyfenolt
obsazenych ve viné na epitelidln{ bunky trdvici trubice.

Kim a spol. (2006) prokazali fadou molekuldrnich metod sledovéni
ucinka polyfenolll obsazenych ve viné na buné¢né linii karcinomu
tlustého stfeva SNU-C4, Ze tyto latky v koncentraci 100 mikrogramu/
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ml podporuji funkci proapototického genu bax a kaspézy 3, zatimco
vliv antiapoptotického genu &lc—2 je jimi blokovén. Dochézi k tomu jiz
pii koncentracich 100 mikrogram/ml, coZ jsou davky dosaZitelné i pfi
umirnéné konzumaci vina. Lu a spol. (2005) se zabyvali G¢inky jedno-
ho z flavonolu vina fisetinu na standardn{ buné¢nou linii karcinomu
kolon HT-29 a zjistili, Ze pfimo umérné ddvce blokuje syntézu DNA
a déleni téchto nddorovych bunék. Fisetin snizuje aktivitu cyklin-de-
pendentnich kindz CDK2 a CDK4, coz souvisi s poklesem cyklina E
a D1 a vzestupem proteinu p21 (CIP1/WAF1). Jde o zdsah do zaklad-
nich mechanismu regulace buné¢ného cyklu fisetinem jiz v ddvce

60 mikromol/l. Pfi ddvce 40 mikromol/I fisetinu popsali také zménu
fosforylace, tedy i aktivity, proteint retinoblastomu z hyperfosforylace
k hypofosforylaci.

Wolter a spol. (2004) sledovali zejména tcinky trans-resveratrolu ve
vztahu k pfenosu nékterych kli¢ovych signala v burikich. Opét na mo-
delech kolorektélnich karcinomu zjistili sniZeni exprese nékterych pro-
to-onkogent, sniZen{ aktivity riznych proteinovych kindz a také pokles
aktivity ornithin dekarboxyldzy, kterd je klicovym enzymem v syntéze
polyamint. Je jiz dlouho zndmo, Ze polyaminy hraji nepfiznivou roli
ve vzniku i rastu zejména kolorektdlnich nddort.

Dolara a spol. (2005) testovali, jak polyfenoly z vina v ddvce 50mg/kg
ovlivni chemickou indukci rakoviny stfeva u krys standardné prova-
dénou azoxymethanem nebo dimethyhydrazinem. Zjistili, Ze u zvifat
krmenych zdroveri polyfenoly vina se nddory nevyvijely bud’ vibec
nebo v podstatné mensi mife. Dal$im zji§ténim bylo ovlivnén{ mik-
robidlni skladby tlustého stfeva dietou s polyfenoly. Zatimco co pfi
bézné stravé prevladdaly mikrobidlni kemny Bacteroides, Clostridium
a Propionibacterium, pii stravé obohacené polyfenoly zahrnovala
bakteridln{ skladba Bacteroides, Lactobacillus a Bifidobacterium, tedy
kmeny, které jsou pokldddny za piiznivéjsi pro zdravi a které jsou obsa-
hem také raznych zdravotné doporuc¢ovanych mléénych kvasenych pii-
pravku. Tato vyzkumnd skupina analyzovala rovnéZ expresi 5707 genu
u polyfenoly krmenych a nekrmenych krys a zjistila zna¢né sniZeni ge-
nové aktivity, pfedev$im pak ve skupindch gent regulujicich zdnétlivou
odpovéd a metabolismus steroidnich hormonu.

Uvedené novéjsi experimentdni poznatky se samoziejmé netykaji jiz
pouze vlivu vina jako smési litek v jednom népoji, ale zejména farma-
kologickych ucinku z néj extrahovanych latek, kde metodickou nutnos-
ti je popis u¢inku ve vztahu k pfesné stanovenym dévkidm jednotlivych
zkoumanych slouc¢enin. Raznost koncentraci sledovanych latek v kon-
krétnich vzorcich vina v z4vislosti na odridé vinné révy, mistu a pod-
minkdch produkce i zpusobu zpracovéni spolu s dosavadni absenci
jejich analytického stanovovéni (jako je jiz béZné u koncentrace alkoho-
lu), jsou zatim pfekdzkou organizace klinickych studii na zdkladé exakt-
nich metodik. Pfesto jsou jiz k dispozici také nékteré epidemiologické
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studie o sledovéni vyskytu nddor travici trubice v populaci ve vztahu
ke konzumaci vina.

Barstad B. a spol. (2005) v danské studii analyzovali uzivini vina ve
vztahu k vyskytu rakoviny Zaludku u 15 236 muzt a 13 227 Zen z let
1964-1992, ¢imz vlastné zhodnotili 389 051 ,,¢lovéko-roki“. V tom-
to obrovském souboru sledovaném bezmala tfi desetileti se vyskytlo
celkem 122 pfipadt rakoviny zaludku. V podskupiné, kterd uddvala
piti 1-6 sklenek vina tydné, byl vyskyt rakoviny Zaludku redukovan na
76%, v podskupiné uddvajici nad 13 sklenek vina tydné dokonce na
16% oproti tém, ktetf Zddné vino nepili. Z4dn4 takové souvislost neby-
la zjiSténa u podskupin udédvajicich pfevdzné piti piva nebo destilatu.
Tato srovndvaci analyza zohledtiovala vék, pohlavi, hmotnost, vzdél4-
ni, koufenf a fyzickou aktivitu.

Anderson a spol. (2005) v americké studii hodnotili pitf riznych typt
alkoholickych népoji ve skupiné 2 291 pacientd, jimz byl na z4kladé
screeningové kolonoskopie zjistén nddor tlustého stfeva ¢i konedni-
ku. Pravdépodobnost vzniku kolorektdlniho nddoru byla o 153% vyssi
u konzument vice nez 8 dévek destilatt tydné a vy$si o 143% u pijéka
vice nez 8 lahvi piva tydné, zatimco piti jedné az osmi ddvek vina tyd-
né bylo spojeno s pravdépodobnosti sniZenou na 55% oproti Uplnym
abstinentim. Tato studie naznacuje, Ze pravidelné piti piva ¢i destildtl
muze riziko vzniku nddort tlustého stfeva a kone¢niku zvysit, zatimco
umirnéné piti vina miiZe toto riziko ve srovndni s Gplnymi abstinenty
naopak vyrazné snizit.

Je vsak dtlezité si uvédomit, Ze na zdravotni ptinos popsany v epide-
miologickych studiich mé vliv nejen pfimy Géinek vina litkami v ném
obsazenymi, nybrz také typ stravy a Zivotni styl, ktery akceptuji lidé
pijici spiSe vino nez ti, ktet{ ddvaji pfednost pivu a destildtim, ptipad-
né Uplni abstinenti. Tento pfedpoklad potvrzuji ndsledujici dvé studie
z USA a Francie :

McCann a spol. (2003) sledovali stravovaci ndvyky a dal3i charakte-
ristiky Zivotniho stylu ve vztahu k preferenci alkoholickych ndpoju
u 1846 muzu a 1910 Zen z New Yorku. Zjistili, Ze pravidelné piti vina
se vaze ke skupiné s vy$§im vzdéldnim a vy$$imi piijmy, niz§{imu za-
stoupen{ kufaku a zejména vy$§imu podilu ovoce, zeleniny, obilovin,
vldkniny, drasliku, vitaminu E a karotenoidl spolu s niz§{im zastoupe-
nim tukd ve stravé. Opalné charakteristiky vykazovali konzumenti piva
a destil4tt. Ani u dplnych abstinenti nebylo sloZen{ stravy tak piiznivé
jako u konzumenti vina.

Ruidavets J. B. a spol. ((2004) analyzovali stravovaci ndvyky ve skupi-
né 1110 francouzskych muzua ve véku 45-64 let, mezi nimiz bylo jen
12,8% tuplnych abstinentu. Piti vina bylo v této studii spojeno s vy-

znamné vys$i kvalitou stravy ve srovndni jak s abstinenty, tak i konzu-
menty jinych alkoholickych nipoja.
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Uvedené studie ukazuji, Ze také z medicinského hlediska je tfeba
vnimat souvislost vina a stravy. To je u nds zatim mélo zduraziiovano,
1 kdyZ to mtZe pfinést zdravi prospé$né synergické efekty. Prosté kva-
litn{ zdrav4 strava a mirné piti vina k sobé patfi. Sttedomotskym popu-
lacim je to po stalet jasné, u nds se nahliZeni na vino jako na soucdst
zdravého jidla zatim spiSe u¢ime.

V této fizi pozndni je mozno dat tfi ndsledujici doporuceni.
Doporuéen{ lékafim, aby vzali experimentdln{ poznatky o pfiznivych
ucincich bioaktivnich latek ve viné na védom{ a zalali organizovat
klinické studie ovétujici tento protinddorovy efekt u rakoviny prosta-
ty a dal$ich chorob v praxi. Doporuden{ vinaiim, aby se pokouseli pfi
vyrobé vina hledat technologie zvySujici obsah bioaktivnich a antio-
xida¢nich latek. Moznd se do¢kdme doby, kdy bude na popisu ldhve
vina uvddéno nejen procento alkoholu, ale i obsah téchto zdravi pro-
sp&nych latek. A doporudeni konzumentim, aby vino pili se z4jmem
o jeho kvalitu i1 d¢inky na zdravi, umirnéné a kulturné a pfistupovali
k nému s respektem jako k vzicnému pt{rodnimu zdroji latek, které
mohou zdravi prospivat.

RAZANTNIi ZAVER

Jediné, co mé po celou dobu balancovini dusledkt diskusi o zdravi

a piti vina trépilo, bylo jisté podezieni, Ze také zdravi vina je tim, o¢ tu
bézi, ma-li byt v rozumné mife doporu¢ovéno. Proto jsem rdd, Ze jsem
byl pripustén k pouceni profesiondlnimi vinafi ve Skole vina a vinafstvi
MU a nesetrvdm v tdpani. VZdyt jaképak zdravi z vina pfi vinu zkys-
1ém, piesifeném, oxidovaném, pichnoucim, plesnivém, prézdném ¢&i
predrazeném. Takze kromé diivéjsiho doporuceni vina pro zdravi, zo-
hledriujiciho pouze jeho pfiméfenou dédvku, mohu nyni lépe doporu-
¢ovat také s ohledem na zdravi vina. A nutno v z4véru objektivné fici,
Ze pujde zejména o vina z regionu, neskromné fe¢eno z okruhu pusob-
nosti brnénské 1ékarské fakulty kam az oko dohlédne, tedy z milované
jizn{ Moravy. Do zdravého téla zdravé vino totiZ zajisté patfi.
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Skola vina a vinafstvi

Kurz celoZivotniho vzdélavdni na MU 2009, prehled
pfedndsSek, predndsejicich a exkurzi

1.

10.

11.

Moravské, ¢eské a svétové vinafstvi

Augustinidnské opatstvi na Starém Brné, 19. brezna, 16.00-17.30
prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., pedagog, vinar, spisovatel

doc. Ing. Jiri Kalasek, CSc., pedagog, vinat

Biologické zaklady péstovani révy vinné

Augustinidnské opatstvi na Starém Brné, 19. brezna, 17.45-19.15
doc. Ing. Milo§ Michlovsky, CSc., pedagog, vyzkumnik, vinaf
Vinselekt Michlovsky Rakvice, a.s.

Vinaiské oblasti a podoblasti v CR

Augustinidnské opatstvi na Starém Brné, 16. dubna, 16.00-17.30
doc. Ing. Jaroslav Cepicka, CSc., pedagog, vjzkumnik
Moderni systémy zpracovani hrozna a vyroby vina
Augustinidnské opatstvi na Starém Bmé, 16. dubna, 17.45-19.15
Ing. Marek Spalek, Nové vinafstvi a.s., feditel

Nova legislativa EU, pravni aspekty vyroby a prodeje
Augustinidnské opatstvi na Starém Brné, 14. kvétna, 16.00-17.30
doc. JUDr. Josef Kotasek, Ph.D., pedagog, vinaf

odb. as. JUDr. Filip Kiepelka, Ph.D., pedagog

Sommeliér a enogastronomie

Augustinidnské opatstvi na Starém Brné, 14. kvétna, 17.45-19.15
Ing. Pavla Bure$ové, VSH Praha, pedagog, degustitor, sommeliér
Praktické ukazky ptipravy zkousek profesionélnich degustatort
Stredni odbornd skola vinarskd Valtice, 21. kvétna, 13.00-15.00
Garance Ing. Jaroslav Machovec, feditel VE CR

Narodni vinaiské centrum a Salon vin CR

Valtice, 21. kvétna, 15.00-17.00

Ing. Pavek Krska, feditel, Ing. Marek Babisz, sommeliér

Vinné sklepy Valtice a.s

Valtice, 21. kvétna, 17.00-19.00

Ing. Antonin Stastny, vinaf, pfedseda predstavenstva

Zattidéni vin, systémy hodnoceni kvality, choroby, vady

a nedostatky vin

Augustinidnské opatstvi na Starém Brné, 10. zdri, 16.00-19.15

Bc. Jaroslav Susky, SZPI Brno

Zpracovani hrozni a vyroba vina v praxi, obchod, marketing
a prezentace

Popice, 15. #ijna, 16.00-19.15

Ing. Vladimira Mrézova, obchod a marketing, vinaistvi Sonberk
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Fotogalerie kurzu
Skola vina a vinafrstvi

Exkurze vinafstvi Sonberk

Bc. Jaroslav Susky, pfedndska: Zatf{dén{ vin, systémy hodnocen{ kvality, choroby,
vady a nedostatky vin
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Praktické ukdzky zkousek degustdtorti, exkurze Stfedni odbornd $kola
vinaiska Valtice

Rizend degustace vin

FOTOGALERIE KURZU
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Doc. Ing. Jit{ Kaldsek, CSc. (vlevo) a prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., pfedndska:
Moravské, ¢eské a svétové vinatstvi

Diskuze ucastniki kurzu
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Rizend degustace vin
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vinatskd Valtice

=TT Tair
Praktické ukdzky zkousek degustdtorti, exkurze Stfedni odbornd $kola
vinafska Valtice
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Ndérodnf{ vinatské centrum a Salén vin, exkurze Valtice
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