Pfriloha ¢. 1 — Technické podminky

Cateringové sluzby budou zajiStény formou rautu celkem pro 500 osob. Vyjimku tvofi
obcerstveni pro Ucastniky tiskové konference, ktera neni v celkovém poctu zapocitana (50
osob) a pro obcerstveni VIP host( v salonku (odstavec 5).

Soucdsti cateringovych sluzeb je rovnéz:

zajisténi dostatecného poctu cateringového nabytku, nadobi i pfibor( a dale zajisténi
vkusné a decentni vyzdoby (ubrusy, atp).

zajiSténi profesionalni obsluhy v dostatecném poctu odpovidajicimu rozsahu
pofadané akce; obsluha musi byt vhodné odéna, jednotnym zpUsobem
odpovidajicimu charakteru celé akce.

1) TISKOVA KONFERENCE — celkem pro 50 osob, v samostatné mistnosti.

mineralni voda ve skle (% perliva, % neperlivd) (1/0s.)

ovocny dZus (1/0s.)

kava s mlékem nebo ¢aj (1/o0s.)

ovoce (200 g/osoba)

plnéné banketky (1 ks/osobu syrova kostecka s olivou, 1 ks/osobu s krevetovym
salatem)

dezert (svatebni kolacky plnéné tvarohovou napini) 1 ks/osobu

2) OBEDOVY RAUT
Raut bude servirovan ve venkovnim polozastfeSeném prostoru v pfizemi mezi pavilony
(v pripadé Spatného pocasi v koridoru ve 3. patfe) min. na 3 vydejnich mistech a ve VIP
salonku (pouze pro 40 VIP tcastnik().

mineralni voda ve skle (% perliva, % neperlivd) (2/0s.)
ovocny dZus (1/0s.)
kava s mlékem nebo ¢aj (1/o0s.)
predkrm (100 g/osobu)
O PInéna cherry rajcata napr. syrovou/Zampionovou pénou (vegetarianské)
o Sunkové rolky plnéné
O Bruscheta s rajcaty
Teplé jidlo (200g/osobu)
0 Frikasé z kufeciho masa a zeleniny
O Filet z lososa restovany na bylinkovém masle (varianta s koprovou ¢i limetovou
omackou)
O SmaZeny veprové a kureci fizecky
O Lasagne vegetarianské — Spenatové se smetanou
Prilohy (150g/0sobu)
0 Ryze

O Bramborovy saldt s majonézou
0 Bramborovy salat bez majonézy
O Varené brambory

0 Zeleninovy salat
Desert (3 ks/os.)
0 Jablkovy zavin
0 Tvarohové kolacky
O Nakrdjené ovoce na vétsi kusy (ananas, pomeranc, hrusky, bandn, jablka,
hrozny, meloun)



3) VECERNI RECEPCE
Raut bude servirovan ve venkovnim polozastfeSeném prostoru v pfizemi mezi pavilony
(v pripadé Spatného pocasi v koridoru ve 3. patfe) min. na 3 vydejnich mistech a ve VIP
salonku (pouze pro 40 VIP tcastnikt).

mineralni voda ve skle (% perliva, ¥ neperlivd) - (2/osoba)
ovocny dZus (2/osoba)
kava s mlékem nebo ¢aj (1/osoba)
predkrm (100 g/osobu)
O Variace nakladanych syra na sSpejli
O Bagetka s lososem zakdapnuté limetou
0 Pirozky s mletym masem
Teplé jidlo (200 g/osobu)
0 Masové kulicky s tomatovou omackou
O Filet ze pstruha s restovanou zeleninou
0 Svickova na smetané s brusinkami
0 Vegetarianské rizoto s parmezanem a hfiby
Prilohy (150g/0sobu)
0 Varené brambory
0 Knedlik
0 Tepld zelenina
0 Zeleninovy salat
Uzeninové a syrové narezy (100 g/os.)
O Masova misa — kureci a veprova Sunka, uzena kyta, tvrdé salamy (napt. uhersky,
Cabajka)
O Syrova misa — vybér syrl — francouzské, tvrdé syry, plisnové (napf. camembert,
gouda, niva)
Zeleninova dekorace (100 g/os.)
Studena kuchyné (250 g/os.)
0 Kachni prsa na medu a jablkach
O Praiska Sunka od kosti krajena pred hostem
/pikantni kien s jablky, hofcice, kozi rohy/
0 Masovy zavin z veprové panenky
0 Masova pasticka
0 Losos s limetami
0 Pirozky z listového tésta pInéné Cerstvym syrem
0 Syrové Spizy
0 Zampiony plnéné Eerstvym syrem
O Caprese mini porce (cherry rajcata, kulickovd mozarella, bazalka a
balzamikovym krémem)
0 Nivové koule
O PInéna rajcata
Salaty (250 g/os.)
0 Téstovinovy salat s kufecim masem
0 Téstovinovy salat se zeleninou a syrem
0 Recky salat s ¢ernou olivou
0 Ovocny salat
Pecivo (100g/os.)
0 celozrnné pecivo



slunecnicovy chléb
kminovy chléb
francouzské bagety svétlé
0 kaiserky
e Dezerty (3 ks/os.)
O Tiramisu
0 Ovocné tartaletky
0 Tvarohové Satecky,
e Ovoce (100 g/os.)
0 Hrozny zelené, hrozny modré, ananas, banany, pomerance, jablka, mango,
meloun
e Slavnostni dort pro zahdjeni (cca pro 100 lidi, se zelenou polevou — bude ddle
upresnéno)
e Sumivé vino z odridy Prosecco na slavnostni pripitek (2 dcl/osoba)

O OO

4) PRESTAVKY NA KAVU
v predsali obou aul a ve venkovnim polozastfeSeném prostoru v pfizemi mezi pavilony (v
pripadé Spatného pocasi v koridoru ve 3. patfe)

prabéiné dopliovani po celou dobu konani konference,

kava / caj

e minerdlni voda ve skle (% perliva, ¥ neperlivad) (4/os.)

kolacky / ¢ajové pecivo

5) CATERING pro VIP salonek — az 40 osob

prabéiné dopliovani

mineralni voda ve skle (% perliva, % neperlivd) (4/0s.)

ovocny dZus

kava s mlékem nebo ¢aj

plnéné banketky (syrova kostecka s olivou, s krevetovym salatem)
dezert (svatebni kolacky plnéné tvarohovou naplnf)



